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Inspirace Prirodni kamen v zivotnim prostoru kuchyné



UVODNI SLOVO REDAKCE

NaSim cilem vzdy bylo proménit kuchyn z funk&niho
mista v opravdové centrum spole¢enského déni,
zjednodusit vareni pomoci inovativnich spotrebic
a umoznit zdravy Zivotni styl. Od roku 2007 se
vénujeme vyvoji a vyrobé vykonnych odsavacl
a ucinnych pachovych filtrd. Navic chceme, aby nase
spotrebice vynikaly Spickovym designem, jedineénym
ovladanim a snadno se distily.

Svou filozofii, Zze kuchyné mé byt skute€nym centrem

spole€enského déni, jsme posunuli o krok dal v roce 2021, kdy jsme predstavili parni
troubu BORA X BO. Méme slabost pro paru a ted’ jsme se ji rozhodli pouZit k tomu
nejbohulibéjSimu zdmeéru - k vareni. Diky ndm doma vykouzlite pokrmy jako od
michelinského kuchare. Rozhodli jsme se postavit zkostnatélym postuplm
a pracujeme na nekonvencnich feSenich pro kuchyni, kterd bude vyhovovat
potfebdm nasich zakaznik(. Neustéle pamatujeme na to, aby se zakaznik(m vafilo
|épe a priprava jidla nebyla jen povinnost, ale mimoradny zazitek.

Ted pfichdzime s novymi kuchynskymi spotfebi¢i BORA i mimo oblast vareni.
U nasich chladicich a mrazicich systém( BORA Cool a Freeze se chytry design
snoubi s t€innym chlazenim. Funkéni a diskrétné koncipovanou kuchyni, ktera je
centrem spoleCenského déni, rozjasnite svitidly BORA Horizon a BORA Stars.
A s BORA QVac vestavnou vakuovackou svym potravinam dopfejete
del$i trvanlivost, ani? byste museli délat kompromisy v intenzité chuti. Radu
nasich kompaktnich varnych systémd s odsavacem rozsitila GZasné flexibilni
BORA M Pure.

A méame jesté jeden ddvod k radosti: V centru némeckych vyrobcl kuchyni, ve
vychodovestfalském Herfordu, se na ploe vice nez 2 000 m2 nachéazi naSe nova
pobocka BORA. Sidli zde BORA Academy, Skolici stfedisko pro nase prodejce,
vlajkova prodejna, restaurace a rtzné vystavni prostory pro partnerské firmy
z oblasti stavebnictvi, bydleni a zafizovani domdacnosti. Pobocka BORA v Herfordu
je pfipravena jak na koncové zékazniky, tak na naSe prodejce. NaCerpejte spoustu
inspirace a poznejte znacku BORA zblizka. TéSime se na vas!

More than
-

EUTSCHER Eﬁrﬁm Podivejte se na nase video,
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Inspirace

DELE CERSTVE

Z pole az na vas stdl... Cesta nasich
potravin je dlouha. Spotfebice BORA
jim prodlouZi Cerstvost.

DUM NA VINICI
Puristicky, udrZitelny a funkéni: Utogisté
vinarského manZzelského paru.

SKUTECNE UNIKATY

Potécha pro oko: KdyZ se pFirodni kameny
tradi¢ni firmy Antolini snoubi s nad€asovym
designem BORA.

FENOMEN JMENEM ZARZO
Rozhovor s michelinskym kuchafem
Adrianem Zarzo o vareni, surovinach
a oblibenych spotfebicich BORA.

Fotografie: Josefine Unterhauser, Hartmut Négele
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Varte jako $éfkuchar:
Zavakuujte suroviny
BORA QVac
vakuovackou a pak
je pfipravte v troubé
BORA X BO.

JAKO KRIDLO VE VETRU

Herfordska pobocka BORA je
architektonickym skvostem. To pravé misto
na vyjime&né spotrebice a kulinarské poZitky.

PROTI PROUDU
Vyhra pro obé strany: Sponzorovanim

cyklistického tymu BORA - hansgrohe
spole€nost BORA nejen podporuje
profesionalni cyklistiku, ale také zvySuje
povédomi o vlastni znacce.

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM
PARNI A PECICI SYSTEMY
CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY
OSVETLENI

PRISLUSENSTVi A DOPLNKY

IMPRESUM

o 1

Inovace znacky BORA méni
kuchyni z funkéniho prostoru
na opravdové centrum
spolecenského déni.
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PRINCIP BORA

Princip
BORA

| fyzika muze byt krasna.

Znacka BORA je prikopnikem v G¢inném filtrovani pachd
u varnych systémd s odsavac¢em, trouby Flex BORA X BO
a BORA chladicich systém.

6 BORA MAGAZIN
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Kuchyriské vypary stoupaji
rychlosti maximalné 1 metr za
sekundu. Varné systémy

s odsavac¢em BORA odsévaji vypary
smérem doll rychlosti pfiblizné

4 metry za sekundu. Vznika tak
pricné proudéni, které je vétsi nez
rychlost stoupani kuchynskych
vypard. Pary a zapach jsou Uginné
odvadény smérem dol(.

V troubé BORA X BO je para
vznikajici pfi vareni v pare

a pe€eni automaticky odvadéna
smérem dozadu jesté pred
otevrenim dvifek trouby.
Zapach je Gcéinné vazan ve
filtru s aktivnim uhlim, ktery se
nachéazi nad varnou komorou.

J

U chladicich systém( BORA
dbédme na neustélou
optimalni cirkulaci vzduchu,
aby potraviny vydrzely déle
Cerstvé. Navic je zédpach
neutralizovén zabudovanym
pachovym filtrem.
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Toje BORA |
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. \ Showroom BORA v Herfordu
= A ‘ :
/ | =l / I / \ > V roce 2023 byla ve vychodovestfalském centru némeckych
g ' / \H 7 vyrobcd kuchyni oteviena dalsi ikonicka budova BORA.
l : / ‘ \\ s Kromé vlajkové prodejny v této budové ziskate na plo3e pres
(/zé' — / - ‘ 2 000 m? mimoradné zaZitky se spottebiti a vychutnate si
| ’ { | R !‘ \H : kulinaiské speciality. Spolednost BORA buduje stéle vice
' Rl S L 14 o= mist, kde mize své produkty predstavit koncovym
(\ \ " T e T Ty / | A zékaznikdm - mimo jiné v Mnichové, Sydney a Londyné.
(O - Revoluce v kuchynich
e N e —— —_— evoluce v kuchynic
=a's o — |

Odsavani pary smérem doll pfindsi revoluci do
/N \ kuchynského prostoru. Poptéavka po integrovanych

varnych systémech s odsavacem roste. Kromé
‘ modulérnich systémi spolecnost vyviji kompaktni
‘ systémy standardnich rozmérQ. Znacka BORA
neusina na vavrinech ani po uvedeni parni trouby

~7 \ R
ve vyrobnim zavodé v bavorském Raublingu vyvinuty prvni 4 L\*‘ e BORA X BO. V roce 2023 totiz uvedla na trh vlastni
prototypy varnych systémil s odsavadem, které odvadéji paru ———t/‘:l lé ty— /E;ﬂ ‘J)j\—f chladici a mrazici systémy, osvétleni, vestavnou
) R |
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Z napadu celosvétovy tUspéch

R =™

Pribéh spoleénosti BORA se zacdina psat v roce 2005, kdy jsou ‘ ,

smérem doll. Po zaloZeni spole¢nosti BORA Liiftungstechnik vakuovacku BORA QVac a také nejflexibilnéjsi

v roce 2007 Uspéch postupné roste. Spole€nost v dalich kompaktni varny systém s odsavaéem BORA M Pure.
letech expanduje do celého svéta a v roce 2015 se stéhuje do
moderni vySkové budovy v Raublingu (obrazek niZe). Od té doby o Q . . ‘
probiha v Niederndorfu s vyhledem na Alpy (na obrézku nahore) ‘ @ @ o
a v Raublingu Uspé&3sny vyvoj a prodej vestavnych kuchyrskych
spotrebicud. O ty je zadjem ve vice neZ 60 zemich svéta.

Profesionalni vykon u vis doma Jedine¢ny zézitek v nebesich
) T V roce 2021 rozsifila spolednost V prosklené kostce si miiZete spotfebice
\ BORA svj sortiment o dalsi BORA vyzkouS$et naZivo - zavéSeni ve vySce

N inovativni spotiebit, ktery najde své kolem 30 metr{. Kromé dchvatného vyhledu

J | Al 1 uplatnéni v domaci kuchyni. Trouba si navstévnici vychutnaji nejrizné;jsi lahadky.

/ | _l o o) Flex BORA X BO pouZiva péru v té
= % nejkrésnéjsi podobé, a to k peceni
\ | | ' (‘ | a vareni. Stejné jako profesionalni
™y [ _l n | kuchafi, ale u vas doma.

Na vrcholu i v cyklistice

V roce 2015 se spoleEnost BORA stala hlavnim sponzorem
profesiondlni cyklistiky. Od roku 2017 nesmi nas tym jezdici pod
nazvem BORA - hansgrohe chybét na Z&dném zavodu ze seriélu
UCI WorldTour, nejvyssi ligy profesionalni cyklistiky. Diky
senzacnimu vitézstvi Jaie Hindleyho na Giro d’ltalia v roce
2022 tym stanul poprvé na stupnich vitézd Grand Tour

a zapsal se do déjin i prvnim celkovym vitézstvim. ZvySuje
se tak prestiz znacky BORA i mimo kulinéfskou sféru.
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/ivotni prostor

Spotrebice BORA nabizeji spoustu vyhod
a pro vasi kuchyni budou vzdy prinosem.
A pro vas samozrejme take.

10
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Cerstvy vzduch

a volny vyhled

Spotrebic¢e BORA odsavaji pachové
a tukové ¢astice pfimo v misté
vzniku. Diky tomu se znaCka BORA
stala prikopnikem v oblasti filtrace
vzduchu. Se spottebic¢i BORA mizete
varit, péct i uchovavat Cerstva jidla
a uzivat si pfi tom volného vyhledu
na usporadané potraviny, dobré
jidlo a milé spolustolovniky. Bez
nepfijemného zépachu, bez pary

v zorném poli, bez zamlZenych bryli,
s ni¢im neruSenym vyhledem.

Snadné ovladani

V8echny spotfebice BORA vés
pfijemné prekvapi intuitivnim
ovladanim - poklepanim nebo
potaZzenim prstu po dotykovém
povrchu varnych desek, displeji
trouby BORA X BO a chladicich
a mrazicich systém, otacenim
ovlédacich kolecek i funkci
stmivani a ovladanim gesty

u BORA osvétleni se z vafeni

a stolovani stane
nezapomenutelny zézitek.

VYHODY

NadCasovy design
Diky minimalistickému designu
bez zbyteCnych okraji spotrebice
BORA dokonale zapadnou do
kazdé kuchyné. Znacka BORA
vzdy sazi na $pickovou kvalitu
materiall - od montazniho rému
trouby BORA X BO v matné ¢erné
barvé po drevéné prvky prisluSenstvi
k chladni¢ce. Materidly vyniknou
diky promys$lenému osvétleni.
Minimalistické a dokonale
vytvarované do posledniho detailu.

Snadné cisténi

BORA vés presvédci

i v kazdodennim provozu: vSechny
odnimatelné dily varného systému

s odsavacem je mozné bez naradi
vyjmout a nechat umyt v mycce.
Robustni a vysoce kvalitni materialy,
ze kterych jsou tyto dily vyrobeny,
jsou odolné proti poSkrabani

a odérkam. Diky minimalistickému
designu jsou vSechny povrchy
snadno pfistupné. Kuchynské
spotfebice od hygienicky &isté
chladni¢ky aZ po samodistici parni
troubu budou vzdy zafit Cistotou.

Nejvyssi vykon

Se spotiebi¢i BORA mizete

vafit a péct jako profesionél

a uchovévat potraviny efektivné

a radné vychlazené. NaSe spotrebice
zajistuji vzdy stejné vysledky vareni,
vyuzivaji optimalni distribuci tepla

a proudéni vzduchu. Navic produkty
BORA poskytuji maximalni dlozny
prostor a volnost pfi individudInim
projektovani. Diky sofistikované
technologii se vdm vareni vzdy
podafi, a to bez nepfijemného
zapachu a obté&zujiciho hluku.

BORA MAGAZIN 11



Déle

CERSTVE

Ovoce a zelenina jsou Cerstve a krupavé
jen kratkou dobu. Tomu jsme ale udélali
pritrz. Diky inovativnim spotrebic¢im
znacky BORA vydrzi potraviny déle.

Text: KATHRIN HOLLMER

Kdyz lidstvo jesté neznalo mrazaky a konzervy,
bylo potieba vymyslet, jak uchovavat potraviny, aby
vydrzely déle. SuSeni, zavafovani a fermentovani
masa a plodl uméli uz v paleolitu. Ve starém
Egypté se zelenina nakladala do octa a medu

a ve starém Rimé se potraviny udily, nakladaly

do soli nebo susily. Az v 19. stoleti prisel
vynalez plechové konzervy a byly navrzeny
prvni mraznicky.

Dnes si bez chladni¢ek a mraznicek nedokazeme
predstavit bézny zivot. Chladnicky neustale
prochdazeji vyvojem, aby ovoce a zelenina, maso,
ryby a mlééné vyrobky vydrzely déle Cerstvé,
pIné chuti a uchovaly si své cenné slozky. Diky
spravnému uchovavani a zpracovani budete mit
doma vzdy Cerstvé potraviny, aniz byste museli
kazdy den chodit nakupovat. Optimalnim
chlazenim v BORA chladicich a mrazicich
systémech a zavakuovanim (napr. zbytki)
vakuovackou BORA QVac nebudete plytvat

potravinami a uSetfite. Rizné potraviny, hlavné
ovoce a zelenina, potrebuji rizné podminky

k uchovavani. Napriklad takova mrkev: Mrkev
je od détstvi az do pokrocilého veku soucasti
jideInicku mnoha kultur na svété a poskytuje
dulezité Ziviny. V supermarketu ji koupite po
cely rok, v Evropé si ji vypéstujete na zahradce
a miZete ji sklizet od ¢ervna do fijna. Tato
korenova zelenina ale pomeérné rychle ztraci
obsah vody a chut. Aby zlstala kfupava

a aromaticka, méli byste ji skladovat na
chladném misté s vysokou vihkosti. V bézné
chladnicce v prihradce na zeleninu vydrzi
kfupava az deset dni.

BORA chladici a.mrazici systémy vyrazné
prodluzuji trvanlivost potravin diky presné
nastavitelné teploté a oblasti BORA Fresh zero.
Mrkev a jablka vydrzi pfiblizné o 40 dni déle,
zeli az dvanact dnf a salat az jedenact dni.

Kiwi dokonce vydrzi cerstvé az 48 dni. A diky

INSPIRACE




INSPIRACE INSPIRACE

Setrnému chlazeni nedochdzi ke ztraté cennych A kdyZ je pak jeSté zmrazite, jejich trvanlivost Jak spravné uchovavat potraviny

vitamin( a mineréld. U mrkve se jedna o dost prodlouZite. Diky technologii No Frost v chladniéce? Teplota kolem5°C

o provitamin A, vitamin C, draslik a Zelezo. chrani BORA chladici a mrazici systémy pred BORA chladici a mrazici systémy maiji pro kazdou ?,A;Efx,V;;S:,g,?;{,ej’éeewrig:|o

Aby ovoce a zelenina vydrZely co nejdéle nezédouci ndmrazou a omrzlindm z mraznicky. potravinu vhodnou teplotni zénu. Uplné dole je marmelady, dresinky a pasty

Cerstvé, omyjte je az tésné pred konzumaci, jinak Mrkev se da pouzit vSude. Skvéle chutna nejchladnéjsi zéna, skladovaci oblast BORA

rychleji hniji a pfichazi o chut. Napfiklad mrkev syrova, varena, naklddané nebo jako Stava. Fresh zero, s teplotou kolem 0 °C pro vSechny Teplota kolem 0 °C

je nejlepsi pred uloZenim do chladnic¢ky vyjmout Diky vakuovacimu uzavéru a funkci ,,opétovného potraviny, které musi vydrzet co nejdéle. Velmi (BORA Fresh zero) Nevybalené

z obalu a ujistit se, Ze otluena zelenina nebo uzavirani lahvi“ vakuovatky BORA QVac praktické je, Ze diky rovnomérné distribuci ;"’r‘;cgilzczf"/‘fmz; vikem I |

s poskozenou slupkou bude zpracovéna jako prvni.  si budete moct Cerstvou mrkvovou §tavu chladu mohou byt potraviny umisténé kdekoli “;”;\;7%@5 _éji,]r‘

Ovoce a zelenina se d4 a7z na 15 mésicl také vychutnavat mnohem déle. Se spotfebidi v prostoru chladnicky. ZaleZi na individualnim (ngl,;’;a,:'::i";g;f e

zmrazit. Pfedtim ji v8ak zbavte zbytkd hliny BORA miZete mrkev nejen uchovévat, ale systému usporadani. Vana BORA Fresh zero Ryby, maso, mofské plody a uzeniny 1 e, (2 T

a omyjte. Nékterou zeleninu, jako je hrasek, také rychle a kreativn& zpracovavat. Cerstvé s uzavienym vikem s regulaci vihkosti se diky v obalu bez vika s regulact vinkost =Rt

fazoli, kvétak, brokolici, kedlubnu a pérek je lepsSi  vychlazena doda ovocnym a zeleninovym = vysoké vlhkosti skvéle hodi na nachylné

predem blansirovat, lilek a kapustu je zase smoothie pfijemnou sladkost. V parni troubé g potraviny, jako je nebalené ovoce a zelenina.

potieba prvné povarit. Mrkev, papriky a houby BORA X BO z mrkve upecete vyjimecné 3 Nachylnym balenym potravinam, jako tfeba

mUZete zmrazit syrové. Abyste zabranili omrzani kfupavé zeleninové lupinky. Nebo mlzete g maso, uzeniny, ryby, morské plody nebo Cerstvé

potravin, dbejte na to, aby obal dobre pfiléhal nechat mrkev marinovat a zavakuovat g mléko, bude nejlépe ve vané bez vika s regulaci ;?npr';?:ak:['):my-lgu°c

k potravinam a neobsahoval zbyte€né vzduch. vakuovackou BORA QVac. Pak ji pfipravite & vlhkosti. Podle nastaveni je ve stfedu chladnicky ZamraZené potraviny

Pokud potraviny zavakuujete BORA QVac v parni troubé BORA X BO a voila! Mate g teplota kolem 5 °C, coz je ideélni misto na U . |

vestavnou vakuovackou, vydrzi az trikrat déle, hotovou pikantni mrkev. Recepty pro %L mlé&né vyrobky, jako jsou jogurty a syry, dorty, J

aniz by pfisly o svou chut, kfupavost a Gerstvost.  inspiraci najdete na stranach 16 a 17. & hotova jidla a potraviny uréené k rozmrazeni. r[ ‘ f " [ ‘ - \
I=1EI=]

V horni ¢asti chladniCky zase bude dobfe otevienému
jidlu, zavafeninam, nakrajenému ovoci i potravinam
uréenym pro rychlou spotfebu. Dvere chladnicky
jsou idedlni na napoje, vejce, maslo, marmelady,
dresinky a pasty. Mrazni¢ka BORA Freeze s teplotou
az -18 °C se vyborné hodi na zmrazené potraviny,
zbytky jidel, zmrzlinu a kostky ledu. Pokud u BORA
chladicich a mrazicich systému po urcitou dobu
potfebujete specialni podminky, budou se vam hodit
specialni funkce jako Power Cool, Party a Eco.

Ne vSechny potraviny ale oceni uchovévani v chladu.

Dole: BORA chladici Nahote: Cerstvou zeleninu

a mrazici systémy nabizi a ovoce dokéZete Listovym salattim, zeli, mrkvi a houb&dm chlad
idedIni podminky uchovavéni originalné a rychle pfipravit nedkodi. Ale choulostivou zeleninu, jako tfeba IiIek,
a teplotu kazdé potraviné. v parni troubé BORA X BO.

papriku, raj¢ata nebo tropické ovoce (avokado,
banany nebo citrony), radéji uchovavejte pfi
pokojové teploté.

Nahote: Prévé vytazené ze
zahonu. Aby vdm mrkev apod.
dlouho vydrzela Gerstva,
musite ji spravné skladovat.

Vpravo: Zavakuovanim
potravin vakuovackou
BORA QVac prodlouZite
jejich Cerstvost a miZete je
uchovévat az tikrat déle.

[=]

Takto dokazete skladované
potraviny v lednici uchovat
opravdu dlouho Eerstvé.

OO
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Zeleninové lupinky

Pfiprava: 15 min.

Doba peceni/vafeni: 10 min.

Pro 4 osoby

Na marinadu
100 ml oleje na smazeni

1 1Zice mleté sladké papriky (Ize nahradit

libovolnou smési koreni)

5 1Zicky kamenné soli

Na zeleninové lupinky

BORA MAGAZIN

1 citron

500 ml vody
250 g mrkve
250 g brambor

MARINADA
V misce pfipravte marinddu smichanim oleje, mleté papriky
a soli.

ZELENINOVE LUPINKY

Vymackejte §tavu z citronu a smichejte ji s vodou. Oloupejte
zeleninu, nakrajejte ji na priblizné 1 mm tenké pléatky a kratce
je namocte do vody s citronem. Platky osuste a promichejte
v mise s marinddou. Platky zeleniny rozloZte jednotlivé na
univerzalni plech a dejte na 5 minut péct do trouby X BO
(160 °C / 0 % vlhkosti). Poté zmérite nastaveni na 110 °C/
-100 % vlhkosti a zeleninové platky suste dalSich 5 minut.
Pak je nechte okapat na papirové utérce.

NAS TIP

Aby vadm zeleninové lupinky déle vydrzely, uchovavejte je

v suché a hermeticky uzavfené nadobé&. Cim vy$$i ma zelenina
obsah Skrobu, tim déle si zeleninové lupinky zachovaji svou
kfupavost. Pokud chcete zachovat barvu zeleniny, namodcte

ji nakrajenou do vody s citronem.

BORA

CRISPY

TENDER
SUCCULENT

Jednoduché vareni
v parni troubé
BORA X BO

Af chcete péct, zapékat,
varit v pare nebo
horkovzdusné grilovat,
diky mnoha moznostem
profesiondlni parni trouby
BORA X BO vas vareni
bude bavit. Vyborné
recepty na kazdy den

Dalsi informace
o kuchaice

najdete v kucharce BORA.

Pikantni mrkev
S opraZzenym sezamem

Pfiprava: 10 min.
Doba pecéeni/vareni: 35 min.

Pro 4 osoby

Na mrkev Na dip

500 g mrkve 2 Izice sezamu
100 ml olivového oleje 1 citron

1 Izice kofeni harissa 120 g tahini

Y, 17igky kamenné soli (sezamové pasty)
40 g pesta z medvédiho

cesneku

derstvé namlety pepf

- , 50 ml olivového oleje
Néco navic

Vakuovacka a vakuovaci sacek kamenna sil

MRKEV

Mrkev omyjte, oloupejte a nakréjejte podéiné na &tvrtky.
Nechte ji marinovat ve smési olivového oleje, harissy,
kamenné soli a pepre. VSe vloZte do vakuovaciho sacku

a zavakuujte. Mrkev v sé¢ku vlozZte do perforovaného pekéce
a nechte ji 35 minut vafit v troubé X BO (na 85 °C, specidlni
program ,Varfeni sous-vide®).

DIP

Na péanvi rozpalte trochu oleje a lehce opraZte sezamova
seminka. Vymackejte $tavu z citronu. Oprazena sezamova
seminka a citronovou $tavu smichejte s tahini, pestem

z medvédiho Eesneku a olivovym olejem, aby vSe ziskalo
krémovou konzistenci. Dochutte soli.

NAS TIP

LepSi chuti doséhnete, kdyZ pouzijete spi$ malé az
stfedné velké mrkve. Pro atraktivnéjsi vzhled nechte na
mrkvi trochu naté.

INSPIRACE

Mrkvovo-jable¢né smoothie
se zazvorem, medem
a kajenskym peprem

Pfiprava: 15 min.
Pro 2 porce

150 g ledové tFiste

250 g mrkve

50 g zazvoru

220 g Cervenych jablek

Stava z jednoho citronu

1 IZice extra panenského olivového oleje
1 1Zice medu

Y 1ZiCky kajenského pepre

NAKRAJEJTE ZELENINU

Zeleninu a ovoce rfadné omyijte. Mrkev a zézvor oloupejte

a nakréjejte na vétsi kousky. Jablko zbavte slupky a jadfince
a nakréjejte na vétsi kousky. Citron rozpulte a vymackejte.

ROZMIXUJTE SMOOTHIE

Nejprve v mixéru rozmélnéte vSechny pevné suroviny, pak
pridejte Stavu, olej, kofeni a med. VSe 2 minuty mixujte na
nejvyssi stupen, dokud neni smoothie krémové konzistence.
To pak nalijte do 2 velkych sklenic a ozdobte Spetkou
kajenského pepre.

*k DalSi recepty BORA
najdete pod timto
E OR kédem.
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Vlevo: Vpravo: Dynamické

V budové je svétlo a spousta dreva.
prostor na Kuchyni od obyvaciho
vinny sklipek pokoje oddéluje dubova
vinafstvi i na sténa natfend ¢ernou
byt pro vinare. tabulovou barvou.

Zlatavé svétlo pozdniho odpoledne zaplavuje obyvaci pokoj,
odrézi se od antracitového obloZeni a pohrava si se stiny na
dubové podlaze. Velké tabule skla po obou stranach budovy
umozhuji sledovat jak dréhu slunce na obloze, tak stridani
ro¢nich obdobi, jako byste stali uprostfed vinice. V été se
topite ve svéZesti zelené vinné révy, na podzim se listi rozzari
v odstinech Zluté, Cervené a oranzové. Tuto podivanou
nenarusSuji obrazy na sténach ani barevné prvky interiéru.
Vzdu$na konstrukce z oceli a velkoforméatovych tabuli skla
zve okolni pfirodu do interiéru a budova tak témér splyva se
Stfizliva architektura podle filozofie Skoly Bauhaus a Cisté
tvary. Pfesné tak znél poZzadavek manzeld Christin a Hanse-
Petera Wohrwagovovych, kdyz renomovanému architektovi
Thomasovi Hundtovi sdélili své predstavy o pojeti domu.
Tento pér vinafd je jiz Sestym pokolenim, které ve Stuttgartu-
Untertiirkheimu vede rodinny podnik, vinafstvi Wéhrwag.

V roce 2018 se rozhodli, Ze kvlli nedostatku mista podnik
Castecné prestéhuji. V roce 2019 uz byly zahéjeny préace na
nové budové. Na jare 2022 bylo hotovo. Budova s pddorysem
do pismene L mé slouzit jako sklep na 200 000 lahvi vina

i jako obytny prostor pro manzele Wéhrwagovy. A zelené je
nejen okoli. Dim je energeticky sobéstacny, vyuZiva
fotovoltaiky, geotermalni energie, povrchové geotermalni
energie a tepelného Cerpadla. Stfechy jsou osdzené zeleni,
na stfeSe sklepa na lahve je zasazend vinné réva a na plose
nad garazi jsou vyseté kvétiny lakajici vely.

Christin Wohrwagové je va$nivou amatérskou kucharkou.
Proto klade dlraz na praktickou stranku kuchyné. Ta by mimo
jiné méla byt oddélend od obytné ¢asti. ,Ja v kuchyni varim,
funguji tu, je tu pracovni neporadek. Rozhodné to nejsou

Dole: Puristicky
design

s jednoduchymi
liniemi se objevuje
jak v obyvacim
pokoji, tak v kuchyni.

Nahote: Lepsi nez Dole: Christin

televize. Velka Wéhrwagova vari pro své
okna navozuji hosty na varné desce
pocit, Ze sedite BORA Professional 2.0 ty
uprostred vinic. nejvybranéjsi pokrmy.

sterilni prostory,“ sméje se vinarka. Nabytkem do kuchyné
povérila stolafe Eliase Holochera, ktery do obytného
prostoru navrhl dubovou oddélovaci sténu s Cernym natérem
a vydejnim okénkem. Co pro néj bylo pfi planovani kuchyné
uvadi stolaf. Jemu a jeho tymu se podafilo skloubit puristicky
design s funk&nosti. Proto sahl po modulédrnim varném
systému s odsavacem BORA Professional 2.0 se dvéma
plynovymi varnymi deskami a BORA Tepan grilem z nerezové
oceli, ktery dokonale ladi s pracovni deskou z nerezové oceli
véalcované za studena a velkym kuchynskym blokem

z kartacované oceli. Puristicky design kuchyné dopliuji dvé
parni trouby BORA X BO v matné ¢erném montaznim ramu.
Pani domu ma také k dispozici stanovisté na pe¢eni masa

i sladkych buchet, stanovisté na pfipravu studené kuchyné
a pass (v gastronomii se tak nazyvéa vydej, tedy predél mezi
kuchyni a obsluhou) s lampami na ohfev. Kazdy, kdo okusi
nékolikachodové menu od Christin Wéhrwagové, si mize
gratulovat. Je to pozitek nejen diky fantastickému vyhledu
do krajiny.

ErE
ice o vizi
& a planovani kuchyné

E se dozvite ve videu.
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Tradicni italska

firma Antolini v kuchyni
neotrele kombinuje
spotrebice BORA

s prirodnim kamenem.

Text: KATHRIN HOLLMER
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Fotografie: Antolini

PySni se nad¢asovou krésou, maji rozmanité
vzory i barevnou paletu a kazdy exemplar je
jedineény. Reé je o pfirodnich kamenech,
Zule a kfemenu, které budou ozdobou kazdé
mistnosti. A protoZe jsou kameny robustni,
odolné a snadno se Gisti, jsou idedInim
materidlem do kuchyné.

Znacka BORA je synonymem pro nadéasovy
design, vysoce kvalitni material a nejmoderné;si
spotrebice. To vSe dokonale dopliuji pfirodni
kameny firmy Antolini. Spole¢nost se sidlem

ve Veroné jiz témér 70 let patii svétové Spicce
ve zpracovani pfirodniho kamene. Nejnovéjsi
inovaci firmy je ochrana mramoru, onyxu

a mékkého kvarcitu proti poleptani kyselinou.
PFirodni kdmen od firmy Antolini se proto
snadno udrZuje a zaroven plsobi elegantné.
Tyto kameny pochazi z lomd po celém svété.
Prirodni kdmen je skvély k vytvoreni jedine€ného
a neopakovatelného designu kuchyné. At touZite
po minimalistické moderné, Gtulné nebo
rustikalni kuchyni, pro kazdy styl interiéru

INSPIRACE

Prisvitny pfirodni
kfemen ,Cristallo
Bianco Wow*
rozzaf{ kuchyni.
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najdete vhodny kdmen - at uz s ndpadnou
kresbou a zlatavym leskem nebo ve stfizlivych
barvéch s decentnim Zilkovanim.

Firma Antolini v kuchyni neotrele kombinuje
spotiebice BORA s jedine¢nym pfirodnim
kamenem. Pro byt v centru Bolzana firma
vyrobila kuchyrisky ostrlvek z pfirodniho
kfemene ,,Patagonia Original Extra“. Varna deska
BORA Professional 3.0 All Black je dokonale
zasazena do celkového konceptu, protoze takto
vyrazny kdmen vyzaduje sofistikovany doplnék.
Diky népadné kresbé se kuchynska linka stava
ozdobou celé domacnosti a oblibenym mistem

24 BORA MAGAZIN

Vlevo: Detailni snimky
pfirodniho kamene firmy
Antolini: Shora dold pfirodni
kifemen ,Patagonia Original
Extra“, ,Cristallo Bianco
Wow* a Zula ,Black Cosmic“.

setkavani. Nepfimé osvétleni prasvitného
kamene vytvari Gtulnou atmosféru.

Kuchynsky design v Dolomitech zvolil odlisny
stylisticky pfistup. V apartmanu ve Val Gardena
byla tentokrat varna deska BORA Professional
3.0 All Black zapusténa do kuchyriského
ostrlivku z odolného pfirodniho kfemene
,»Cristallo Bianco Wow*“. O néco napadnéjsi je
naopak kuchynsky ostrdvek ve vilce v centru
Verony. Cely je obloZen Zulovou deskou ,,Black
Cosmic“ s povrchovou Upravou Lether, ktera
jesté vice zddraznuje zrnitost materialu.

BORA X Pure splyva s matnym povrchem

pfirodniho kamene s bilym Zilkovanim
kfemene, lesklou slidou a zlatavymi prvky.
Pfirodni kdmen je trvanlivym materidlem

a zejména Zula neni nachylna na Skrabance
a skvrny. Hrnce a panve mizete pokladat
pfimo na néj, aniz byste se museli bat, ze

pracovni desku poSkodite nebo ji néjak ublizite.

Pouzity prirodni kdmen

Pfirodni kfemen ,,Patagonia Original Extra“ je
k dostani v mnoha rlznych barvéch, od jemné
béZové po vyraznou zelenou. Sklada se ze

tii rdznych mineréll - Zivce, bilého kfistalu

a erného turmalinu. Kromé Siroké palety
barev a vyrazného Zilkovani je pfirodni kfemen
»Patagonia Original Extra“ ocefiovan pro svou

i/l

\ I

prasvitnost. Pronikd jim svétlo jako tfeba
voskem nebo listem papiru. Pfirodnim
kfemenem je i ,,Cristallo Bianco Wow*, ktery je
stejné jako ,Patagonia Original Extra“ prlisvitny
a mimoradné odolny. Diky svému krystalickému
vzhledu je hodné zadany jako obklad pracovnich
desek. ,,Black Cosmic*“ s povrchovou Upravou
Lether je ¢erna zula s bilym Zilkovanim kfemene
a lesklou slidou se zlatavymi prvky. Zula je tvrda
hornina vulkanického plvodu, ktera se sklada
prevazné z kifemene a zivce. Praveé proto je
mimoréadné tvrdé a odolné vici odérkdm a tlaku.
Kamen je k dosténi v mnoha rlznych barvéch.
Népadny je svou vrstvenou texturou a matnym
povrchem. Je odolny vici kyselindm, a proto se
skvéle hodi na kuchynské pracovni desky.

BORA MAGAZIN
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Vlevo: Kucharsky ostrivek ze
Zuly ,,Black Cosmic“ je opravdu
odolny vGci poskréabani.

Vpravo: Firma Antolini vlastni
kamenolomy po celém svété.
Na obrazku probiha tézba
prirodniho kiemene ,,Cristallo
Bianco Wow*.

Vpravo dole: Pfirodni kiemen
,Patagonia Original Extra“ byl
pouzit nejen na kuchynsky

ostrivek, ale diky vyraznému
vzoru i na kuchyrisky obklad.
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S michelinskym kucharem Adrianem Zarzem
jsme se sesli v jeho restauraci ,,Zarzo”
v nizozemském Eindhovenu. Rozhovor
o vasni, kvalitnich surovinach a o tom,
ZA RZ O proC spoléha na znacku BORA.

Text: ANNA-LENA WOLFARTH Fotografie: HARTMUT NAGELE
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Kde se vzala Vase vasen pro vareni?

Vasen pro dobré jidlo mém prakticky od mala.
Moje babicka jako jedna z prvnich ve vesnici
podavala ve svém baru jidlo.

Kdy jste zjistil, Ze se této vasni chcete
vénovat i profesné?

Moji jedinou hrackou byly v détstvi panvicky

a hrnce. Ve tfech letech jsem uvafil svou prvni
paellu s muslemi. A kdyz mi bylo dvanact, tak
uzZ jsem védeél, Ze se chci vafenim Zivit.

Kdybyste mél popsat svij styl vareni tiemi
slovy, jaka by to byla?

Cisty, vzrusujici a moderni. Soustredim se

na suroviny a vytvafim neotrelé a moderni
kombinace. Rad premyslim nekonformné.

Ve své restauraci ,Zarzo“ podavate jidla
vychazejici z tradi¢nich $panélskych recepti.
Co mlzeme c¢ekat na talifi?

Jidla jsou odrazem moji osobnosti.

Klasicka Spanélska kuchyné v kombinaci

s francouzskou, jak jsem se to naucil od

téch nejlepsich $éfkucharG. Nejsem
sinstagramovy kuchar“. Naservirované

pokrmy mozné vypadaji hezky, ale nejsem
zadny Picasso. Je to prosté produkt.

28 BORA MAGAZIN

,BORA X BO si vas ziska
funkénosti i designem.®

ADRIAN ZARZO

Mate v jidelni¢ku néjaké své oblibené jidlo

z détstvi?

Ano, sofrito! Zadkladni oméacka z ¢esneku, cibule,
rajcat, olivového oleje a koreni. Je soucasti
spousty pokrmd.

Restaurace ,,Zarzo“ ziskala michelinskou
hvézdu uz poosmé v fadé. Cim je vase
restaurace jedine¢na?

Porad stojime nohama na zemi a jsme pohostinni.
Dodrzujeme koncept oteviené kuchyné, takze
vidite maj tym, jak pripravuje vSechna jidla
Cerstva. A také to, jak moc se snazime, aby nasi
hosté odchézeli s nezapomenutelnym zazitkem.

Vlevo nahore: Michelinsky
$éfkuchar nakupuje suroviny
do svych jidel v regionu.
Nékteré speciality si nechévé
posilat pfimo ze Spanélska.

Vpravo nahore: Zarzo dokéze
ocenit vykon trouby

BORA X BO. Parni trouba svym
designem navic skvéle
zapadne do moderniho
prostredi restaurace.

Dole: Zarzovou dalsi vasni je
vino. V restauraci de Librije
vyuzil pfileZitosti a prosel
sommeliérskym kurzem.

Nahofte: Restaurace

v Eindhovenu ma stylovy,
minimalisticky interiér,
kterému vévodi Cisté
linie a neutrélni barvy.

INSPIRACE

Dole: Vitejte u $éfkucharova
stolu. Zarzo vas v rémci
8chodového menu vezme
na kulinéfskou cestu za
poznanim.

Ve své restauraci nabizite nahlédnout ,,pod
pokli¢ku“ a pfi vafeni pro hosty pouZivate
i troubu BORA X BO. Co Vas presvédcilo

k pouZivani nasi parni trouby?

S troubou BORA X BO vafim velmi Cisté

a bez zapachu. PresvédcCila nas ale taky svym
minimalistickym designem, ktery se skvéle

hodi k industrialni eleganci nasi restaurace.

Mate na troubé BORA X BO néjakou
oblibenou funkci a co s ni dokazete
vykouzlit?

Ano, radi vyuzivdme moznosti pfidat paru,
napfiklad u domaci uzené teleci svickové

s nadychanym lilkem a nakladanym zloutkem.
Pouzivate i dalSi spotiebice BORA? A mate
pripadné néjaky oblibeny?

Naprosto si mé ziskal BORA Tepan gril z nerezové
oceli. Je to spotrebic, na kterém dokazu pfipravovat
pokrmy tak, jak jsem se to ugil kdysi ve Spanélsku.
Pro nas v profesionalni kuchyni je dilezité, aby se
spotrebice daly snadno istit a neutralizovat pachy,
coz spliuji vSechny spotfebi¢e BORA.

Profil

Zarzo vyrostl v Benaguasilu nedaleko Valencie. Ve 12 letech se
prestéhoval do Nizozemska, kde se pozdéji vyucil v oboru
gastronomie. Jeho styl vareni ovlivnily jak roky stravené v uceni

u michelinskych hvézd, jako je Cees Helder (,Parkheuvel), Santi
Santamaria (,,Can Fabes®) a Jonnie Boer (,de Librije), tak jeho détstvi
ve Spanélsku. Vlastni restauraci ,Zarzo“ si oteviel v roce 2013 a uz

o dva roky pozdéji ziskal prvni michelinskou hvézdu. Adrian je uz
nékolik let také majitelem restaurace ,,Zuid by Adrian Zarzo“.
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Jako kridlo
ve VETRU

BORA se zapsala do historie
architektury v Herfordu.
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Text: MARTIN FRAAS
Fotografie: JOSEFINE UNTERHAUSER

Novou budovu spole¢nosti

Architekt: LORENZATELIERS BORA ve vychodovestfalském
WIEN-INNSBRUCK-TRIESTE Herfordu nelze minout,

protoZe nédpadné pfipomina
kridlo letadla.
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Nahofe: Budova

s vystavni plochou
2 000 m? zde
prezentuje
nejnovéjsi produkty
znacky BORA

a jejich partnerd.
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Dole: Zensky ptisobici
kolekce sedaciho
nabytku od Freifrau
Manufaktur ladi se
svébytnym nabytkem
z masivniho dfeva
znacky Janua.

BORA je synonymem pro inovativni design,
kterym posunuje hranice a neprestava
fascinovat. Tato filozofie se odrazi i u budov
spolecnosti BORA. Nejcerstvéjsim piiristkem
je nové pracovisté ve vychodovestfalském
Herfordu, ktery je centrem némeckych vyrobcl
kuchyni. Vznikla zde revolu¢ni a moderni
architektura s iluzi levitujici, dramaticky
naklonéné budovy. Nepfehlédnutelnou budovu,
ktera jako by se vznaSela ve vétru, ma na
svédomi renomovana rakouska architektonicka
kanceldi LORENZATELIERS Wien-Innsbruck-
Trieste. Ta stavbu dokézala realizovat za
neuvéritelnych 18 mésicu.

UZ technické Gdaje o samotné kostfe jsou
plsobivé. Budova méfi na délku 95 metrl

a na vysku 13,5 metru. Vnéjsi oblozeni je

z pozinkovaného a perforovaného plechu. Vnéjsi
tvar pfipomina kfidlo, které se vznasi ve vétru.
Jedna se o architektonicky prvek, ktery odkazuje
na identitu znacky BORA. Ta se vzduchem a jeho
proudénim zabyva po celou dobu své existence.
Jako odbornik na varné systémy s odsavacem
spole¢nost BORA posouva hranice a diky zcela
nové svobodé a moznostem se kuchyné stava
centrem spoleCenského déni. Ve futuristické
budové, ktera byla oteviena v poloviné zari
2023, si mlzete nejnovéjsi vyrobky prohlédnout
ve vlajkové prodejné BORA a na Skolenich
BORA Academy. Mizete si je také vyzkouset

v kuchynském showroomu. Navic tu na celkové

Vlevo dole: Velkorysa
predvadéci kuchyné je
soucasti BORA Experience,
kde si mlZete nazivo
vyzkouset novinky

a produkty z dilny BORA.

Gastronomickym zlatym hifebem
ve velkolepé novostavbé je
restaurace ,Mirror*, kde hosty
prijima televizni $éfkuchaf Timo
Hinkelmann.

Vpravo dole: V rdmci poradenstvi
na prodejnach vznikaji kuchyné
snl. V herfordské budové BORA
predstavuji vyrobci kuchyniského
nébytku své vize modernich
kuchyni.

INSPIRACE

ploSe 2 000 m2 prezentuji trendy v kuchyfiském
designu i vybrani prémiovi partnefi, jako jsou
spole¢nosti Eggersmann, Hacker, Leicht, Nobilia,
Nolte, Poggenpohl, Pronorm a Schiiller. Svétem
svitidel a svymi vizionarskymi néavrhy i koncepty
osveétleni pro jakoukoli architekturu provede
navstévniky Xal. Poet Audio se postara

o0 nezapomenutelny zazitek v plsobivé nazvuéeném
prostredi. A jsou zde prezentovany i neobvyklé
designové kousky, jako je stolicka ,,Meditri“ od
Johannese Miillera.

Diky vyuziti regenerativni energie z geotermalni
energie, fotovoltaiky a systémi rekuperace tepla je
energeticka bilance budovy v ekologicky optimalni
oblasti. A v interiéru naSeho chramu designu sazi
architekt Peter Lorenz na puristicky vzhled, kdy
zadmerné pfiznava masivni ocelové nosniky budovy.
Ostatné transparentnost a otevienost jsou
vlastnosti, které jsou pro znacku BORA typické.
Takto se uzavira kruh mezi architekturou

a Uspésnou spolecnosti.

Neobvyklou sougésti velkolepé novostavby v Herfordu
je svétlem zalita restaurace ,,Mirror“ se 40 misty,
kteréa je oteviend pro vSechny navstévniky. Planujeme,
Ze zde vystoupi televizni $éfkuchar Timo Hinkelmann
a ukaze, co je v oblasti gastronomie mozné.

A pomysinou tfeSni¢kou na nové budoveé je
stahovaci stfecha se dvéma posuvnymi stfeSnimi
prvky, z nichz kazdy méfi 63 m2. Stfechu otevrete
pouhym stisknutim tlacitka. VecCer se pak toto misto
pysni tolika hvézdami, kolik nemaji ani vSechny
michelinské restaurace na svété dohromady.
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Nachazet nové zplsoby, jit proti proudu a z malych véci udélat
velké. | tak by se dala charakterizovat spole¢nost BORA.

A stejné tak tomu je i v pfipadé sponzoringu profesionalni
cyklistiky. Spole¢nost ani neoslavila pét rokd, méla méné nez
50 zaméstnancd, kdyZ jeji logo zdobilo rukavy raublingské
cyklistické staje Team NetApp Ralpha Denka. Logo na rukavu
umoznilo zvat na zévody zvlastni zdkazniky jako podékovani
za jejich vérnost a jako motivaci k dalsi spolupréaci. Nabidli
jsme jim zazitek, ktery si ,za penize nekoupi®. Spole¢nost
BORA méla zajem sponzorstvi cyklistiky jesté zintenzivnit.
Séf tymu Ralph Denk a zakladatel spole¢nosti BORA Willi
Bruckbauer se prételi pres 30 let. V mladi spolu i proti sobé&
soutéZzili v cyklistickych zavodech, dnes ale jdou sportovni
ambice stranou a pfi spoleénych vyjizdkéach spi§ ¢as vyuzivaji
k povidéni. A pravé vasen pro cyklosport byla nejlepSim
predpokladem, aby se spoleénost BORA stala hlavnim
sponzorem. K tomu do$lo v roce 2015 po hloubkové srovnavaci
analyze. Mezinarodni profesionalni cyklisticky tym se znackou
BORA na trikotech na startovni ¢afe nejvyznamnéjsich
svétovych zadvodl umoznilo znacce takové zviditelnéni, reklamu
i ndvratnost investic, které bychom v Zadném jiném sportu
nedosahli. Své nadSeni pro cyklistiku sdili Willi Bruckbauer

i se svymi kolegy. Ve vSech oddélenich se ¢asto po praci
sejdou zaméstnanci, aby spole¢né vyrazili na kolo.

Prilezitosti a nekonecné moznosti zahajeni sponzoringu
spole¢nost BORA rozpoznala od prvopogatku a vyuZzila jich
napfi¢ vSemi komunikacnimi kanaly. Sponzoring byl zaveden
jako pevné zavedeny marketingovy nastroj, ale samoziejmé
mu byl vtisknut klasicky ,originalni punc* znacky BORA.

Co takhle pozvednout hosty cyklistické klasiky Eschborn-
Frankfurt az do oblak v rdmci akce ,BORA in the Air®

a poskytnout jim ni¢im neruSeny vyhled na cilovou rovinku

z vySky? Nebo si zaletét na vikend na Mallorku s celou firmou
a spolecné se projet na kole? Zfidit mobilni kuchyni BORA
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Fanouskovska zakladna
tymu BORA na Tour de
France 2022 v Alpe
d’Huez. Takto fanousci
povzbuzovali nase cyklisty
1,5 kilometru pred cilem.

a oslavit tam zévod poctivym jidlem, vefejnym sledovanim

a zdbavou v ramci komunity a s tisicovkami fanouskd? Projet
Pafiz na kole kolem Eiffelovky a po Champs-Elysées na
kolech BORA s prodejci a za doprovodu profesiondll z tymu
BORA - hansgrohe? Nebo oslavit vitézstvi Jaie Hindleyho

na Giro d’ltalia v roce 2022 s tymem BORA - hansgrohe,

s prodejci, zaméstnanci a préateli, ktefi vSichni oblékli riZzové
trikoty vyrobené na posledni chvili? Se znackou BORA je

to mozné!

Kromé akci se cyklistika odrazi také ve veSkeré komunikaci
znacky. At uz v reklaméch, kampanich, na socidlnich sitich
nebo v pFibézich na webu bora.com. Clanky na blogu, rozhovory
a videa se vzrusujicimi a exkluzivnimi pohledy do zakulisi,
které vznikaji ve spolupréci s jezdci tymu BORA - hansgrohe.
Profesiondlni cyklisticky tym a spolecnost BORA se vzdy
rozvijeli bok po boku a vychazeli ze stejnych hodnot.
Podnik Ralpha Denka, ktery nyni ¢itéd na 30 profesiondlnich
cyklistd a dalSich 100 zaméstnancd, mohl diky znacce
BORA neustadle rozvijet svou strukturu. Souc¢asti této
struktury je i kamion BORA Kitchen Truck, ktery je jezdcim
k dispozici jako ,,mobilni restaurace“ na zavodech a ktery
vytvari ty nejlep8i podminky z hlediska zdravé vyzivy
podporujici ten spravny vykon.

VasSen pro sport neni u spolecnosti BORA pouhym koni¢kem.
Podle pravidelnych zprav z médii a na zékladé prizkum
trhu uz vime, Ze sponzoring funguje a o znacce panuje

vétSi povédomi. Tyto vysledky nam také pomahaji neustale
upravovat trendy, abychom dokonale vyuzili citové zapojeni,
blizkost a mezinarodni dosah cyklistického sportu. Lidé se
tak autentickym zplsobem seznamuji s produkty a lidmi,
ktefi stoji za znackou BORA.

Vyjimecné zazitky v cyklistice i v kuchyni... Znacka BORA je
jedinecnd i v pfipadé sponzoringu. Jinymi slovy: More than
cooking. Neni tu prostor pro ,mainstream®, i po deseti
spoleénych letech se stéle dokdZeme vzajemné motivovat.

Fotografie: Velolmages.com, bettiniphoto, BORA - hansgrohe /SprintCycling (2)

Milniky

2015 BORA se stava hlavnim sponzorem. Zavodni
staj se nyni jmenuje BORA - ARGON 18. Tehdy
dvaadvacetilety Emanuel Buchmann, novopeceny
mistr Némecka, konéi na fantastickém tretim misté
v pyrenejské etapé Tour de France.

2017 ARGON18 nahrazuje hansgrohe a tym stoupé
Zebrickem ve World Tour uz pod nézvem BORA -
hansgrohe. Podepisujeme smlouvu s hvézdou
mezinarodni cyklistiky Peterem Saganem, ktery se
v témZe roce stava potreti v fradé mistrem svéta.

2018 Peter Sagan slavi triumf v duhovém trikotu mistra
svéta na cyklistické klasice Pafiz-Roubaix a ziskava
zeleny trikot v bodovaci klasifikaci na Tour de
France.

2019 Pascal Ackermann nedava $anci soupeitim
a vitézi v bodovaci klasifikaci Giro d’ltalia. Peter
Sagan si posedmé vybojovava zeleny trikot na Tour
de France a prekondva tak dosavadni rekord.

2020 Max Schachmann vitézi v prestiznim etapovém
zavodé Pariz-Nice a svlj Gspéch zopakuje
i v nasledujicim roce.

2022 Jai Hindley triumfuje v Giro d’ltalia a ziskava tak
prvni titul na Grand Tour pro tym BORA - hansgrohe.

2023 Jordi Meeus vitézi v zavéredné etapé Tour de
France na Champs-Elysées, které se prezdiva také
mistrovstvi svéta ve sprintu. Od roku 2015 si tym
pfipsal na své konto vice nez 230 vitézstvi.

2024 Do tymu BORA - hansgrohe nastupuje $pickovy
cyklista Primoz Rogli¢. Vitéz Giro d’ltalia,
trojndsobny vitéz Vuelta a Espaia a olympijsky
vitéz v ¢asovce bude posilou hlavné na zédvodech
Grand Tour.

vvvvv

Ohetin

ve spolecnosti BORA a souvisejicich
akcich? Staci naskenovat QR kéd
a prihlasit se k odbéru newsletteru.
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MORE THAN COOKING

Vlore
than

cooking.

Ménime kuchyné z funkéniho mistnosti na centrum
spolecenského déni prostfednictvim inovativnich
produktd, které zjednodus$uji vareni, peceni

a uchovavani potravin a umoznuji zdravy Zivotni styl.

Dispozice pro bydleni, vafeni a konzumaci pokrmi
by mély byt spoleCenské, oteviené a co nejlépe
navrzené. Po varnych systémech s odsavacem jsou
parni trouba BORA X BO a chladici a mrazici
systémy logickym pokraovanim vyvoje - nevydavaji
hluk ani zdpach a jsou vizualné atraktivni. Nabidku
dopliiuje BORA osvétleni, diky némuz miizete
kuchyni rozsvitit nadladové i funkéné. Pro jedine€né
zazitky z vareni.

38 BORA MAGAZIN

Varné systémy s odsavaéem BORA

Varné deska a odsavac par v jednom.
Varné systémy s odsavacem oteviraji
nové moznosti pfi planovéani. Modularni
systémy BORA Professional a Classic

s volitelnymi varnymi deskami nabizi
prostor pro individualizaci. Kompaktni
systémy BORA Basic, S Pure, Pure,

M Pure a X Pure zajistuji diky svym
malym rozmérdm maximalni

UloZny prostor.

BORA parni a pecici systémy
Parni trouba BORA X BO pece

a vafi v péare na profesionélni
Grovni. Ovladani je diky velkému
dotykovému displeji hracka.
IdedInim dopliikem trouby
BORA X BO je vSestranna
multizdsuvka BORA, kterou
mUZete vyuZit k predehfivani
talifli, rozmrazovéni potravin,

a dokonce i k vafeni pfi nizkych
teplotach.

®

BORA chladici a mrazici systémy

PFi vyvoji novych chladicich a mrazicich
systému bylo nasim cilem umoZznit
efektivni skladovani chlazenych
potravin a jejich prehledné usporadani.
Tyto systémy nabizime v riznych
kombinacich a s rliznymi variantami
vybaveni, takZe poskytuji dostatek
Glozného prostoru a volnost pfi
projektovani.

@

BORA osvétleni

Osvétleni hraje pfi planovani
kuchyné duleZitou roli. BORA
Horizon a Stars zajistuji
dokonalé osvétleni pro kazdou
situaci - jasné osvétleni na
pripravu pokrm( a stmivatelné
svétlo navozujici pfijemnou
atmosféru u stolovani.

®

BORA vakuovacka

Vakuovacka BORA QVac je G¢innd

a prostorové skladna. Vestavnou
vakuovacku miZete zabudovat do
pracovni desky nebo na plochu pracovni
desky. Da se pouzit mnoha zpUsoby -
od vakuovani potravin k vafeni sous-
vide v hrnci nebo v troubé BORA X BO
pres marinovani az po vakuovéni

k prodlouZeni €erstvosti potravin.

Je to zkréatka idealni dopInék k vafeni
a chlazeni se spotrebi¢i BORA.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Varné systemy

Kazda domacnost ma vlastni pozadavky na to, jak ma vypadat

A\ V4
S O d S a Va C e m kuchyng, aby se stala centrem spolecenského déni. Kuchyné

jsou rlizné stejné jako lidé, kteff v nich vafi. Ustfedni prvek je
ale porad stejny - varna deska. Moduléarni a kompaktnimi

va \r/_e n |, Ja kO n a ée rStVé m VZd U C h U _ varné systémy s odsavacem BORA zarucuji naprostou

svobodu pfi navrhovani a planovani kuchyné. A co je nejlepsi,

na ée d ru h a/ p\rll rozen OSt . varné systémy s odsavacem BORA jsou tiché, snadno se Cisti

a velmi acinné filtruji pachy vznikajici pfi vareni.

Seznamte se s varnymi
systémy s odsavaéem
BORA v tomto videu.

& [
\\‘\_7 =
Odtah ven, nebo
recirkulace? Zde si
ukazeme rozdily.
40 BORA MAGAZIN
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

BORA Professional 3.0

Spigkovy varny systém s odsavadem,
s inovativnim ovladanim koleCkem
a individualné volitelnymi varnymi deskami.

Systém BORA Professional 3.0 kombinuje Népadnym prvkem jsou ovladaci koleCka

revoluéni design s maximalni efektivitou a GZasné s povrchem z Eerného skla na Celni strané
snadnym pouzivanim. Varné desky je mozné kuchyné. Moderni a avantgardni provedeni
individualné kombinovat. At uz davate prednost dopliuji kontrastni bilé LED kontrolky.

celoplo$né indukci, plynové varné desce, woku, Propracovany design splfiuje nejpfisnéjsi technické
nebo Tepan grilu z nerezové oceli, miZete je naroky. BORA Professional 3.0 je sofistikovany

zkombinovat s jednou, dvéma nebo i vice varnymi  systém, ktery odsavace z hlediska estetiky,
deskami. Pokud zkombinujete vice neZ dvé varné funkénosti a pohodli posouvé na novou Groven.
desky, je nezbytné pouzit dalSi odsavac. Prosté to nejlepsi z nejlepsiho pro vasi kuchyni.

/amé desky BORA je
oplnitio zésuvky BORA.

b

Modulérni systém BORA Professional 3.0 se diky
vlastni kombinaci tepanu, plynu a woku pfizpGsobi Skvélé ovladani zajistuje

vasim predstavam o kuchyni a preferencim pfi vareni. kombinace klasického kolecka
Zkombinujte rizné nebo i dvé stejné varné desky. a dotykové plochy z ¢erného skla
s kontrastnimi LED kontrolkami.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Rafinovany, a pfitom jednoduchy

V kazdém detailu sofistikovaného ovladani
mUZete citit roky zkuSenosti pfedniho vyrobce
varnych systém( s odsavacem. Ovlddani je
presné a snadné diky kombinaci klasického
oto€ného kolecka a dotykové plochy

s kontrastnimi LED kontrolkami. Oto¢enim
doprava zvySite vykon, oto¢enim doleva ho
snizite az na 0. Také détskou pojistku a funkci
pauzy ovladate snadno a mizete je rychle

a efektivné aktivovat a deaktivovat pomoci
prostfedniho ovladaciho kolecka odsavace.

Propracované do nejmensiho detailu
Systém nabizi jeSté vice mista pro vareni na
extra velkych varnych deskach s hloubkou

54 ¢cm. MZete na né postavit i dva velké hrnce
za sebou. A BORA Professional 3.0 na vas udéla
dojem i svym vykonem. DokéaZze se rychle zahrat
na 250 °C za méné nez pét minut. To vam Setii
¢as i energii. Pozadovanou teplotu miZete na

BORA MAGAZIN

stupen presné zobrazit i udrzovat. KdyZz méate
aktivovanou automatickou funkci odsavani,
systém chytre rozpozné zvoleny stupen
vareni a automaticky upravi intenzitu
odsavani. | pfes tyto hvézdné parametry neni
fada Professional nijak naro¢na. Stejné jako
u ostatnich varnych systémi s odsavaéem
BORA se i u fady BORA Professional 3.0 daji
vyjmout a umyt v mycce v8echny dily, které
pfijdou do kontaktu s vypary pfi vareni.
Kromé toho poskytuje maximalni vykon pfi
minimalni ndmaze a hlu¢nosti. Zatimco se
ventilator stara o Cerstvy vzduch a volny
vyhled, neni ho témér vibec slySet.

Ob40!
R

bora.com/professional

Dole: Plynule
nastavitelny plamen pfi
vareni na plynu dokaze
ohfét hrnce a panve na
presnou teplotu.

BORA Classic 2.0

Modularni varny systém
s odsavacem, intuitivnim
ovladanim a volitelnymi

varnymi deskami.

NejvySSi mira flexibility a individuality pro
jedineCny kucharsky zézitek: Tak znélo zadani
pfi vyvoji systému BORA Classic 2.0. Vysledkem
je jedine€ny, do posledniho detailu promysleny
systém odsavace do varné desky. Inovativni
ovladani sControl+ s vybrouSenou drazkou
umoznuje presnou a intuitivni obsluhu.

2 centralné umisténé induk&ni varné desky
poskytuji misto pro 4 hrnce o prdméru az 24 cm.
Varné zény s velkou celoplo$nou indukeci zajistuji
rovnomeérny ohtev i velmi velkych hrncii nebo
pekac, jako je napfiklad BORA grilovaci pénev.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Kuchaiské uméni se potkava

s rafinovanou technikou

Varné desky a odsavaci systémy se daji
individualné kombinovat. MdZete tak vytvofit
kombinace dvou i vice varnych desek. U tfi
a vice varnych desek doporucujeme dalsi
odsavac. U HiLight varné desky se zapina
topné téleso mezi obéma varnymi zénami,
takZe je mozné varné zény flexibilné
kombinovat, a vytvofit tak varnou zénu na
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pekac velikosti XXL. U Tepan grilu z nerezové oceli
mate k dispozici pfesné regulovanou teplotu

250 °C za pouhych pét minut rozehfivani.

A s vykonnou plynovou varnou deskou bude vareni
jen potéSenim. Srdcem systému BORA Classic 2.0
je odsavac BORA, ktery byl opét vylepSen. Diky
automatickému ovladani odsavani je sice mozné
odsavac nastavit manualné, ale uz neni nezbytné
nutné. Chod odsavace systému BORA Classic 2.0
je diky modernimu ventilatoru a optimalnimu

vedeni vzduchu tak tichy, Ze si u vafeni miZete
nerusené povidat.

Puristicky design a snadné ¢isténi

BORA je synonymem pro inovativni produktovy
design. Minimalisticky styl decentné zaClenite do
architektury kuchyné. Perfektné vedené linie
umoziuji jak nendpadnou, tak chytrou integraci do
kazdé moderni kuchyné. Ovladaci jednotka je

v pohotovostnim rezimu témér neviditelna

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Nahore: Diky minimalistickému
designu zapadne systém
BORA Classic 2.0 do

kazdé kuchyné.

Vlevo: Systém BORA

Classic 2.0 obsahuje moderni
ventilator. Diky nému je
odtah vypar( prijemné

tichy - i pfi vysokém vykonu.

Vpravo: Inovativni, vicebarevné
ovladéni sControl+

s vybrousenou drazkou
umozriuje presnou a intuitivni
obsluhu.

a béhem provozu se omezuje na inteligentni

osvétleni toho nejpodstatnéjsiho. Cisténi povrchu

varné desky je diky plynulé, hladké konstrukci

a absenci zbyte€nych hran naprosto jednoduché,

protoZe nedochdzi k hromadéni necistot. A co je

obzvlast praktické: po vareni miZete dily, které EI E

prichazeji do styku s kuchynskymi vypary,
jednodusSe vyjmout a vycistit. VSechny dily se daji

myt v mycCce. Intuitivni, inovativni a inspirativni: E
takovy je modularni systém BORA Classic 2.0. bora.com/classic
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

BORA X Pure

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Puristicky varny systém s odsavacem, maximalni
varnou plochou a vyraznym designem.

Trouba BORA X Pure posouva hranice kvality.
Charakteristickymi rysy jsou mimoradné Siroka
varna deska (830 mm) a napadné pfivodni
tryska, které si ziskala spoustu pfiznivcd. A jak
je u produktd znacky BORA obvyklé, celoplo$na
indukce umoZziuje maximalni flexibilitu pfi
usporadani nadobi. Mimoradné velké varné
zo6ny s celoplo$nou indukci se postaraji o Gplné
rovnomérné zahtéati i velkych hrncd, pekach
nebo nové BORA grilovaci panve az po malé
nadobi s primérem dna nejméné 120 mm.

Tichy chod a intuitivni ovladani

Kuchyné je stfedobodem kazdého obytného
prostoru. O to pfijemnéjsi je nizka hlu¢nost
odsavaCe BORA X Pure. | pfi zapnuti na vysoky
vykonovy stupen si mlizete pfimo u varné desky
neru$ené povidat. Toho konstruktéfi firmy BORA
dosahli optimalnim vedenim vzduchu a pouzitim
tichého ventilatoru. V recirkulaénim provozu je
zapach navic neutralizovan vysoce U¢innym
filtrem s aktivnim uhlim. Bilé ovladani sControl
s modrym vertikdlnim posuvnikem jesté vice

usnadnuje intuitivni pohyb prstu nahoru a doll
nebo pfimé poklepani. Ovladaci panel je

v pohotovostnim rezimu témér neviditelny

a béhem provozu se omezuje na inteligentni
osvétleni toho nejpodstatnéjsiho.

Promysleny design

Kromé v3ech standardl se systém

BORA X Pure vyznacuje také svym
prikopnickym a estetickym designem.
Montazni vyska je pouhych 199 mm od horni
hrany pracovni desky. Varna zéna automaticky
rozpozna nadobi, kdyZ ho polozite na desku.
Chybéjici, nevyhovujici nebo pfili§ malé nadobi
je také automaticky zjiSténo a na ovladacim
panelu se zobrazi odpovidajici kontrolka. Varna
deska BORA X Pure je vybavena specialni
funkci udrzovani teploty: Tfi Urovné ohfevu

s konstantni teplotou 42 °C, 74 °C nebo 94 °C
jsou idedlni k rozpousSténi za spravné teploty,
udrzovéni teploty pokrm( a k pomalému

a Setrnému vareni pokrmd. Diky tomu pfi
vareni pro pratele nebo rodinu vzdy uspéjete.

BORA grilovaci panev. je navrzend
primo na miru pro varné desky BORA
s celoplosnou indukci a skvéle se
hodf i do trouby BORA X BO. Dalsi
informace najdete na strané 85.

Systém je nejen
vizualné atraktivni,
ale ma také
intuitivni ovladani.

bora.com/x-pure
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BORA M Pure

VSestranny varny systém s odsavacem
s maximalné komfortnim ovladanim.

Nahote: BORA M Pure
poskytuje nejflexibilnéjsi
vareni. Pekédce, jako tieba
BORA grilovaci pénev, maji
dostatek mista na celoplo$né
indukci vpravo, zatimco
mensi hrnce patfi na
indukéni zény nalevo.

Vlevo: Varné deska

BORA M Pure je kompletné
ovladateln& pomoci
moderniho, bile podsviceného
dotykového panelu

s jedine¢nym designem.

Nova varna deska BORA M Pure je logickym
pokradovatelem naSeho oblibeného varného
systému s odsavacem BORA Pure. Jedna

se 0 model z prémiového segmentu pro
nejflexibilnéjsi poZitek z vareni bez
kompromisd. Kombinuje dvé varianty
indukce - obé varné zény s celoploSnou
indukci vpravo je mozné diky funkci
premosténi propojit na jednu velkou zénu.
Tato velké plocha je idedlni k ohfivani
velkych nadob, jako je BORA grilovaci
panev. Pokud je peka¢ dostate¢né velky a je
aktivovano trvalé rozpoznani hrnce, zény se
automaticky spoji. Dvé samostatné varné
zény s indukci na levé strané jsou ideélni
pro mensi hrnce, panve a moka konvicky.

Radost z ¢istého designu

Kromé vysoké miry flexibility stoji za
zminku také kompaktni tvar a kvalitni
design. Ovladaci jednotka Touch Control

s posuvnikem je vybavena bilymi LED
diodami pro prehledny a moderni design.
Samoziejmé je vybavena stejnymi
oblibenymi a uzite€nymi funkcemi jako

u verze BORA Pure. Kdo mé rad barevnost,
m(iZe si zpestfit kuchynsky prostor
barevnymi pfivodnimi tryskami. Uplné
volnost pfi projektovani s elegantnim
puristickym designem a jako vzdy G¢innym
a tichym odsavacem par - to je nova fada
BORA M Pure jako nejflexibilngjsi
kompaktni systém pro prémiovy sektor. bora.com/m-pure
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BORA Pure

S timto modularnim varnym
systémem s odsavacem si
budete uzivat vareni

s ucinnym odsavanim par.

Filozofie této Fady je obsaZena jiz v ndzvu.
Systém BORA Pure je synonymem puristického,
redukovaného, minimalistického designu.

Diky kompaktnim rozmér{im a hloubce varné
desky 515 mm je systém vhodny pro standardni
kuchynské linky vSech béZnych vyrobcu. Cely
systém ve varianté s odtahem ven nebo s recirkulaci
vzduchu je niz8i nez 20 cm. Varianta s recirkulaci
je vybavena integrovanou filtraéni jednotkou. Ve
spodni skfifice tak zistane zachovan maximalni
Ulozny prostor, coZ je obrovskou prednosti
predev8im u malych kuchyni. Nemusite ani
zkracovat zasuvky. BORA Pure se tak dokonale

a decentné zacleni do kazdé kuchynské architektury
a je skute€nym designovym skvostem.

Vlevo: Centralné umisténé Cervené Vpravo: Varné deska a odsavac jsou
ovladani sControl je naprosto intuitivni. u systému BORA Pure dokonale plo$né
Vsechny dulezité funkce jsou diky zarovnané, takze se daji nendpadné
tomu vzdalené jen na jediny dotek. a elegantné integrovat do kuchyné.
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Jedinecny jako vy sami

Systém BORA Pure si mlzete jesSté snadnéji
nez kdykoli pfedtim upravit na miru svym
preferencim. Barvu pfivodni trysky u varného
systému s odsavacem si totiz miZzete zvolit
podle svého. Vyberte si ze 7 odstinl
Sedobézové, sluneéni zluté, oranzové,
cervené, nefritové zelené, modré a svétle Sedé
a rozhodnéte se, ktera barva se bude nejvic
hodit do vasi kuchyné. A pokud byste nékdy
chtéli své kuchyni dat novy barevny kabat,
mUzete pFivodni trysku nékolika jednoduchymi
pohyby vyménit za trysku jiné barvy.

Nejmodernéjsi a zcela intuitivni
technologie
Systém BORA Pure pfesveédci nejen svym

vzhledem, ale i funkénosti. 4 indukéni varné
zény nabizeji prostor pro 4 hrnce o velikosti
az 24 cm najednou. Pfi zapnuté automatice

se vykon odsavace pfizplsobi aktualnimu
procesu vareni. Diky optimalnimu vedeni
vzduchu a extrémné tichému ventilatoru
pracuje odsavac tak tiSe, Ze slySite Skvareni
nebo syCeni, a pachy jsou v rezimu recirkulace
neutralizovany vysoce G¢innym filtrem

s aktivnim uhlim. ZjednoduSena vyména filtru
s aktivnim uhlim se provadi shora pres
privodni otvor, aniz byste museli odmontovat
zasuvky nebo listy soklu. Varna zéna
automaticky rozpozna nadobi, kdyZ ho poloZite
na desku. A diky intuitivnimu a kontextualnimu
ovladani se zobrazuji pouze aktualné
relevantni funkce.

Ohiin
=17

bora.com/pure

U kompaktnich systému
BORA X Pure, M Pure, Pure

a S Pure snadno vyménite
filtr s aktivnim uhlim shora,
aniz byste museli demontovat
zasuvky nebo listy soklu.

Diky asymetrickému
usporadani varnych desek
potrebuji minimum mista
a poskytuji tak maximalni
volnost pfi projektovani.

BORA S Pure

Nejkompaktnéjsi varny systém

s odsavacem a maximalnim
vyuzitim prostoru pro kuchynské
skrinky o Sifce 60 cm.

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

BORA S Pure se prezentuje jako neotfely,
minimalisticky a moderni varny systém, ktery

svym designem obohati i tu nejmensi kuchyn.

Na prvni pohled zaujme zejména asymetrické
umisténi otvoru odsavace a také stfizlivé koncipovany
ovladaci panel. Ten je v pohotovostnim rezimu témér
neviditelny a béhem provozu se omezuje na inteligentni
osvétleni toho nejpodstatnéjsiho. Vertikalni posuvnik
Cerveného ovladani sControl funguje intuitivné

BORA MAGAZIN
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Diky kompaktni Sifce se systém
BORA S Pure vejde do jakékoli
kuchyné. Prostorné spodni skfifika
navic poskytuje dostatek GloZzného
prostoru pro kuchyriské nacini.

BORA MAGAZIN

UplIné nahofe: Funkce
kavovaru reguluje
pripravu kévy v moka
konviéce kompatibilni
pro indukci a po uplynuti
potfebné doby se
automaticky vypne.

Dole: PFivodni trysky
kompaktnich systémd
BORA S Pure, Pure

a M Pure sériové
dodévame v erné barvé.
Pokud chcete mit barvu
privodni trysky v barvé
designu svoji kuchyné,
miZete si vybrat ze sedmi
dalSich barev, od slunecni
Zluté azZ po svétle Sedou.

potaZzenim prstu nebo pfimo klepnutim. Hlavni
myslenkou modelu BORA S Pure je, aby vzhled
Sel ruku v ruce s funkci. Diky dokonale plosné
zarovnanému provedeni odsavace a varné desky
a Cistému designu je mozné varny systém

s odsavacem harmonicky zabudovat do kazdé
moderni kuchyné.

Flexibilita diky kompaktnosti

UZasnou prednosti systému BORA S Pure je,

Ze ho diky extrémné kompaktni 60centimetrové
Sifce bez problémd namontujete i do standardnich
kuchynskych skfinék. Planovéni kuchyné je

pak flexibilngjsi a otevira pfi navrhovani zcela
nové moznosti. Nizka vySka zafizeni 199 mm

a integrovana filtracni jednotka pro recirkulaci
vzduchu zajistuji ve spodni skfifice dostatek
GloZzného prostoru pro hrnce i dalsi kuchyrské
potieby. A nemusite kv{li montazi zmenSovat
zasuvky. Systém vadm umozni vyjadrit své ja:
Kromé Cerné je pfivodni tryska dostupna

v dalSich sedmi barvach - oranZové, Gervené,
modré, nefritové zelené, svétle Sedé, sluneéni
Zluté a Sedobézové.

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Prostor pro vareni

Varnou desku jsme prepracovali a zcela nové
koncipovali. Pro tento systém jsme specialné
vyvinuli 2 z celkovych 4 indukénich civek.
Asymetrické usporadani otvoru odsavace
umoziuje vareni na 4 varnych zénéach rliznych
velikosti s praktickymi funkcemi. Funkce
rozpoznani hrnce automaticky detekuje

nadobi vzdy, kdyZ ho poloZite na desku.

Funkce kavovaru reguluje pfipravu kdvy v moka
konvi€ce kompatibilni pro indukci o minimalnim
priméru 7 cm. Jakmile nastavite na varné
desce individudIni mnozstvi vody pro moka
konvi¢ku, varna zéna se rozehreje a po uplynuti
pozadované doby se automaticky vypne.

BORA S Pure zapada do sou¢asného trendu,
kdy jsou kuchyné centrem spolecenského déni.

2]
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BORA Basic

Varny systém s odsavacem
se salavym télesem
a ucinnym odsavacem par.

Maximalni vykon

BORA Basic kombinuje vysoce vykonnou varnou
desku a Gcinny odsavac par. Vyjime€nou vlastnosti
je, Ze na varnou desku se salavym topnym télesem
méa BORA Basic Hyper neuvéfitelné rychly ¢as
zahfati. Varna zéna Hyper v levé predni ¢asti je
varna zéna se salavym topnym télesem, které ma
pri zesilené Grovni vykonu az o 50 % vySSi vykon.
Diky centralnimu ovladani a optimalnimu
rozmisténi varnych zén mdzete vafrit soucasné ve
4 hrncich o prdméru aZ 24 cm. Navic na této
desce mizete varit v jakémkoli nddobi - véetné
keramickych nebo médénych hrncd.

58 BORA MAGAZIN

DdmyslIna technologie v diskrétnim baleni
Zakladni systém BORA poskytuje vyrazné
vice prostoru v kuchyni a stejné jako
v8echny varné systémy BORA s odsavaem
ho nabizime ve varianté s odtahem ven
nebo s recirkulaci. Nizka vyska necelych

20 cm a integrovana filtracni jednotka

u verze s recirkulaci zaruéuji maximalni
dlozny prostor ve spodni skfifice. Cerna
privodni tryska ladi s celkovym vzhledem
varné desky a plsobi diskrétné a moderné.
PFepadova vanicka pojme az 2 litry tekutiny,
aniz by doslo k poSkozeni spotfebice.

Maximalni funkénost, rychla montaz

Tichy odsavac systému BORA Basic i pfi
vysokém vykonovém stupni zaruci, Ze si

v kuchyni budete moct se vS§emi pofadné
popovidat a kuchyné bude stale centrem
spolecenského déni. Tichy chod zajistuje
optimalni proudéni vzduchu v zafizeni

a pouziti systému dvojitého ventilatoru. Stejné
jako vSechny systémy varné desky BORA

s odsavatem jsou optimalizovany pro rychlou
a bezproblémovou montéz. Diky funkci
udrzovani teploty s konstantni regulaci teploty
na 75 °C se vam podafi kazdé jidlo, i kdyz se

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

hosté trochu zpozdi. Velkou vyhodou je
¢isténi: dily, které jsou vystavené plsobeni
kuchynskych vypard, se daji vyjmout pres
dobfe pfistupny pFivodni otvor a umyvaji se
v my&ce. Rada BORA Basic je diikazem, Ze
funk&nost neni jen otézkou prakti¢nosti,
ale také estetiky.

Dbyt
=17

bora.com/basic

Systém BORA Basic
odsaje péru i vypary
z vareni u vysokého
hrnce i u nizké panve.
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PARNI A PECICI SYSTEMY

Parni a pecici
systemy

PeCeni, vareni v pare a jiné pripravy diky
prémiovym spotrebi¢im pro domacnosti.

Trouba BORA X BO je opravdovy vSeumél. Kombinuje
konvektomat a pecici trouba v jednom. S inovativni parni

a horkovzdusnou technologii a intuitivnim ovladanim
dokazete doséhnout profesionalnich vysledk( vareni i doma.
Perfektni kombinaci s troubou tvori BORA multizasuvka.

Tu mUZete vyuZivat tfeba pfi predehfivani nddobi, ohrevu
potravin, rozmrazovani, vareni pri nizkych teplotach apod.
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First steps
Automatic

BORA X BO

Profesionalni parni
trouba pro vas domov.

At uZ se jedna o kifupavou peceni, jemnou
zeleninu nebo dozlatova opecené croissanty,
diky Setrnému a rovnomérnému tvoreni

a distribuci pary se trouba Flex BORA X BO
mUZe pochlubit perfektnimi vysledky vareni i pfi
pripravé tfi zcela naplnénych plechd soucasné.
BORA X BO je senzaénim pomocnikem do
kuchyné doma. U této parni trouby jsme se
nechali inspirovat sofistikovanymi spotrebici

z kuchyni gastronomickych podnikd. Spojili
jsme sily se svétovymi lidry v tomto oboru

a vysledkem je spotrebic, ktery obohati nas
sortiment varnych systém( s odsavacem

BORA a vy budete vafit doma jako profesional.
BORA X BO je kombinaci dvou kuchynskych
spotrebicu - konvektomatu a trouby - v jednom.
Pokrmy jsou pfipravovény Cisté horkym vzduchem
spolu s parou. Diky inovativni technologii

péry profesiondlnich spotrebi¢l a intuitivnimu
ovladani dokéazete pfipravit pokrmy na miru,
zdravéji a pfedevsim snadno a rychle. Trouba
BORA X BO dokaze nejen péct sladké i slané

‘ a grilovat, ale také predevsim Setrné pripravovat
g L I M jidlo v péare. Pfipravované potravina je totiz

-— ) e ' —
- S — - - N — -
- — =

.l =
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obklopena pérou, a zachovava si tak svou
cerstvou chut i cenné vitaminy a minerély.
Automatické odsavani pary zaruci, ze vam pfi
otevieni dvifek nevnikne horkéa péra do obliceje
ani do mistnosti. Automatické odsavani pary
pred automatickym otevienim dvifek odsaje
paru dozadu, a to zcela bez zapachu. Filtr

s aktivnim uhlim pohlti veSkeré pachy, dokonce
i intenzivni zapach napfiklad z ryby. Pokud
dvitka po aktivaci funkce neotevrete,
automaticky se sama po uréité dobé zaviou -
je to Setrné k pfipravovanému jidlu a neplytvé

64 BORA MAGAZIN

se energii. Pokud si ale naopak chcete uzit tfeba
vlni Cerstvé upeceného kolace, mizete mnozstvi
odvadéné pary podle potreby snizit.

Snadné a intuitivni ovladani

Diky 19palcovému dotykovému displeji

s vysokym rozliSenim je ovladani parni trouby
hrackou. Displej reaguje na dotyky prstu stejnym
zpUsobem jako tfeba vas chytry telefon. Diky
spousté prednastavenych program( a intuitivni
navigaci uzivatele bude vareni potéSenim.
MUZete si vybrat mezi manualnim varenim,

funkci Klasika a automatickymi programy, nebo
tfeba vyuzit specialni funkce, které vam usnadni
spoustu rutinnich postupl - napiiklad
rozmrazovani nebo rozpousténi ¢okolady.
Praktické je, Ze parni trouba dokaze také
udrzovat hotové jidlo teplé. Pro kazdy pokrm
mUZete zvolit idealni teplotu (plynule
nastavitelnou v rozmezi 40 az 72 °C).

Funkce Klasika je vhodna zejména pro uzivatele,
ktefi z klasické trouby prechdzi na vareni v pare.
Nabidka Klasika nabizi ¢tyfi rezimy: Horky
vzduch vytvéafi rovnomérné opeceni a hodi se

PARNI A PECICI SYSTEMY

Vlevo: Esteticky design byl

u znacky BORA vZdy dileZitym
kritériem. Cerny montazni
rém a nerezovd varna komora
prispivaji k jedine€nému
dojmu z fady BORA X BO.

Dole: Velkoforméatovy

a elegantni dotykovy displej
na prednim panelu je mozné
jednoduse vyklopit a provést
vyménu filtru. Tuto funkci
ocenite i pfi nizké pracovni
vySce trouby, protoZe ovlédéni
budete mit 1épe dostupné.

Diky rozsifené realité

si miZete troubu
T BORA X BO virtualné
E pirenést domdu.

Prohlédnéte si ve videu

Ehm vykon trouby BORA X BO.

pfedevsim na pecivo. Pfi peceni za pfidani
vlhkosti budou ryby, maso a dal$i pokrmy vzdy
stavnaté. Vareni v pare je velmi Setrny zpusob
pfipravy. Lépe zachovévé vitaminy a Ziviny,
takZe je jako stvorenéd pro pfipravu zeleniny, ryb
a jemného masa. A pfi horkovzdu$ném grilovani
ziska grilované maso, gratinované pokrmy

a grilované zelenina krasné zlatavy odstin. Pfi
funkci Cooldown se trouba BORA X BO ochladi
za velmi kratkou dobu, abyste mohli rychleji
spustit dal§i programy na nizsi teplotu, jako je
funkce ¢isténi nebo vareni v péare.
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Nahore: S automatickymi Dole: Cistici program dtikladné
programy parni trouby Cisti a odvapniuje varny prostor
BORA X BO bude peceni (tfeba pomoci horké péry a ekologicky
Spaldovych croissantd) hrackou. — Setrnych sloZek Cistici kartuse.

K dokonalému jidlu staci stisknout
tlacitko

BORA X BO véam usnadni vareni diky
prednastavenym programdm. Automatické

& programy navrhuji pro pfislusné druhy potravin
1248 min (0 nebo uloZené pokrmy Citajici Ctyfi porce
optimalni teplotu, dobu vafeni a mnozZstvi pary.
U program( vyZadujicich vlozeni teploméru
poskytuje ukazatel po¢ate¢niho ¢asu hruby
¢asovy odhad. Aby zvoleny automaticky program
splnil kyZeny vysledek pfi vareni, jsou u mnoha
programi na displeji trouby BORA X BO
zobrazeny vychozi podminky pro optimalni
pFipravu, jako je teplota nebo vlastnosti potravin.
Nékdy mlZete na displeji nastavit i navrhované
hodnoty miry upeceni a propeceni (napt. tvrdy /
al dente / mékky).

Nékteré programy zase uvadi QR kédy, které vas
presméruji na recepty na webu BORA. Diky
prehlednym ikonam se rychle zorientujete mezi
programy. Symbol snéhové vlocky napriklad
oznacuje pokrmy ze zmrazenych surovin. Diky
trvalému pfipojeni trouby BORA X BO k siti WLAN
bude mit trouba vzdy nejaktudlné;jsi software.

Nejlepsi materialy a ikonicky design
Stejné jako u ostatnich produktd BORA jsme
u trouby dbali na design. Diky ¢ernému ramu
a minimalistickému zevnéjSkuje trouba

BORA X BO uméleckym dilem. Displej zaujme , , v .
jednoznaénymi symboly a zcela hladce zapadne I d | d p | k by J

do elegantniho razu vasi kuchyné. K tomu ea n I m O n e m tro u e
prispiva také stylova nerezova varna komora. . . 4 e 7

Troubu BORA X BO dodéavame s univerzalnim I n Ovat|Vn I m U |t|Za S UVka BO RA .
plechem, ktery zajiStuje optimalni vysledky

vareni. Plech tvofi hlinikové jadro s vrstvou

keramiky a z vnéjsi strany je opatren kvalitnim

nepfilnavym povrchem, ktery pouzivaji Idealnim doplfikem profesiondlni parni trouby
i profesionalni kuchafri. VSem profesionalnim BORA X BO je inovativni multizadsuvka BORA.
i amatérskym kuchardim se navic spini dalsi sen. Zasuvku z odolného skla a nerezové oceli
Uklid po vareni se s troubou BORA X BO stane snadno otevfete jemnym stisknutim zapusténé
zabavou! Diky programu ¢iSténi uz nemusite predni strany. Diky pfedvolbam mUZete bora.com/
rué¢né umyvat varnou komoru, protoze diky Cistici multizasuvku BORA pouZzit riizné - k ohrati multi-drawer
kartusi je varna komora stéle zarivé Cista nadobi, vareni na nizkou teplotu, Setrnému
a zaroven zbavena vodniho kamene. ohfivani, rozmrazovani nebo k udrzovani teploty
jidla. Teplotu a Cas Ize nastavit ru¢né. o
jicia. Tepiott @ 198 o  Ohfev nédobi «s  Ohiev jidla
Multizdsuvka je k dostani ve dvou = R ~ R
) o < 60°C|1h <= 100°C | 1h
velikostech - 140 a 290 mm. U vy§Si varianty
multizdsuvky miZzete dokonce vyuZivat dvé UdrSovén teplot
patra. A patrovy rost miizete snadno a pohodiné s oliffnv:m eploty 86 Vareni pfi nizké teploté
umyt v myéce. Multizdsuvku miZete diky funkci === F7)0 °C | 3h 80°C | 30minaz6h

BORA Connect propojit s parni troubou

BORA X BO a ovladat ji displejem na parni
troub&. Multizdsuvka je dalSi zarukou, Ze i to
bora.com/x-bo nejslozitéjsi menu dopadne perfektné.

Rozmrazovéni pokrm( B )) BORA Connect
30°C | 4h

(%

MozZnost pfipojent
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Chladici a
mrazici systemy

Chytry design se snoubi

s ucinnym chlazenim.

Pravdépodobné zadné jiné dvere neotvirate s takovym potéSenim
jako tyto. Za malokterymi se totiz skryva tolik Cerstvych dobrot
pro spolecenské vecery a tolik osvéZujicich nédpojl na oslavu
Uspéchd. Dvitka, kterad vZdy nabidnou spréavnou odpovéd v podobé
optiméalné vychlazenych potravin a napojl. Dvifka chladiciho
systému v kuchynském prostoru, a presto nenapadné skryta za
dvirky kuchynské linky. BORA chladici a mrazici systémy.

Samostatné stojici
chladni¢ka a mraznicka:
BORA Freeze mraznicka

s funkci Ice Maker (vlevo) je
dokonalym dopliikem k BORA
Cool chladni¢ce (vpravo).

Podivejte se na video

a inspirujte se nejchytirejSim
zplisobem chlazeni éerstvych
potravin.
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BORA chladici a mrazici
systémy se diky
elegantnimu a decentnimu
designu hodi do kazdé
moderni kuchyné.

CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

Letni teploty nas nechavaji chladnymi.
Nase BORA chladici a mrazici systémy

totiz potravinam zajisti ucinné chlazeni.

vvrs

Udrzi potraviny svézi a Cerstvé po
dlouhou dobu

Chladicimi a mrazicimi systémy znacka BORA
uzavira pomysliny kolobé&h: od ohné pres vodu

a paru az po chlad a led. Zazitek z vareni nyni
kromé pfipravy pokrm0 na varné desce a v parni
troubé ted roz8ifujeme o BORA chladici a mrazici
systémy. Diky nim budete skladovat suroviny
efektivné vychlazené a prehledné usporadané.
Chladici a mrazici systémy pokryvaji vS§echny
potfeby uchovavani potravin. Na vybér mate ze
CtyF systém( BORA Cool: chladnicky, chladnicky
s mrazakem dosahujicim teplot -18 °C a nizSich,
kombinace chladni¢ky a mraznicky s pfipojkou
vody a bez ni, a kone¢né mraznicky s pripojkou
vody BORA Freeze.

Navzdory rliznym vyhodam konkrétnich
spotrebi¢ld maji tato zafizeni také mnoho
spole€ného. Zaujmou nejen kvalitnim designem

v domdackém stylu, ale také celoCernymi
kovovymi prvky a elegantnim barevnym
provedenim v odstinech Sedé, které krasné
oramuji pestrobarevné potraviny. V8echny
chladni¢ky a mrazni¢ky navic dodavame

s praktickym pfisluSenstvim. Tim, Ze spotfebice
maji misto ozdobnych list a jinych prvk( snadno
vyjimatelné police, se miZete soustredit na
podstatné véci a usnadnit si Cisténi.

Vse v naprostém poradku

Diky moZnosti vlastniho uspofadéni prvk
pfisluSenstvi si vzdy v chladniCce udrzite
poradek. UloZené potraviny uz neupadnou

v zapomnéni a nebudete je muset vyhazovat.
Prvky prisluSenstvi vynikaji také svym

mnohostrannym vyuzitim. Napfiklad jedine¢ny
vicelcelovy tacek mlzete pouzit jako pfihradku
na drobné ovoce, krabi¢ku na syr nebo ke
zmrazovani a rozmrazovani potravin. Je vhodny
pro chladici i mrazici systémy a mlZete ho
pouZivat ve vSech skladovacich prostorech

s rGznymi teplotami. Diky stylovému designu
miZete toto pfisluSenstvi naservirovat z chladicich
a mrazicich systému pfimo na jidelni stdl.
Pohyblivé prvky uvnitf chladicich systémd
BORA se jednoduSe vyjimaji, snadno &isti a jsou
vyrobeny z odolnych materiéld. Hygienicky
nezévadné chlazeni mdze byt tak snadné.

BORA Fresh zero

Chladni¢ka méa co nabidnout i z hlediska
ergonomie: predevsim vany BORA Fresh zero
umisténé na spodku v chladni€ky mdZete pohodiné
vyjmout a naplnit potravinami ve stoje na
kuchynské lince. Poté je prosté vlozite zpét

do chladni¢ky a nemusite se tak dlouho hrbit.

V oddilu BORA Fresh zero se teploty blizi 0 °C.
Za téchto podminek muZzete optimalné skladovat
citlivé potraviny, jako je nebalena zelenina

a ovoce. K tomu se nejlépe hodi horni vany

s uzavienym vikem s regulaci vlihkosti

a s vysokou vlhkosti. Choulostivé balené
potraviny, jako je maso nebo Cerstvé mléko,
miZete uloZit do vany BORA Fresh zero i bez

vika s regulaci vlhkosti. Ideélné se k tomu hodi
potraviny zlistanou co nejdéle Cerstvé a plné
cennych vitamin( a mineralt. BORA Fresh zero
oddélovaci police s multipodloZkou oddéluje prostor
BORA Fresh zero od ostatniho prostoru chladnicky.
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0d koniéku k inovaci: Cerstvy

vzduch u chladni¢ek BORA Cool

a BORA Cool Combi.

Také v chladicich systémech pamatujeme

na prisun Cerstvého vzduchu. Pachovy filtr

v chladni¢ce eliminuje zapach z potravin. Diky
ddmyslné koncepci cirkulace vzduchu jsou
navic teploty ve vSech ¢astech vnitiniho prostoru
chladnicky vzdy stabilni a je zajiSténa optimalni
cirkulace vzduchu. Potraviny jsou skladovany

v chladu, jako by byly na erstvém vzduchu.
Vicero svételnych zdroj zajistuje, Ze si na
kazdou potravinu dobfe posvitite. Drzaky
sklenénych polic funguji také jako zdroje
svétla a zajistuji dostatecné osvétleni, i kdyZz
je chladnicka pInd. Diky pfijemnému osvétleni
budou potraviny v chladni¢ce v zéfi reflektord.
Sklenéné police Ize diky nékolika variantdam
pouzivat variabilné.

Diky dokonalému

mrazeni BORA Freeze
zachovate chladnou hlavu.
Dejte své obavy k ledu a méjte vzdy prehled

o zmrazenych potravinach. Doprejte si dokonale
zmrazené potraviny s BORA Freeze mraznickou
s funkci Ice Maker. Spiékovy design vyznadujici
se elegantnimi barvami a materiéaly. Snadno
vyjimatelné a omyvatelné prvky jednoduse
vyCistite. VSe je dokonale usporadano diky
promyslenému prisluSenstvi a otevienym, volné
pFistupnym vysuvnym policim. V nabidce mame
tfi balicky vybavy, které si mlZete zvolit podle
individualnich poZadavk(. Mrazni¢ka BORA
Freeze nabizi funkci Ice Maker, diky které si
ledové napoje vychutnate béhem chvilky i pfi
spontannim vedirku.

Nahofte: Diky riznym Dole: S elegantnimi Sedymi
zdrojim svétla ma tény a prvky ze dreva, kovu
chladnicka vynikajici a skla se Cisty design
osvétleni, i kdyZ je chladicich a mrazicich systéma
napinéna. opakuje i v jejich interiéru.

CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

PrisluSenstvi na Grovni

Rdzné balicky vybavy chladicich a mrazicich
systému zajistuji optimélni a prehledné
usporadani jejich vnitfniho prostoru v kazdé
domécnosti. Stavajici prostor tak co nejlépe
vyuZijete ke skladovéni potravin. MdZete si zvolit
mezi tfemi variantami vybavy: BORA Good
(zakladni vybaveni), BORA Better (zakladni
vybaveni s prisluSenstvim) a BORA Best (zakladni
vybaveni s rozSifenym pfisluSenstvim). Balicek
zékladni vybavy BORA Good doddvame sériové
se vSemi chladicimi a mrazicimi systémy.

U bali¢k( vybavy BORA Better a Best se vareni
a uchovavani potravin stane mimoradnym
zazitkem na Urovni. Praktické pfisluSenstvi
zaujme Uzasnym fadem a multifunkénosti
BORA chladicich a mrazicich systém.
PFisluSenstvi BORA je stylové a elegantni,

at uZ se jedné o dézu na potraviny nebo
tfeba chladi¢ vina. Balicky vybavy jsou
odstupriovany podle poctu a druhu pfisluSenstvi
od zakladni vybavy az po bali¢ek vybavy
BORA Best. S kazdym ziskavate prakticté;si
véci a moznosti ukladani.

Pohyblivé prvky uvnitf
BORA chladicich

a mrazicich systému se
jednoduse vyjimaji,
snadno Cisti a jsou
vyrobené z odolnych
materiald.

20
=

bora.com/cool
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OSVETLENT

Zavésna svitidla BORA Stars
a BORA Horizon nabizime
ve tfech atraktivnich
barvach: ¢erna, mechové
zelend a rGiZové zlato.

Osveétleni

b

Minimalisticky design
a maximalni svéetlo. =

Praktické, a soucasné navozujici spravnou atmosféru.
Decentné zdrzenlivy, a pfitom pfirozené elegantni design.
Kuchynsky prostor oziva nejen diky lidem, ktefi se v ném
pohybuji. Co by to bylo za vareni bez spravného osvétleni?
Jak by se vam spolecné stolovalo ve tme? BORA osvétleni
zajistuje atmosférické osvétleni v kazdé situaci.

Informace
o svitidlech BORA
Horizon a Stars.
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Svitidlo BORA Horizon vytvéri
prijemnou atmosféru, at uz
v kuchyni délate cokoli.

BORA MAGAZIN

Dole: Linedrni zavésné
svitidlo Horizon je
nendpadné a svou eleganci
zapadé do celkového
konceptu kuchyné.

ElEE
E__ H

bora.com/horizon

* Designér: Gerhard Grimmeisen

BORA Horizon

OSVETLENT

Pfimé i neprimé chytré osvétleni.

Kuchyné je centrem témér kazdé domécnosti.
Pocit pohody poméha v této mistnosti umocnit
spravné zvolené osvétleni. Se svitidlem

BORA Horizon* vzdy vytvofite tu spravnou
atmosféru, at uz potiebujete tlumené, teplé
nebo jasné zarivé svétlo.

Kvalitni a esteticka

Linearni zavésné svitidlo BORA Horizon se
vznasi nad pracovni deskou, varnou deskou
nebo jidelnim stolem a elegantné zapada do
jednotného designu kuchyné. Svitidlo je
dostupné ve tfech barvach - elegantni ¢erné,
uklidfiujici mechové zelené a v malebném
rdzovém zlaté. Kvalitni systémy osvétleni
BORA Horizon nerusi celkovy obraz kuchyné
a podtrhavaji krasu volného vyhledu pfi
vyborném jidle v pfijemné spolecnosti.

Kompaktni svitidlo 2 v 1
Linearni zavésné svitidlo je stejné vhodné jako
nepfimé atmosférické osvétleni nad jidelnim

stolem i jako pfimy zdroj svétla nad varnou
deskou. Nepfimé svétlo smérem nahoru
vytvafi intimni atmosféru, zatimco primé
svétlo funk&né sviti smérem dold. Pét rlznych
moznosti teploty svétla a plynulé stmivani
zajisti pfijemnou atmosféru v kazdé situaci.

PohodIné ovladani

BORA Horizon namontujete bez néaradi.

U varianty Fix mlZete vySku nastavit pomoci
lanovych zardzek na stropnim krytu

a u varianty Move se déa vySka nastavit pfimo
na téle svitidla, abyste si mohli individualné
upravit vySku osvétleni podle podminek

v kuchyni a jidelné. Svitidlo BORA Horizon
snadno ovladéate gesty (zhasnout, rozsvitit,
ztlumit svétlo, zménit barvu svétla, pfipojit
nebo odpojit pfimé &i nepfimé osvétleni),
takze si pred kazdou zménou osvétleni
nemusite odchazet umyt ruce.

Nepfimé okolni svétlo i pfimé osvétleni varné
desky miizete ovladat nezavisle na sobé.
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BORA Stars

At uz jako solitér, nebo
v trojici - vzdy decentné
osvétli vase kucharské umeni.

Nahofte a vpravo: Svitidlo
BORA Stars se vznasi nad

Méné je nékdy vice. Dokazuje to i vertikalni jidelnim stolem a vytvaii
zavésné svitidlo BORA Stars. Nenapadné se elegantni svételné akcenty.
vznasi nad jidelnim stolem a naplfiuje

mistnost pfijemnym a stylovym svétlem. EI E
Variabilni systém |

Svitidlo BORA Stars mUZete nainstalovat E

do kazdé kuchyné. Svislé zavésné svitidlo bora.com/stars

BORA Stars je dostupné jako solitérni

svitidlo s moznosti zapusténi nebo montaze
na povrch. Nabizime i variantu se tfemi svitidly,
bud’ v linearnim, nebo kruhovém usporadani.

Stmivatelné svitidlo pro specifickou Kvalitni a navozujici spravnou atmosféru
atmosféru Svislé zavésné svitidlo BORA Stars se vznasi nad
Svitidla BORA Stars vyrabime ve dvou pracovni deskou, varnou deskou nebo jidelnim
variantéch: trojité linearni a trojité kruhové. stolem a elegantné zapada do jednotného

Obé se daji plynule stmivat oto€nym spinacem designu kuchyné.

nebo vypinacem, takZe si mlZete intenzitu Svitidlo je dostupné ve tfech barvach - elegantni
osveétleni upravit podle konkrétni situace pfi ¢erné, uklidiujici mechové zelené a v malebném
vareni. S osvétlenim BORA Stars dostane riZovém zlaté. S kvalitnim svitidlem BORA Stars
vaSe kuchyné elegantni svételné akcenty. budete vzdy stolovat pod hvézdami.
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PRISLUSENSTVi A DOPLNKY

Prislusenstvi
a doplnky

Pro vSechny produkty BORA
nabizime vhodné prislusenstvi
a funkcni doplnky.

PrisluSenstvi BORA je nejen praktické, ale i skvéle

vypada. BORA QVac vestavna vakuovacka vam

prodlouZi trvanlivost vaSich potravin. PoZitek

z dokonalého grilovani vam zase dopreje BORA
grilovaci panev.
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BORA QVac

Vestavéna vakuovacka
pro delSi zivotnost
a vyjimecné svézi chut.

BORA MAGAZIN

Vlevo: Tekutiny a napoje
vydrzi diky vakuovému
uzévéru déle.

Dole: Potraviny ve
vakuovacim sécku méte
dokonale pfipravené na
vareni sous-vide.

Vpravo dole: Ve
vakuovaci déze
zakonzervujete
potraviny, které pak
muzZete uchovéavat
v mraznicce.

[=]

Jak BORA QVac

vakuovackou prodlouzite
Zivotnost potravin, se
podivejte na videu.

Diky vestavné vakuovacce BORA QVac dokéazete
az trikrat prodlouzit trvanlivost potravin, takze
nebudete muset plytvat jidlem. Vakuovanim
potraviny neztrati pfirozenou chut ani lakavy
vzhled. Funkce automatického zastaveni
vakuovacku automaticky vypne, kdyZ dosahne
spravné Urovné vakua. Akusticka signalizace
ozndmi konec vakuovani. BORA QVac
vakuovacka ma tfi funkce: vakuovani ve
vakuovacich d6zach a vakuovacich saccich,
funkci opétovného uzavirani lahvi a funkci
marinovani. QVac vakuovacka je k dostani ve

PRISLUSENSTVI A DOPLNKY

dvou rliznych variantach, které se zaru¢ené hodi
do kazdé kuchyné: Stainless Steel a All Black.

Jedine¢ny koncept zabudovani

Diky inovativnimu a jedine€nému konceptu
zabudovani nezabira vakuovacka BORA QVac na
pracovni desce tvrdé vybojované misto. PFistroj
je umistén pod pracovni deskou, stejné jako
spodni ¢ast BORA varného systému

s odsavacem. Vestavnou vakuovacku mlZete
zabudovat do pracovni desky nebo na plochu
pracovni desky.
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Bleskové marinovani

Marinovaci krouzek, ktery umistite na jednu

z priloZzenych vakuovacich déz, vytvari podtlak.
Diky doplrikové funkci vdam marinovani
nezabere hodiny nebo dny, ale maximalné

10 minut. Marinada tak pronikne do potravin
obzvlast hluboko.

Delsi Zivotnost tekutin

Vakuovaci uzavér navic poméaha uchovat vina,
oleje a dalSi tekutiny v otevienych lahvich po

del$i dobu. Po uvareni miZzete zeleninovy vyvar

uchovévat jako zéklad do oméacek.

Bezpecné zabalené a hermeticky
uzaviené

BORA vakuovaci sa€ky nabizime ve tfech
rznych velikostech a skvéle se hodi k vareni

-]

4

o

|~
Staci zavakuovat Bleskové
a prodlouZite tak marinovani do

az trojnasobné 10 minut
dobu uchovavani

DelSi Zivotnost
tekutin

BORA MAGAZIN

sous-vide v troub& BORA X BO. BORA
vakuovaci dézy jsou k dostéani s objemem do
jednoho litru i do dvou litrd. D6zy neobsahuji
BPA, jsou vhodné do mraznicky a lIze je
snadno myt v my¢ce. Zavakuovanim
uchovate hotova jidla po dobu nékolika dnl
nebo je mlzete dokonce zamrazit.

Bl
F_i."i’tﬁ.
Ofe

Jak jsme vyvijeli BORA
QVac vakuovacku.

bora.com/qvac

BORA grilovaci
panev

Minimalisticky design,
optimalni kompatibilita,
dokonalé vysledky vareni.

PRISLUSENSTVI A DOPLNKY

BORA grilovaci panev diky
vlastnostem materiélu
zajistuje rychlou

a rovnomérnou distribuci tepla
a optimalni vysledky grilovani.

S BORA grilovaci panvi mate perfektni
vysledky grilovani zaru¢ené po cely rok.
Kvalitni nepfilnavy povrch umoziuje
pfipravu pokrm0 s nizkym obsahem tuku

a panev se po pouziti snadno Gisti. Optimalni
zpracovani zaruc€uje rychlou distribuci tepla
u varnych desek s celoploSnou indukci. Diky
rozmérlm a vlastnostem muZete panev bez
problémd pouzivat i v troubé BORA X BO.

S minimalistickym designem grilovaci panev
dokonale zapadne mezi design ostatnich
produktd BORA.

Objednavejte online
na shop.bora.com
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S ndmi si pochutnéte zdravé. V kuchafce najdete pres 90 receptd

z Némecka, épanélska, Francie, Italie, Anglie a Nizozemska, které

vas motivuji k vafeni a dodaji vam tu spravnou jistotu. Klasiku jsme

upravili do lahodnych kombinaci, diky kterym okamzité dostanete

chut na evropskou kuchyni. At uz jde o mala jidla, pfedkrmy, hlavni

jidla, nebo dezerty, s riznorodymi recepty a profesionalnimi tipy Dalsi informace
od $éfkucharl BORA vés kazdodenni vareni bude bavit. o kuchaice
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