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Nejnovéjsi produkty podle -
vyvojate a zakladatele
- spolecnosti BORA Williho

Bruckbauéra v sobé snoubi
- inovaci,kvalitu, design
a pozitek z vareni.
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UVODNI SLOVO REDAKCE

More than cooking.

Ve spole¢nosti BORA se neustale nové
vyvijime a kriticky pFistupujeme k nasim
sluzbam a produktiim. Zenou nés totiz vyssi
cile: chceme, aby kuchyné jako centrum
spolecenského déni byla krasnéjsi a z vareni
se stal zazitek. Tuto ambici jsme méli jiz

v roce 2007, kdy jsme oznamili konec

éry klasickych digestofi a uvedli na trh
odsavac, ktery odvadi paru smérem dold.
Poté, co jsme vytvofili modularni

a kompaktni varné systémy s odsavacem,
jsme se podivali na zoubek klasické
koncepci parni troubé a pfed dvéma lety
jsme predstavili troubu BORA X BO. Od
samého pocatku byli nasi profesionalni
parni troubou pro domécnosti nadSeni
nejen michelinsti kuchafri, ale diky
snadnému ovladani trouba oslnila

i zadkazniky nasich prodejct z celého svéta.
Nezastavili jsme se. Neustéle pracujeme

na inovacich pro centrum spolecenského
déni - pro kuchyni. Znacka BORA vyviji

a vyrabi inovativni vestavné kuchyrnské
spotrebice s vysokymi designovymi naroky.
Je pro nas dlleZité byt nablizku nagim
partnerlim a zékaznik({m, rozumét jejich
potfebam a vymyslet pro né feSeni. DalSim
logickym krokem pro nasSi némecko-rakouskou

E Podivejte se na nase video,
_a jak je prijemné vafit spole¢né

a udélat z kuchyné skutecné
centrum vseho déni.

=CCCo

firmu je proto centralni umisténi uprostred
na8eho hlavniho trhu, v Némecku, ve
vychodovestfalském Herfordu. A kdyZ uz
nové, tak od zékladu jinak. Idea navrhu
budovy obsahuje dosud nevidany tvar
budovy. Budovu, kterd ma tvar kridla ve
vétru, jsme postavili v senzacné kratké dobé
pouhého roku a pdl. Jsme radi, Ze vam
mizeme zprostfedkovat centralu vyroby
kuchyriského nabytku BORA v Herfordu.
Predstavime vam spoustu novych
produktl z oblasti stavebnictvi, bydleni

a zarizeni. TéSte se na novinky a navstivte
nas i na naSi domovské strance bora.com.
Znacka BORA totiZ rozSifuje sv(j sortiment
o vyrobky z oblasti chladicich a mrazicich
systémU a osvétleni.

TéSime se na vidénou v nasi centrale BORA
v Herfordu.

L

Vas Willi Bruckbauer

DEUTSCHER
GRUNDER
PREIS
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SVET PRODUKTU PRINCIP BORA

Princip B
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° o v 7 7 7
| fyzika muze byt krasna. o ,,
Kuchynské vypary stoupaji
rychlosti maximalné 1 metr za
sekundu. Varné systémy

Znacka BORA je prikopnikem v G¢inném filtrovéni pachl s odsavaem BORA odsévaji vypary
u varnych systémd s odsavac¢em, trouby Flex BORA X BO smérem doll rychlosti pfiblizné
a BORA chladicich systémda. 4 metry za sekundu. Vzniké tak

pricné proudéni, které je vétsi nez
rychlost stoupani kuchynskych
vypard. Pary a zapach jsou Uginné
odvadény smérem dol(.

6 BORA MAGAZIN

V troubé BORA X BO je para
vznikajici pfi vareni v pare

a pe€eni automaticky odvadéna
smérem dozadu jesté pred
otevrenim dvifek trouby.
Zapach je Gcéinné vazan ve
filtru s aktivnim uhlim, ktery se
nachéazi nad varnou komorou.

J

U chladicich systém( BORA
dbédme na neustélou
optimalni cirkulaci vzduchu,
aby potraviny vydrzely déle
Cerstvé. Navic je zédpach
neutralizovén zabudovanym
pachovym filtrem.




SVET PRODUKTU  NOVINKY U ZNACKY BORA

Vlore
than

cooking.

Ménime kuchyné z funkéniho mistnosti na centrum
spolecenského déni prostfednictvim inovativnich
produktd, které zjednodus$uji vareni, peceni

a uchovavani potravin a umoznuji zdravy Zivotni styl.
Dispozice pro bydleni, vafeni a konzumaci pokrmi
by mély byt spoleCenské, oteviené a co nejlépe
navrzené. Po varnych systémech s odsavacem jsou
parni trouba BORA X BO a chladici a mrazici
systémy logickym pokraovanim vyvoje - nevydavaji
hluk ani zdpach a jsou vizualné atraktivni. Nabidku
dopliiuje BORA osvétleni, diky némuz miizete
kuchyni rozsvitit nadladové i funkéné. Pro jedine€né
zazitky z vareni.

8 BORA MAGAZIN

Varné systémy s odsavaéem BORA

Varné deska a odsavac par v jednom.
Varné systémy s odsavacem oteviraji
nové moznosti pfi planovéani. Modularni
systémy BORA Professional a Classic

s volitelnymi varnymi deskami nabizi
prostor pro individualizaci. Kompaktni
systémy BORA Basic, S Pure, Pure,

M Pure a X Pure zajistuji diky svym
malym rozmérdm maximalni

UloZny prostor.

BORA parni a pecici systémy
Trouba Flex BORA X BO pece

a vafi v péare na profesionélni
Grovni. Ovladani je diky velkému
dotykovému displeji hracka.
IdedInim dopliikem trouby
BORA X BO je vSestranna
multizdsuvka BORA, kterou
mUZete vyuZit k predehfivani
talifli, rozmrazovéni potravin,

a dokonce i k vafeni pfi nizkych
teplotach.

®

BORA chladici a mrazici systémy

PFi vyvoji novych chladicich a mrazicich
systému bylo nasim cilem umoZznit
efektivni skladovani chlazenych
potravin a jejich prehledné usporadani.
Tyto systémy nabizime v riznych
kombinacich a s rliznymi variantami
vybaveni, takZe poskytuji dostatek
Glozného prostoru a volnost pfi
projektovani.

@

BORA osvétleni

Osvétleni hraje pfi planovani
kuchyné duleZitou roli. BORA
Horizon a Stars zajistuji
dokonalé osvétleni pro kazdou
situaci - jasné osvétleni na
pripravu pokrm( a stmivatelné
svétlo navozujici pfijemnou
atmosféru u stolovani.

®

BORA vakuovacka

Vakuovacka BORA QVac je G¢innd

a prostorové skladna. Vestavnou
vakuovacku miZete zabudovat do
pracovni desky nebo na plochu pracovni
desky. Da se pouzit mnoha zpUsoby -
od vakuovani potravin k vafeni sous-
vide v hrnci nebo v troubé BORA X BO
pres marinovani az po vakuovéni

k prodlouZeni €erstvosti potravin.

Je to zkréatka idealni dopInék k vafeni
a chlazeni se spotrebi¢i BORA.

BORA MAGAZIN 9



SVET PRODUKTU NOVINKY U ZNACKY BORA

BORA M Pure nabizi
jesté vetsi flexibilitu

Novy model BORA M Pure je nejflexibilng€jsim

z kompaktnich varnych systém( s odsavacem. Na jeho
varné desky se dokonale vejdou hrnce, panve a nadobi
vSech tvar(l a velikosti. Pekac na pfipravu svatecniho jidla
je postaveny na celoplosné indukci vpravo, hrnce s mensim
dnem nebo moka konvicka patfi na levou stranu, kde je
rozpoznaji kulaté indukcni zony.

Nahote: Obé varné zény

s celoplo$nou indukci vpravo
Ize diky funkci premosténi
propojit na jednu velkou zénu.

Vlevo: Varné deska

BORA M Pure je kompletné
ovladatelna pomoci
moderniho, bile podsviceného
dotykového panelu

s jedineénym designem.

Dokonala kombinace

Nové varna deska BORA M Pure je logickym
pokracovatelem naSeho oblibeného varného
systému s odsavatem BORA Pure. Jedna se

0 model z prémiového segmentu pro nejflexibilngjsi
poZzitek z vareni bez kompromis(. Kombinuje dvé
varianty indukce - obé varné zény s celoploSnou
indukci vpravo je mozné diky funkci premosténi
propojit na jednu velkou zénu. Tato velka plocha
je idealni k ohfivani velkych nédob, jako je BORA
grilovaci panev. Pokud je peka¢ dostatecné
velky a je aktivovano trvalé rozpoznani hrnce,
zény se automaticky spoji. Dvé samostatné
varné zoény s indukci na levé strané jsou idealni
pro mensi hrnce, panve a moka konvicky.

Radost z ¢istého designu

Kromé vysoké miry flexibility stoji za

zminku také kompaktni tvar a kvalitni
design. Ovladaci jednotka Touch Control

s posuvnikem je vybavena bilymi LED diodami
pro prehledny a moderni design. Samoziejmé
je vybavena stejnymi oblibenymi a uzite€nymi
funkcemi jako u verze BORA Pure. Kdo méa
rad barevnost, miZe si zpestfit kuchynsky
prostor barevnymi pfivodnimi tryskami.
UplIné volnost pfi projektovani s elegantnim
puristickym designem a jako vzdy G€innym
a tichym odsavaem par - to je novéa fada
BORA M Pure jako nejflexibiln€jsi kompaktni
systém pro prémiovy sektor. bora.com/m-pure

BORA MAGAZIN 11



BORA chladici

a mrazici systémy

se diky elegantnimu

a decentnimu designu
hodi do kazdé
moderni kuchyné.

NOVINKY U ZNACKY BORA SVET PRODUKTU

Letni teploty nas nechavaji chladnymi.
Nase BORA chladici a mrazici systémy

totiz potravinam zajisti ucinné chlazeni

Pravdépodobné zadné jiné dvere se neotviraji s takovym potésenim jako tyto.
Za malokterymi se totiZ skryva tolik Cerstvych dobrot pro spolecenské vecery
a tolik osvézujicich napojd na oslavu Uspéchd. Dvirka, ktera vzdy nabidnou
spravnou odpovéd v podobé optimalné vychlazenych potravin a napoj.
Dvirka chladiciho systému v kuchynském prostoru, a presto nenapadné skryta
za dvirky kuchynské linky. BORA chladici a mrazici systémy.

vvrs

Udrzi potraviny svézi a Cerstvé po
dlouhou dobu

Chladicimi a mrazicimi systémy znacka BORA
uzavira pomysliny kolobé&h: od ohné pres vodu

a paru az po chlad a led. Zazitek z vareni nyni
kromé pfipravy pokrm0 na varné desce

a v troubé Flex nyni rozSifujeme o BORA
chladici a mrazici systémy. Diky nim budete
skladovat suroviny efektivné vychlazené

a prehledné usporadané. Chladici a mrazici
systémy pokryvaji vSechny potfeby uchovavani
potravin. Na vybér méte ze Ctyr systém(

BORA Cool: chladnicky, chladnic¢ky s mrazakem
dosahujicim teplot -18 °C a niz8ich, chladnicky
s mrazakem a pfipojkou vody a bez ni, a kone¢né
BORA Freeze mraznicky s pfipojkou vody.
Navzdory rdznym vyhodédm konkrétnich spottebicd
maji tato zafizeni také mnoho spole¢ného.
Zaujmou nejen kvalitnim designem v domackém
stylu, ale také celoGernymi kovovymi prvky

a elegantnim barevnym provedenim v odstinech
Sedé, které krasné oramuji pestrobarevné
potraviny. V8echny chladni¢ky a mraznicky

navic dodavame s praktickym pfisluSenstvim.
Tim, Ze spotfebice maji misto ozdobnych list

a jinych prvkd snadno vyjimatelné police, se
miZete soustfedit na podstatné véci a usnadnit
si Cisténi.

Od konicku k inovaci

Také v chladicich systémech pamatujeme

na prisun Cerstvého vzduchu. Pachovy filtr

v chladni¢ce eliminuje zépach z potravin. Diky
ddmyslIné koncepci cirkulace vzduchu jsou
navic teploty ve vSech ¢astech vnitfniho prostoru
chladnicky vzdy stabilni a je zajiSténa optimaini
cirkulace vzduchu. Potraviny jsou skladovany
v chladu, jako by byly na ¢erstvém vzduchu.
Vicero svételnych zdroj zajistuje, Ze si na
kazdou potravinu dobfe posvitite. Drzaky
sklenénych polic funguji také jako zdroje
svétla a zajistuji dostatecné osvétleni, i kdyZz
je chladnicka pInd. Diky pfijemnému osvétleni
budou potraviny v chladni¢ce v z&fi reflektord.
Sklenéné police Ize diky nékolika variantam
pouZivat variabilné.

BORA MAGAZIN
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SVET PRODUKTU NOVINKY U ZNACKY BORA

Vse v naprostém poradku

Diky moZznosti vlastniho usporadani prvkd
pfisluSenstvi si vzdy v chladni¢ce udrZite
poradek. UloZené potraviny uz neupadnou

v zapomnéni a nebudete je muset vyhazovat.
Prvky pfisluSenstvi vynikaji také svym
mnohostrannym vyuzitim. Napfiklad jedinecny
vicelcelovy tacek mizete pouZit jako pfihradku
na drobné ovoce, krabi¢ku na syr nebo ke
zmrazovani a rozmrazovani potravin. Je vhodny
pro chladici i mrazici systémy a mdZete ho
pouzivat ve vSech skladovacich prostorech

s rdznymi teplotami. Diky stylovému designu
mUZete toto pfisluSenstvi naservirovat

z chladicich a mrazicich systém( pfimo na
jidelni stal.

Pohyblivé prvky uvnitf chladicich systéma
BORA se jednoduSe vyjimaji, snadno Gisti

a jsou vyrobeny z odolnych materiéld. Hygienicky
nezédvadné chlazeni muize byt tak snadné.
Chladni¢ka méa co nabidnout i z hlediska
ergonomie: pfedevsim vany BORA Fresh zero
umisténé na spodku v chladnicky mlZete
pohodIné vyjmout a naplnit potravinami ve stoje
na kuchynské lince. Poté je prosté vlozite zpét do
chladni¢ky a nemusite se tak dlouho hrbit. PFi
teplotach kolem 0 °C v prostoru chladnicky
BORA Fresh zero a samoregulacni vihkosti
dokazete diky specialnimu viku optimalné
uchovavat i citlivé potraviny, jako je nebalena
zelenina a ovoce. Zachovaji si tak déle vitaminy
a mineraly. Multifunkéni police oddéluje prostor

14 BORA MAGAZIN

BORA Fresh zero a prostor chladnicky.

Rdzné balicky vybavy chladicich a mrazicich
systém zajistuji optimélni a prehledné
usporadani jejich vnitfniho prostoru v kazdé
domécnosti. Stavajici prostor tak co nejlépe
vyuzijete ke skladovéni potravin. Mizete si
zvolit mezi tfemi variantami vybavy:

BORA Good (zékladni vybaveni), BORA Better
(zdkladni vybaveni s pfisluSenstvim) a BORA Best
(zé&kladni vybaveni s rozSifenym pfisluSenstvim
BORA). Sami si tak vyberete, kolik a jaké
prisluSenstvi chcete ve své chladni¢ce nebo
mrazicim systému pouZzit.

Ale to zdaleka neni vSechno. Zjistéte, co se
skryva za vestavnymi dvifky BORA uprostied
kuchynského prostoru. Podivejte se BORA
chladicim a mrazicim systém na zoubek.

E3[E
=

bora.com/cool

Vsechny potraviny jsou
rovnomérné osvétleny
riznymi zdroji svétla.

NOVINKY U ZNACKY BORA SVET PRODUKTU

Nahore: Pohyblivé prvky
uvnitf BORA chladicich
systému se jednoduse
vyjimaji, snadno &isti

a jsou vyrobeny

z odolnych materiald.

Vlevo: Vanu BORA
Fresh zero mizete
z chladni¢ky pohodiné
a snadno vyjmout.

BORA MAGAZIN 15



Mimoradné dlouha zivotnost diky
ucinnému odsavani vzduchu

Diky vestavné vakuovacce BORA QVac dokéazete az trikrat
prodlouzit trvanlivost potravin. Tak snadno omezite plytvani
potravinami. Vakuovanim potraviny neztrati svou chut ani

svézi a Gerstvy vzhled.

Vakuovanim docilite mensiho plytvani
potravinami

At uZ zelenina, ovoce, maso a ryby, omacky,
polévky a duSené pokrmy, syrové ¢i uvarené -
vakuovanim umoznite delSi skladovani potravin,
aniz by pfisly o svou pGvodni chut a strukturu.
Vzduchotésné zabalené potraviny jsou chranény
pred vlivy prostredi, jako jsou bakterie a aromata
dalSich potravin, které mate v chladnicce ulozené
vedle. Vakuové balené potraviny vydrzi Cerstvé az
tfikrat déle.

Kombinace vakuovani a zamrazeni zajistuje
optimalni trvanlivost. A také zabrani jejich
omrznuti. Vakuovanim pomoci vakuovacky

BORA QVac a naslednym varenim potravin
pomoci speciélniho programu ,Vareni sous-vide*

16 BORA MAGAZIN

v troubé BORA X BO doséhnete bez velké
ndmahy profesionélnich vysledk. BORA
vakuovacka QVac ma tfi rlizné funkce -
vakuovani ve vakuovacich dézach a vakuovacich
salcich, funkci opétovného uzavirani lahvi

a funkci marinovani.

Specialni efekty

Diky inovativnimu a jedine€nému konceptu
zabudovani nezabira vakuovacka BORA QVac na
pracovni desce tvrdé vybojované misto. Pfistroj
je umistén pod pracovni deskou, stejné jako
podstavec varného systému s odsavacem.
Vestavnou vakuovacku mlZete zabudovat do
pracovni desky nebo na plochu pracovni desky.
Se specidlnim pfrisluSenstvim a funkcemi, jako je

NOVINKY U ZNACKY BORA SVET PRODUKTU

Leva strana: Pomoci

BORA vakuovacky QVac
zavakuujete potraviny

v dodévanych vakuovacich
dézéch o objemu 1 a 2 litry.

Nahote: Tekutiny a napoje
vydrzi diky vakuovému
uzavéru déle.

Dole: BORA vakuovacka
QVac je ideélni pro
vakuovéni potravin pfi
vareni sous-vide v troubé
BORA X BO.

BORA marinovaci krouzek nebo automatické
zastaveni, se vdm bude vafrit jesté Iépe.
Marinovaci krouzek, ktery umistite na jednu
z pfiloZzenych vakuovacich déz, vytvari
podtlak. Diky tomu se pory potravin rychleji
otevrou, takZe se marinada vstreba nejpozdéji
do 10 minut. Vakuovy uzévér navic poméhéa
uchovat vina, oleje a dalsi tekutiny

v otevienych lahvich po delSi dobu.

Funkce automatického zastaveni vakuovacku
automaticky vypne, kdyz doséhne spravné
Urovné vakua. Akusticka signalizace oznami
konec vakuovani.

BORA vakuovacka QVac je k dostani ve dvou
rlznych variantach, které se zaru¢ené hodi
do kazdé kuchyné: nerezové ocel a All Black.
Prilozené vakuovaci dézy neobsahuji BPA,
jsou vhodné do mikrovinné trouby i mraznicky
a Ize je snadno myt v mycce.

bora.com/qvac

BORA MAGAZIN 17



SVET PRODUKTU NOVINKY U ZNACKY BORA
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Varte a zijte v ideélnich
svetelnych podminkach se
zavesnymi svitidly BORA

Praktické, a soucasné navozujici spravnou atmosféru. Decentné zdrZenlivy,

a pritom prirozené elegantni design. Kuchynsky prostor oziva nejen diky lidem,
ktefi se v ném pohybuji. Co by to bylo za vareni bez spravného osvétleni? Jak by
se vam spoleéné stolovalo ve tmé? BORA osvétleni zajistuje atmosférické
osveétleni v kazdé situaci.

Elegantni horizontdlni
z4vésné svitidlo
BORA Horizon
muZete ovladat gesty.

BORA MAGAZIN

Zéavésna svitidla BORA Stars
a BORA Horizon nabizime
ve tfech atraktivnich
barvach: ¢erna, mechové
zelend a rGizové zlato.

Osvétleni v kuchyni

Kuchyné patfi k mistnostem, kde travime asi
nejvice ¢asu. Af uzZ se jedna o otevienou, nebo
uzavienou mistnost s kuchyfskym ostrivkem,
nebo kuchynskou linkou, sprédvné osvétleni je
rozhodujici. Tlumené teplé svétlo pri stolovani

s préateli a rodinou nebo jasné svétlo pfi pfipravé
jidla - osvétleni musi byt praktické nebo navodit
spravnou atmosféru, abyste si vafeni co nejvice
uzili a proménili kuchyni v misto, kde vam bude
dobfe. Linearni zavésné svitidlo BORA Horizon"
a vertikalni zavésné svitidlo BORA Stars se
vznasi nad pracovni deskou, varnou deskou
nebo nad jideInim stolem a diky stmivatelnosti
poskytuje optimalni osvétleni a prijemnou
atmosféru pro jakoukoli situaci. Obé zavésna
svitidla jsou k dispozici ve tfech rdznych barvach,
které rozzari vasi kuchyni - uklidiujici mechové
zelené, elegantni ¢erné a v malebném riizovém
zlaté. Kvalitni systémy osvétleni nerusi celkovy
obraz kuchyné a podtrhavaji krasu okamziku -
vyborného jidla v pfijemné spole¢nosti.

Zaméreno na BORA Horizon

a BORA Stars

Linearni zavésné osvétleni BORA Horizon je
stejné vhodné jako nepfimé atmosférické svétlo
nad jidelnim stolem i jako pfimy zdroj svétla nad
varnou deskou. Jedna se o kompaktni svitidlo

2 v 1 s nejvyssi kvalitou osvétleni. 5 rliznych
moznosti teploty svétla a plynulé stmivani zajisti
pfijemnou atmosféru v kazdé situaci. BORA
Horizon namontujete bez naradi. U varianty ,,fix*
mUZete vysku nastavit pomoci lanovych zarazek
na stropnim krytu, u varianty ,move* pfimo na
téle svitidla, abyste si mohli individudlné upravit
vySku osvétleni podle podminek v kuchyni

a jidelné. Svitidlo BORA Horizon snadno ovladate
gesty (zhasnout, rozsvitit, ztlumit svétlo, zménit

* Designér: Gerhard Grimmeisen

Mechové zelena

RGzové zlato

Cerna

barvu svétla), takze si pred kazdou zmé&nou
osvétleni nemusite odchéazet umyt si ruce.
Navrhnéte si kuchyni podle svych predstav

s osvétlenim BORA Stars: Svislé zavésné svitidlo
BORA Stars je dostupné jako solitérni svitidlo
s moznosti zapu§téni nebo montéze na povrch.
Nabizime i variantu se tfemi svitidly, bud’

v linedrnim, nebo kruhovém usporéadani. Svitidla
BORA Stars midZete plynule stmivat otoénym
spinadem nebo vypinaem, takZe si mizete
intenzitu osvétleni upravit podle konkrétni
situace pfi vareni. S osvétlenim BORA Stars
dostane vasSe kuchyné elegantni svételné
akcenty a stane se centrem spolecenského
déni. Kuchynsky prostor sladény do posledniho
puntiku diky ucelenému konceptu zahrnujici
varny systém s odsavacem, parni troubu,
chladici a mrazici systém a osvétleni.

bora.com/lighting
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VYHODY SVET PRODUKTU
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/ivotni prostor

Spotrebice BORA nabizeji spoustu vyhod
a pro vasi kuchyni budou vzdy prinosem.
A pro vas samozrejme take.

BORA MAGAZIN

Cerstvy vzduch

a volny vyhled

Spotrebic¢e BORA odsavaji pachové
a tukové ¢astice pfimo v misté
vzniku. Diky tomu se znaCka BORA
stala prikopnikem v oblasti filtrace
vzduchu. Se spottebic¢i BORA mizete
varit, péct i uchovavat Cerstva jidla
a uzivat si pfi tom volného vyhledu
na usporadané potraviny, dobré
jidlo a milé spolustolovniky. Bez
nepfijemného zépachu, bez pary

v zorném poli, bez zamlZenych bryli,
s ni¢im neruSenym vyhledem.

Snadné ovladani

V8echny spotfebice BORA vés
pfijemné prekvapi intuitivnim
ovladanim - poklepanim nebo
potaZzenim prstu po dotykovém
povrchu varnych desek, displeji
trouby BORA X BO a chladicich
a mrazicich systém, otacenim
ovlédacich kolecek i funkci
stmivani a ovladanim gesty

u BORA osvétleni se z vafeni

a stolovani stane
nezapomenutelny zézitek.

NadcCasovy design
Diky minimalistickému designu
bez zbyteénych okrajl spotiebice
BORA dokonale zapadnou do
kazdé kuchyné. Znacka BORA
vzdy sézi na $pickovou kvalitu
materiall - od montazniho rému
trouby BORA X BO v matné erné
barvé po dfevéné prvky pfislusenstvi
k chladni¢ce. Materidly vyniknou
diky promysSlenému osvétleni.
Minimalistické a dokonale
vytvarované do posledniho detailu.

Snadné cisténi

BORA vés presvédci

i v kazdodennim provozu: vSechny
odnimatelné dily varného systému

s odsavacem je mozné bez naradi
vyjmout a nechat umyt v mycce.
Robustni a vysoce kvalitni materialy,
ze kterych jsou tyto dily vyrobeny,
jsou odolné proti poSkrabani

a odérkam. Diky minimalistickému
designu jsou vSechny povrchy
snadno pfistupné. Kuchynské
spotfebice od hygienicky &isté
chladni¢ky aZ po samodistici parni
troubu budou vzdy zafit Cistotou.

Nejvyssi vykon

Se spotiebi¢i BORA mizete

vafit a péct jako profesionél

a uchovévat potraviny efektivné

a radné vychlazené. NaSe spotrebice
zajistuji vzdy stejné vysledky vareni,
vyuzivaji optimalni distribuci tepla

a proudéni vzduchu. Navic produkty
BORA poskytuji maximalni dlozny
prostor a volnost pfi individudInim
projektovani. Diky sofistikované
technologii se vdm vareni vzdy
podafi, a to bez nepfijemného
zapachu a obté&zujiciho hluku.

BORA MAGAZIN 21



BORA X BO SVET PRODUKTU
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Manual

Trouba BORA X BO je opravdovy
vSeumél. Kombinuje v sobé funkce
klasické trouby s funkcemi
konvektomatu. Jeji prehledny dotykovy
displej s predvolenymi programy vas
potési snadnym ovladanim i ¢isténim.

At uZ pfipravujete kfupavou peceni, lahodnou
zeleninu nebo dozlatova opedené croissanty,
diky Setrnému a rovhomérnému tvoreni

a distribuci pary se trouba Flex BORA X BO
miZe pochlubit perfektnimi vysledky vafeni i pfi
pripraveé tfi zcela naplnénych plechd zaroven.
BORA X BO je senzacni novinkou pro doméci
kuchyné. U této parni trouby jsme se nechali
inspirovat sofistikovanymi spottebici z kuchyni
gastronomickych podnikd. Spojili jsme sily se
svétovymi lidry v tomto oboru a vysledkem je
profesiondlni spotfebic, ktery obohati nas
sortiment varnych desek s odsavaéem BORA
a vy si budete moct uzit vafeni doma o to vic.
BORA X BO je kombinaci dvou kuchynskych
spotrebicl - konvektomatu a trouby -

v jednom. Pokrmy jsou pfipravovany Cisté
horkym vzduchem spolu s parou. Diky
inovativni technologii pary profesionalnich

T g 7l : i i | | spotfebi&i a intuitivnimu ovladani dokazete

flict WA ' I ' | pfipravit pokrmy na miru, zdravéji a predevsim
| \ _ A1 ! snadno a rychle. Trouba BORA X BO dokaze
: | ria | i I nejen péct sladké i slané a grilovat, ale také

predevsim Setrné pripravovat jidlo v pare.

. sy - ’ il il "1-\‘ | P¥i 4 potravina je totiZ obklopend pérou,
Profesionalni parni trouba ] 1B s sachovi ek S0 EErsuc Shut 1 comné.

vitaminy a mineraly. Automatické odsavani pary

V% A g il .1 ‘ i A &, %e vam pfi otevieni dvifek o
Pro vas domov. A O | hork péra do obliceje ani do mistnost.
(Y g | R Hn | | BS |
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SVET PRODUKTU BORA X BO

Automatické odsavani pary pred automatickym
otevienim dvifek odsaje paru dozadu, a to zcela
bez zapachu. Filtr s aktivnim uhlim pohlti veSkeré
pachy, dokonce i intenzivni zapach naptiklad

z ryby. Pokud dvitka po aktivaci funkce
neoteviete, automaticky se sama po urcité dobé
zaviou - je to Setrné k pfipravovanému jidlu

a neplytva se energii. Pokud si ale naopak chcete
uzit treba vani Cerstvé upeceného kolace, mizete
mnozstvi odvadéné pary podle potfeby snizit.

24 BORA MAGAZIN

Snadné a intuitivni ovladani

Diky 19palcovému dotykovému displeji

s vysokym rozliSenim je ovladani parni trouby
hrackou. Displej reaguje na dotyky prstu
stejnym zplsobem jako tfeba véas chytry
telefon. Diky spousté prednastavenych
programd a intuitivni navigaci uZivatele

bude vareni potéSenim. MizZete si vybrat
mezi manualnim varenim, funkci Klasika

a automatickymi programy, nebo tfeba vyuzit

specialni funkce, které vdm usnadni spoustu
rutinnich postupl - napfiklad rozmrazovani
nebo rozpousténi ¢okolady. Praktické je, ze
parni trouba dokaze také udrzovat hotové
jidlo teplé. Pro kazdy pokrm muZete zvolit
idedlni teplotu (plynule nastavitelnou

v rozmezi 40 az 72 °C).

Funkce Klasika je vhodna zejména pro
uZivatele, ktefi z klasické trouby pfechazi na
vareni v pare. Nabidka Klasika nabizi Ctyfi

BORA X BO SVET PRODUKTU

Vlevo: Esteticky design byl

u znacky BORA vZdy dileZitym
kritériem. Cerny montazni
rém a nerezovd varna komora
prispivaji k jedine€nému
dojmu z fady BORA X BO.

Dole: Velkoforméatovy

a elegantni dotykovy displej
na prednim panelu je mozné
jednoduse vyklopit a provést
vyménu filtru. Tuto funkci
ocenite i pfi nizké pracovni
vySce trouby, protoZe ovlédéni
budete mit 1épe dostupné.

. Prohlédnéte si ve videu

Ehm vykon trouby BORA X BO.

rezimy: Horky vzduch vytvari rovnomérné
opeceni a hodi se pfedevSim na pecivo. PFi
peceni za pridani vihkosti budou ryby, maso

a dalSi pokrmy vzdy §tavnaté. Vareni v pare je
velmi Setrny zpUsob pfipravy. Lépe zachovava
vitaminy a Ziviny, takZe je jako stvofena pro
pfipravu zeleniny, ryb a jemného masa. A pfi
horkovzdu$ném grilovani ziska grilované maso,
gratinované pokrmy a grilovana zelenina krasné
zlatavy odstin.

BORA MAGAZIN
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SVET PRODUKTU
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BORA X BO

BORA MAGAZIN

K dokonalému jidlu staéi stisknout tlacitko
BORA X BO véam usnadni vareni diky
prednastavenym programim. Automatické
programy maji optimalni teplotu, dobu vareni

a mnozstvi pary pro pfislusné druhy potravin
nebo uloZenych pokrm( (porce pro Ctyfi osoby).
U nékterych programd je mozné na displeji
nastavit navrhované hodnoty miry upeceni

a propeceni (napf. Tvrdy / al dente / mékky).

Nejlepsi materialy a ikonicky design
Stejné jako u ostatnich produktd BORA jsme

u trouby dbali na design. Diky ¢ernému ramu

a minimalistickému zevnéjskuje trouba uméleckym
dilem. Displej zaujme jednoznacnymi symboly

a zcela hladce zapadne do elegantniho razu vasi
kuchyné. K tomu pfispivé také stylova nerezova
varna komora. Troubu BORA X BO dodavame

s univerzalnim plechem, ktery zajistuje optimalni
vysledky vareni. Plech tvofi hlinikové jadro

s vrstvou keramiky a z vnéjsi strany je opatfen
kvalitnim nepfilnavym povrchem, ktery pouZzivaji
i profesionalni kuchafi.

A to nejlepsi, o ¢em vzdy snil kazdy kuchar:

Diky programu ¢isténi parni trouby BORA X BO
nemusite vytirat varnou komoru, protoze diky
Cistici kartu$i je stale zafivé Cista a zaroven
zbavena vodniho kamene.

Nahote: S automatickymi
programy parni trouby
BORA X BO se vam jidlo
(jako tfeba zapékané
brambory) pokazdé povede.

Dole: Cistici program
dikladné Cisti a odvapriuje
varny prostor pomoci horké
pary a ekologicky Setrnych
sloZek Gistici kartuSe.

= Diky rozsifené realité si
A muzete systém BORA X BO
E E virtualné prenést domd.

ldeélnim doplnkem trouby je
inovativni multizasuvka BORA.

Ideélnim dopliikem trouby Flex BORA X BO

je inovativni multizdsuvka BORA. Zasuvku

z odolného skla a nerezové oceli snadno
otevrete jemnym stisknutim zapusténé predni
strany. Diky pfedvolbam mUZete multizdsuvku
BORA pouzit rGzné - k ohtati nddobi, vareni na
nizkou teplotu, Setrnému ohfivani, rozmrazovani
nebo k udrzovani teploty jidla. Teplotu a ¢as Ize
nastavit ru¢né. Multizdsuvka je k dostani ve
dvou velikostech - 140 a 290 mm. U vySSi
varianty multizasuvky mGZete dokonce vyuZivat
dvé patra. A patrovy ro§t mlZete snadno

a pohodIné umyt v myéce. Multizdsuvku mlZete
diky funkci BORA Connect propojit s parni
troubou BORA X BO a ovladat ji displejem na
parni troub&. Multizdsuvka je dalSi zarukou,
Ze i to nejslozitéjsi menu dopadne perfektné!

bora.com/
multi-drawer

o Ohfev nadobi s¢s  Ohfev jidla
= 0°Cc|1h < 100°C | 1h
UdrZovani teploty e .
o @© Vareni pii nizké teploté
i) pokrmu 8 80 °C | 0,5-6 h
=T 70°C|3h 0.5
Rozmrazovéni pokrm( BORA Connect

(%

30°C | 4h

B)»)

MozZnost pfipojent
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BORA PROFESSIONAL 3.0 SVET PRODUKTU

BORA Professional 3.0 je dokonaly ve
vSech ohledech. Diky své modularité
je systém vybaven individualné
kombinovatelnymi varnymi deskami

a nabizi rizné mozZnosti ovladani.
Pomaha pfi pfipravé pokrmi a zajistuje
co nejlepsi vysledky vareni.

Designérsky skvost pro naroéné
milovniky vareni

Systém BORA Professional 3.0 kombinuje revolu¢ni
design s maximalni efektivitou a Uzasné snadnym
pouzivanim. Varné desky je moZné individudiné
kombinovat. At uz davate prednost celoplo$né
indukci, plynové varné desce, woku, nebo Tepan
grilu z nerezové oceli, miZete je zkombinovat

s jednou, dvéma nebo i vice varnymi deskami.
Pokud zkombinujete vice nezZ dvé varné desky,
je nezbytné pouzit dalsi odsavac. Ndpadnym
prvkem jsou ovlddaci kolecka s povrchem

z Cerného skla na Celni strané kuchyné. Moderni
a avantgardni provedeni dopliuji kontrastni

bilé LED kontrolky. Propracovany design
spliiuje nejprisnéjsi technické naroky.

BORA Professional 3.0 je sofistikovany systém,
ktery odsavace z hlediska estetiky, funkénosti

a pohodli posouva na novou droven. Prosté

to nejlepsi z nejlepsiho pro vasi kuchyni.

i
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Rafinovany, a pfitom jednoduchy

V kazdém detailu sofistikovaného ovlddani mlZzete citit roky
zkuSenosti predniho vyrobce varnych systémi s odsavadem.
Ovladani je presné a snadné diky kombinaci klasického
oto¢ného kolecka a dotykové plochy s kontrastnimi LED
kontrolkami. Oto¢enim doprava zvySite vykon, oto¢enim doleva

ho snizite az na 0. Také détskou pojistku a funkci pauzy ovladate

snadno a mUZete je rychle a efektivné aktivovat a deaktivovat
pomoci prostfedniho ovladaciho kole¢ka odsavace.

Propracované do nejmensiho detailu

BORA Professional 3.0 je vyjimecna nejen diky svym extra
velkym varnym deskam, ale také je Spickou i z hlediska
vykonu: rychlé zahrati na 250 °C za méné nez 5 minut Setfi
Cas i energii. Pozadovanou teplotu mlZete na stupen presné
zobrazit i udrzovat. Kdyz méate aktivovanou automatickou
funkci odsavani, systém chytfe rozpozna zvoleny stupen
vareni a automaticky upravi intenzitu odsavani.

30 BORA MAGAZIN

| pfes tyto hvézdné parametry neni fada Professional
systémd s odsavaem BORA se i u fady BORA Professional 3.0
daji vyjmout a umyt v mycce vSechny dily, které pfijdou do
kontaktu s vypary pfi vareni. Kromé toho poskytuje
maximalni vykon pfi minimalni namaze a hlu€nosti. Zatimco
se ventilator stara o Cerstvy vzduch a volny vyhled, neni ho
témér viibec slySet. Pfece jen je to systém znacky BORA!

bora.com/professional

Vlevo: Modulérni systém
BORA Professional 3.0 se
diky vlastni kombinaci
tepanu, plynu a woku
prizpusobi vasim
predstavam o kuchyni

a preferencim pfi vareni.
Zkombinujte riizné nebo
i dvé stejné varné desky.
Vice neZ dvé varné desky
vyZaduji dal$i odsavac.

Vpravo: Skvélé ovladani
zajistuje kombinace
klasického kolecka

a dotykové plochy

z ¢erného skla

s kontrastnimi LED
kontrolkami.

Dole: Znacka BORA
zaujme zcela novymi
moznostmi pfi
projektovani kuchyni
a posunuje hranice
nového, moderniho
designu pokojd.

BORA PROFESSIONAL 3.0

Vsechny varné desky BORA je mozné
doplnit o elektrické zasuvky.

SVET PRODUKTU




BORA

BORA CLASSIC 2.0 SVET PRODUKTU

Classic 2.0

Naprosta svoboda.

Modularni varny systém s odsavacem BORA Classic 2.0 je
prizplsobivy a nekomplikovany, protoZe varné desky je mozné
individualné kombinovat. Varna deska se ovlada prostrednictvim
dotykové drazky umisténé uprostred varné desky.

Zadné kompromisy a z4dné limity
NejvySSi mira flexibility a individuality pro
jedine€ny kucharsky zazitek: tak znélo zadani
pfi vyvoji systému BORA Classic 2.0. Vysledkem
je jedine&ny, do posledniho detailu promysleny
systém odsavace do varné desky. Inovativni
ovladani sControl+ s vybrouSenou drazkou
umoZziuje presnou a intuitivni obsluhu.

2 centralné umisténé indukéni varné desky
poskytuji misto pro 4 hrnce o priméru aZ 24 cm.
Varné zény s velkou celoplo$nou indukci zajistuji
rovnomeérny ohtev i velmi velkych hrncd nebo
pekécl, napriklad BORA grilovaci panve.

Kuchaiské uméni se potkava

s rafinovanou technikou

Varné desky a odsavaci systémy se daji
individuainé kombinovat. MlZete tak vytvofit
kombinace dvou i vice varnych desek. U tfi

a vice varnych desek doporucujeme dalSi odsavac.
U HiLight varné desky se zapina topné téleso
mezi obéma varnymi zénami, takZe je mozné
varné zony flexibilné kombinovat, a vytvofit tak
varnou zénu na pekac velikosti XXL. U Tepan
grilu z nerezové oceli doséhnete presné
regulované teploty 250 °C za pouhych 5 minut
rozehfivani. A s vykonnou plynovou varnou
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SVET PRODUKTU

BORA CLASSIC 2.0

BORA MAGAZIN

Nahofte/vlevo: Pocet
a typ varnych desek
je mozné snadno

prizpUsobit osobnim
potfebam pfi vareni.

Vpravo: Diky
minimalistickému
designu zapadne systém
BORA Classic 2.0 do
kazdé kuchyné.

bora.com/classic

deskou bude vareni jen potéSenim. Srdcem
systému BORA Classic 2.0 je odsava¢ BORA,
ktery byl opét vylepSen. Diky automatickému
ovladani odsavani je sice mozné odsavacé
nastavit manualné, ale uz neni nezbytné nutné.
Chod odsavace systému BORA Classic 2.0 je
diky modernimu ventilatoru a optimalnimu
vedeni vzduchu tak tichy, Ze si u vareni mizete
neru$ené povidat.

Puristicky design a snadné cisténi

BORA je synonymem pro inovativni produktovy
design. Minimalisticky styl decentné zaclenite
do architektury kuchyné. Perfektné vedené linie

BORA CLASSIC 2.0 SVET PRODUKTU

umoziuji jak nendpadnou, tak chytrou integraci
do kazdé moderni kuchyné. Ovladaci jednotka
je v pohotovostnim rezimu témér neviditelna

a béhem provozu se omezuje na inteligentni
osvétleni toho nejpodstatnéjsiho. Cisténi
povrchu varné desky je diky plynulé, hladké
konstrukci a absenci zbytecnych hran naprosto
jednoduché, protoze nedochazi k hromadéni
necistot. A co je obzvlast praktické: po vareni
mzete dily, které prichazeji do styku

s kuchynskymi vypary, jednodu$e vyjmout

a vycistit. V8echny dily se daji myt v mycce.
Intuitivni, inovativni a inspirativni: takovy je
modularni systém BORA Classic 2.0.
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Ryzi dokonalost.

BORA X PURE SVET PRODUKTU

Varny systém s odsavacem vynika
mezi ostatnimi nejen napadnou
privodni tryskou, ale také mimoradné
Sirokymi varnymi zénami. Designérsky
skvost ve své tride.

Maximalni funkénost

s nepiehlédnutelnym designem
Systém BORA X Pure vynika svymi vlastnostmi,
které predci vSechna dosavadni Spickova
feSeni BORA. Charakteristickymi rysy jsou
mimoradné Siroka varna deska (830 mm)

a népadna privodni tryska, ktera si ziskala
spoustu pfiznivcd. A jak je u produktd znacky
BORA obvyklé, celoplodnéa indukce umoziuje
maximalni flexibilitu pfi usporadani nadobi.
Mimoradné velké varné zény s celoploSnou
indukci se postaraji o Uplné rovnomé&rné
zahtati i velkych hrncl, pekacd nebo nové
BORA grilovaci panve az po malé nadobi

s prdmérem dna nejméné 120 mm.

BORA MAGAZIN




Tichy chod a intuitivni ovladani
Kuchyné je stfedobodem kazdého obytného

odsavace BORA X Pure. | pfi zapnuti na vysoky
vykonovy stuperi si mlzZete pfimo u varné desky
neruSené povidat. Toho konstruktéfi firmy BORA
dosahli optiméalnim vedenim vzduchu a pouzitim
tichého ventilatoru. V recirkulaénim provozu je
zapach navic neutralizovan vysoce G¢innym
filtrem s aktivnim uhlim. Ovladani sControl

s vertikalnim posuvnikem jeSté vice usnadfuje
intuitivni pohyb prstu nahoru a dold nebo
poklepéni. Ovladaci panel je v pohotovostnim
rezimu témeér neviditelny a béhem provozu se
omezuje na inteligentni osvétleni toho
nejpodstatnéjsiho.

BORA MAGAZIN
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Promysleny design

Kromé vSech standardl se systém BORA X Pure
vyznaCuje také svym prikopnickym a estetickym
designem. Montézni vyska je pouhych 199 mm
od horni hrany pracovni desky. Varna zéna
automaticky rozpozna nadobi, kdyz ho polozite
na desku. Chybéjici, nevyhovujici nebo pfili§
malé nadobi je také automaticky zjist€no a na
ovladacim panelu se zobrazi odpovidajici kontrolka.
Varna deska BORA X Pure je vybavena specialni
funkci udrzovani teploty: 3 Grovné ohfevu

s konstantni teplotou 42 °C, 74 °C nebo 94 °C
jsou ideélni k rozpousténi za spravné teploty,
udrZovani teploty pokrm( a k pomalému

a Setrnému vareni pokrmd. Diky tomu pfi
vareni pro pratele nebo rodinu vzdy uspéjete.

Nahote: Volny vyhled -
systém BORA vés zbavi
omezeni typickych pro
bézné kuchynské
digestore.

Vpravo nahote: Systém
je nejen vizualné
atraktivni, ale ma také
intuitivni ovl&déni.

Vpravo dole: BORA
grilovaci panev diky
vlastnostem materiélu
zajistuje rychlou

a rovnomérnou distribuci
tepla a optimélni
vysledky grilovani.

Eliale]
o

bora.com/x-pure

BORA X PURE
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SVET PRODUKTU BORA PURE

BORA Pure

Bezkonkurencni ve své trideé.

BORA Pure se vyznacuje individualnim designem a maximalnim vykonem.
A'i kdyZ se jeji styl zda zdrZenlivy, je svym zpldsobem jedineénd. Vyménitelna
privodni tryska je dostupna v rliznych barvach, kompaktni velikost zase poskytne

dostatek prostoru pro to nejnutnéjsi.

Puristicky design

Filozofie této Fady je obsaZena jiz v nazvu.
Systém BORA Pure je synonymem puristického,
redukovaného, minimalistického designu. Diky
kompaktnim rozmérdm a hloubce varné desky
515 mm je systém vhodny pro standardni
kuchynské linky vSech bé&Znych vyrobcd.

Cely systém ve varianté s odtahem ven nebo

s recirkulaci vzduchu je nizsi nez 20 cm.
Varianta s recirkulaci je vybavena integrovanou
filtracni jednotkou. Ve spodni skfince tak
zUstane zachovan maximalni dlozny prostor,
coz je obrovskou prednosti pfedevsim u malych

BORA MAGAZIN

kuchyni. Nemusite ani zkracovat zasuvky.
BORA Pure se tak dokonale a decentné zacleni
do kazdé kuchynské architektury a je skute€nym
designovym skvostem.

Jedine¢ny jako vy sami

Systém BORA Pure si mlzete jeSté snadnéji nez
kdykoli pfedtim upravit na miru svym preferencim.
Barvu privodni trysky u varného systému

s odsavacem si totiz mizete zvolit podle svého.
Vyberte si ze 7 odstin(i Sedobézové, sluneéni
Zluté, oranzové, Cervené, nefritové zelené, modré
a svétle Sedé a rozhodnéte se, kterd barva se




SVET PRODUKTU

BORA PURE

e

-
a

Vlevo: Centréiné Nahote: Privodni trysky, které jsou
umisténé ovladani nyni k dosténi v 7 novych odstinech,
sControl je naprosto mUZete sladit s barvami své
intuitivni. VSechny kuchyné a bez problému je vyménit.
dulezité funkce tak Vsechny barevné varianty pfivodnich
mate na dosah ruky. trysek najdete na strané 47.

bude nejvic hodit do vasi kuchyné. A pokud byste
nékdy chtéli své kuchyni dat novy barevny kabat,
mUZete pFivodni trysku nékolika jednoduchymi
pohyby vymeénit za trysku jiné barvy.

Nejmodernéjsi a zcela intuitivni
technologie

Systém BORA Pure presvédci nejen svym
vzhledem, ale i funk¢nosti. 4 induk¢ni varné zény
nabizeji prostor pro 4 hrnce o velikosti az 24 cm
najednou. PFi zapnuté automatice se vykon
odsavace prizplsobi aktuadlnimu procesu vareni.
Diky optimalnimu vedeni vzduchu a extrémné
tichému ventilatoru pracuje odsavac tak tiSe,

Ze slySite Skvareni nebo syCeni, a pachy jsou

v rezimu recirkulace neutralizovany vysoce

BORA PURE SVET PRODUKTU

Géinnym filtrem s aktivnim uhlim. ZjednoduSena
vymeéna filtru s aktivnim uhlim se provadi shora
pres privodni otvor, aniz byste museli odmontovat
zasuvky nebo liSty soklu. Varna zéna automaticky
rozpozna nadobi, kdyZ ho poloZite na desku.

A diky intuitivnimu a kontextualnimu ovladéni se
zobrazuji pouze aktudalné relevantni funkce.

bora.com/pure

BORA MAGAZIN 43



Prekvapiva spousta moznosti.

BORA S PURE SVET PRODUKTU

Maly, ale Sikovny. To je BORA S Pure.
Diky asymetrickému usporadani varnych
desek potrebuje minimum mista,

a poskytuje tak maximalni volnost pfi
projektovani, aniz byste museli slevovat
z funk&nosti nebo estetiky. Varna deska
BORA S Pure je jedinecna zejména diky
funkci kavovaru.

Styl se snoubi s funkénosti

BORA S Pure se prezentuje jako neotfely,
minimalisticky a moderni varny systém, ktery
svym designem obohati i tu nejmensi kuchyn.
Na prvni pohled zaujme zejména asymetrické
umisténi otvoru odsavace a také stfizlivé
koncipovany ovladaci panel. Ten je

v pohotovostnim rezimu témér neviditelny

a béhem provozu se omezuje na inteligentni
osvétleni toho nejpodstatnéjsiho. Vertikalni
posuvnik ovladani sControl funguje intuitivné
potazenim prstu nebo klepnutim. Hlavni
mySlenkou modelu BORA S Pure je, aby vzhled
Sel ruku v ruce s funkci. Diky dokonale plosné
zarovnanému provedeni odsavace a varné
desky a Cistému designu je mozné varny
systém s odsava¢em harmonicky zabudovat
do kazdé moderni kuchyné.

Flexibilita diky kompaktnosti

UZasnou prednosti systému BORA S Pure

je, ze ho diky extrémné kompaktni
60centimetrové Sifce bez problémi
namontujete i do standardnich kuchynskych
skfinék. Planovani kuchyné je pak flexibilng;si
a otevira pfi navrhovani zcela nové moznosti.
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SVET PRODUKTU BORA S PURE

Diky kompaktni Sifce se
systém BORA S Pure vejde do
jakékoli kuchyné. Prostorna
spodni skfifika navic poskytuje
dostatek GloZného prostoru
pro kuchyriské nacini.

BORA MAGAZIN

Nizka vysSka zafizeni 199 mm a integrovana
filtraCni jednotka pro recirkulaci vzduchu zajistuji
ve spodni skfifice dostatek Ulozného prostoru
pro hrnce i dalsi kuchynské potfeby. A nemusite
kvili montéZi zmenSovat zasuvky. Systém vam
umozni vyjadrit své ja: kromé €erné je privodni
tryska dostupné v dalSich 7 barvach - oranzové,
cervené, modré, nefritové zelené, svétle Sedé,
slunecni Zluté a Sedobézové.

Prostor pro vareni

Varnou desku jsme prepracovali a zcela nové
koncipovali. Pro tento systém jsme speciélné
vyvinuli 2 z celkovych 4 induk&nich civek.
Asymetrické usporadani otvoru odsavace
umoZziuje vareni na 4 varnych zénéach rlznych
velikosti s praktickymi funkcemi. Funkce
rozpoznani hrnce automaticky detekuje nadobi

BORA S PURE SVET PRODUKTU

Vlevo: Funkce kdvovaru reguluje
pfipravu kdvy v moka konvicce
kompatibilni pro indukci a po
uplynuti potfebné doby se
automaticky vypne.

Dole: Pfivodni trysku standardné
dodavédme v Cerné barvé. Pokud
chcete systém BORA S Pure
upravit na miru designu vasi
kuchyné, mlzete si vybrat ze

7 dal$ich barev od slune¢ni
Zluté aZ po svétle Sedou.

vzdy, kdyZ ho poloZite na desku. Funkce
kavovaru reguluje pfipravu kavy v moka
konvi¢ce kompatibilni pro indukci

o minimalnim prméru 7 cm. Jakmile
nastavite na varné desce individuéini
mnoZstvi vody v moka konvi€ce, varna zéna
se rozehteje a po uplynuti poZzadované doby
se automaticky vypne. BORA S Pure zapada
do sougasného trendu, kdy jsou kuchyné
centrem spolecenského déni.

bora.com/s-pure
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SVET PRODUKTU BORA BASIC

Klasicka jednotka skladajici se

z vykonné varné desky a Gcinného
odsavace se jmenuje: BORA Basic.
BORA Basic se vyznacuje klasickymi
vlastnostmi spotrebi¢l BORA -
snadnym ovladanim, minimalistickym
designem a nejlepSim vykonem.

Maximalni vykon

BORA Basic kombinuje vysoce vykonnou
varnou desku a Gc¢inny odsavac par.
Vyjimecénou vlastnosti je, Ze na varnou desku
se salavym topnym télesem mé& BORA Basic
Hyper neuvéfitelné rychly ¢as zahrati. Varna
zéna Hyper v levé predni ¢asti je varna zéna
se salavym topnym télesem, které ma pfi
zesilené Urovni vykonu az o 50 % vyS$Si vykon.
Diky centralnimu ovladani a optimalnimu
rozmisténi varnych zén mizete vafit soucasné
ve 4 hrncich o priméru az 24 cm. Navic na
této desce muzete varit v jakémkoli nadobi -
vcetné keramickych nebo médénych hrncd.

Damyslna technologie v diskrétnim baleni
Zékladni systém BORA poskytuje vyrazné vice
prostoru v kuchyni a stejné jako vSechny varné
systémy BORA s odsavaem ho nabizime ve
varianté s odtahem ven nebo s recirkulaci.
Nizka vySka necelych 20 cm a integrovana
filtracni jednotka u verze s recirkulaci zarucuji
maximalni dlozny prostor ve spodni skfifice.
Cerné pfivodni tryska ladi s celkovym vzhledem
varné desky a pUsobi diskrétné a moderné.
Pfepadové vanicka pojme az 2 litry tekutiny,
aniz by doslo k poskozeni spotrebice.

BORA MAGAZIN

BORA Basic

Varna deska a odsavac v jednom.



SVET PRODUKTU BORA BASIC BORA A ZARUCNI LHUTA  SVET PRODUKTU

V4 \V4 Y 4
Zajistéte si vyhody a o rok delsi zaruku.
Svym vyrobklm divéfujeme a jsme presvédceni o jejich kvalité!
A mizeme vam to i dokazat prodlouzenim zaruky. Zadejte
Maximalni funkénost, rychla montaz registracni kod ze spotfebice BORA, a bezplatné si tak
Tichy odsavac systému BORA Basic i pfi vysokém prodlouZite zaruku o jeden rok. bora.com/registration
vykonovém stupni zaruci, Ze si v kuchyni budete
moct se vSemi poradné popovidat a kuchyné
bude stéle centrem spolecenského déni. Tichy
chod zajistuje optimalni proudéni vzduchu
v zafizeni a pouziti systému dvojitého ventilatoru. 4
Stejné jako vSechny systémy varné desky BORA
s odsavaem jsou optimalizovany pro rychlou
a bezproblémovou montaz. Diky funkci udrzovani
teploty s konstantni regulaci teploty na 75 °C se
vam podati kazdé jidlo, i kdyZ se hosté trochu
zpozdi. Velkou vyhodou je ¢isténi: dily, které jsou
vystavené plsobeni kuchynskych vypar(, se daji
vyjmout pres dobre pfistupny privodni otvor

a umyvaji se v myéce. Rada BORA Basic je
ddkazem, Ze funkénost neni jen otazkou

‘
<N
=

prakti¢nosti, ale také estetiky.

bora.com/basic

Nahote: PFivodni trysky Dole: Systém BORA Basic
si uchovéavaji sv(ij odsaje péru i vypary
plvodni vzhled i pfi z vareni u vysokého
Castém myti v mycce. hrnce i u nizké panve.
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Toje BORA
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/ | U / . ‘ \ £ V roce 2023 bude ve vychodovestfalském centru némeckych
P ' / N 7 vyrobcd kuchyni vyroste dal$i ikonicka budova BORA. Kromé
: —| 3 s vlajkové prodejny v této budové ziskate na plo$e pies 2 000 m?
/I/(é —— ‘ / \\ ' ‘ mimoradné zaZitky se spottebi&i a vychutnéte si kulinaiské
‘| ’ { | T !‘ \H : speciality. Spoleénost BORA buduje stéle vice mist, kde mize
AR TR s Ll své produkty predstavit koncovym zakaznikdm - mimo jiné
(\ ' ‘ lrf_l-—f—-—" T 1 Tt / | v Mnichové, Sydney a Londyné.
ELRARE

L L E : I' .
/ S ———g Revoluce v kuchynich

Odséavani pary smérem doll pfinasi revoluci do
/N \ kuchynského prostoru. Poptéavka po integrovanych

varnych systémech s odsavacem roste. Kromé
modulérnich systém spolecnost vyviji kompaktni
systémy standardnich rozmér(. Znacka BORA
neusina na vaviinech ani po uvedeni parni trouby
BORA X BO. V roce 2023 chce totiz uvést na trh

l J, Aﬁ vlastni chladici a mrazici systémy a osvétleni.
]1_
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Z napadu celosvétovy tUspéch ‘
PFibéh spolecnosti BORA se zaginé psat v roce 2005, kdy jsou 1 ’
ve vyrobnim zavodé v bavorském Raublingu vyvinuty prvni
prototypy varnych systému s odsavacem, které odvadéji paru

smérem doll. Po zaloZeni spole¢nosti BORA Liiftungstechnik
v roce 2007 Uspéch postupné roste. Spole€nost v dalich
letech expanduje do celého svéta a v roce 2015 se stéhuje do
moderni vySkové budovy v Raublingu (obrazek niZe). Od té doby o Q . . ‘
probiha v Niederndorfu s vyhledem na Alpy (na obrézku nahore) ‘ @ @ o
a v Raublingu Uspé&3sny vyvoj a prodej vestavnych kuchyrskych
spotrebicud. O ty je zadjem ve vice neZ 60 zemich svéta.

Profesionalni vykon u vis doma Jedine¢ny zézitek v nebesich
i V roce 2021 rozsiFila spolednost BORA sviij V prosklené kostce si mlZete spotfebic¢e BORA vyzkouSet
\ sortiment o dal3i inovativni spotfebig, ktery nazivo - zavéseni ve vySce kolem 30 metr(. Kromé dchvatného
04 M\ najde své uplatnéni v doméaci kuchyni. Trouba vyhledu si navstévnici vychutnaji nejriznéjsi lahtdky.
J | | | | Flex BORA X BO pouZivé péru v té nejkrasné;si
{ l | J = (o) podobé, a to k peceni a vareni. Stejné jako
N P O O oy © S , .
| | ) | 3 profesiondlni kuchafi, ale u vas doma.
| | 2
e R |

Na vrcholu i v cyklistice

V roce 2015 se spoleEnost BORA stala hlavnim sponzorem
profesiondlni cyklistiky. Od roku 2017 nesmi nas tym jezdici pod
nazvem BORA - hansgrohe chybé&t na Z&dném zavodu ze seriélu
UCI WorldTour, nejvyssi ligy profesionalni cyklistiky. Diky
senzacnimu vitézstvi Jaie Hindleyho na Giro d’ltalia v roce
2022 tym stanul poprvé na pddiu Grand Tour a zapsal se
do dé&jin i prvnim celkovym vitézstvim. ZvySuje se tak
prestiz znacky BORA i mimo kulinafskou sféru. /

52 BORA MAGAZIN



\Vy se ptate, my
odpovidame

PrinasSime nejzasadnéjsi informace
zakaznického servisu BORA.

BORA MAGAZIN

Co mam délat, kdyz mi
pri vareni néco ukapne
na varnou desku?

Necistoty je nejlepsi okamzité odstranit vihkym
hadfikem, protoZe vodni kdmen nebo sil se vdm
budou pozdéji hiF odstranovat. Idealné varnou
desku Cistéte, kdyz je jeSté vlazna. Doporu€ujeme
Cistici prostredek Glaskeramik Putzstein znacky
Dr. Beckmann. Ale pozor: neméli byste pouzivat
myci prostrfedky ani abrazivni pasty. Pokud uz
necistoty zaschly, miZete nejprve pouZit Skrabku
na sklokeramickou desku.

ZAKAZNICKY SERVIS SVET PRODUKTU

Opravdu systém BORA
odsaje vSechny zapachy?

Kuchyniské vypary, tuk zachyceny v pare
a s tim spojeny zapach jsou kompletné
odsaty tam, kde vznikaji - pfimo u varné
desky. Kuchar stoji na ¢erstvém vzduchu
a jeho odév a vlasy zdstanou vonavé.

Jak se odsava¢ BORA Cisti?

Tukovy filtr a kryty je moZné jednoduSe sejmout
a nechat umyt v mycce.

Co se stane, kdyz do
odsavace vnikne nejaka
tekutina?

Nemusite mit obavy, nestane se vibec nic.
Odsavac do varné desky pojme (podle konkrétniho
systému) az 300 ml tekutiny. Pokud se pfi vareni
stane, Ze nedopatrenim vylijete vic, nic se
nestane. Systém odsavace je oddéleny od
elektroniky. U fad BORA Basic a BORA Pure
systémy dokonce pojmou az 3 litry. Tekutinu pak
muzZete jednoduse vytfit hadrem a vydistit
odsavac, ktery ma pro tyto Gcely odnimatelné dno.

Kam odchazi odsaty vzduch?

VSechny systémy BORA nabizime ve dvou
variantach - odtah ven a recirkulace. U systému
s odtahem ven jsou kuchyriské vypary odvadény
ventilatorem, potrubnim systémem BORA Ecotube
a pouzdrem ve sténé pfimo do venkovniho
prostiedi. Z mistnosti tak Gplné zmizi para

a zapach. Pfi varianté s recirkulaci jsou
kuchynské vypary odvadény ventildtorem do
specialné vyvinutého filtru s aktivnim uhlim,

ktery ac¢inné odstrani veSkery zapach. Vygistény
vzduch se odvadi pres sokl zpét do mistnosti.

BORA MAGAZIN



SVET PRODUKTU  ZAKAZNICKY SERVIS

Na co je potreba davat pozor
pri dotykovém ovladani?

Dotykové ovladani varnych systémd s odsavacem
BORA dokaze na velmi malém prostoru reagovat
na velké mnoZstvi prikaz(. Spravnym provedenim
dotyku si vyrazné zjednodusite pouZzivani varné
desky. Pokud v8ak poloZzite prst pfiliS naplocho,
mUZete soucasné vybrat i okolni tlacitka. Varna
deska tak nerozpozna vybranou funkci. Nase
systémy nejlépe reaguji, kdyZ pfi ovladani
dotykového panelu poloZite prst bfiSkem co
nejvic kolmo, nejpresnéji a mirné ho pritladite.

Jaky je rozdil mezi indukc¢ni
varnou deskou a varnou
deskou se salavym topnym
télesem?

Jak na8e indukéni varné desky, tak varné desky
se sélavymi topnymi télesy maji povrch ze
sklokeramiky. U salavych topnych téles se jedna

o elektrickou varnou desku, ktera ma pod
sklokeramikou uspofadané topné spiraly.

K prenosu energie vyuZivaji ¢isté sélavé teplo.
Teplota se u nich da nastavit na riizné Grovné
nebo plynule regulovat. Topny vykon vS§ak neni
konstantni, ale kolisd mezi zvolenymi meznimi
hodnotami. Varné desky se salavym topnym
télesem maji niz8i potizovaci cenu nez indukéni
varné desky, na rozdil od indukce v8ak nemaiji
funkci automatického rozpoznani hrnce. Proto se
zahfivaji i varné zény, na kterych neni umisténa
Zadné nadoba. Oproti tomu indukéni varné desky
dokéZou v hrnci pomoci elektromagnetického
pole vytvofit elektrické vifivé proudy, které hrnec
ohteji. Energie zacne na hrnec plsobit ihned po
zapnuti. Indukéni vafi¢ tak reaguje rychleji nez
elektricky vari¢ se salavymi télesy stejného
vykonu. Topny vykon mUZete presné regulovat
po malych stupnich.

Funguje systém BORA také
u velkych hrnc(?

Kuchyriské vypary jsou bez problémd odsavéany
také u hrncl az do vysky 20 cm. U vyssich hrncl
doporucujeme na hrnec Sikmo nasadit poklicku,
ktera vypary nasméruje k odsavaci.

56 BORA MAGAZIN

ZAKAZNICKY SERVIS SVET PRODUKTU

/eptejte se
Séfkuchare BORA

Mate néjaké dotazy nebo chcete
radu od profesionéala? Rada vam
pomUZe nase Séfkucharka lva.

Jaké nadobi je nejvhodnéjsi
pro indukcni varnou
desku BORA?

Nase indukéni varné desky maji velmi vysoky
vykon. Aby byly vysledky vareni co nejlepsi, musi
byt nddobi schopné tento vysoky vykon piné
absorbovat. Proto doporucujeme pouzivat panve
a hrnce z pIné magnetickych materiall, jako je
smaltovana ocel nebo litina. U nddobi z nerezové
oceli budte velmi opatrni, protoZe nerezova ocel
neni automaticky oceli a pro indukéni ohfev
nemusi mit dostateéné magnetické vlastnosti.
PFilis malé magnetické jadro ve dné hrnce
dokonce mUZe zplsobit, Ze varna deska nadobi
vibec nerozpozna.

Jak ¢asto se ma meénit filtr?

To zéleZi na produktu BORA. Filtry s aktivnim
uhlim se u fad BORA Basic, X Pure, Pure a S Pure
vyménuji asi po 150 hodinach provozu. U fad
BORA Professional a Classic 2.0 doporuéujeme
vyménu po 300 nebo 600 hodinach podle druhu
filtru. Intervaly vymény bezpodmine¢né
dodrzZujte, protoZe pokud je filtr nasyceny,
nemuZe uz vazat dalSi molekuly zapachu.

A jakou mate radu na zaver?

Béhem prvnich 24 mésicli po montazi systému
BORA se naSi zakaznici mohou zaregistrovat na
nasich strankach, a prodlouzit si tak bezplatné
béznou dvouletou zérucni dobu o dalsi rok.
Odkaz najdete na samolepce na varné desce
nebo v prilozené dokumentaci. Po registraci se
nam zobrazi vSechny daje tykajici se servisu,
takze vam v pfipadé potfeby mizeme snadno
a rychle pomoct.
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SYSTEM BORA

Odtah ven, nebo recirkulace?

@ Recirkulacéni systém

Recirkulaéni systém BORA predstavuje alternativu k odtahu ven.

I n Ova t ivn II SySté my p rO O d ta h p a r Ventilator odvadi kuchynské vypary do speciélné vyvinutého filtru

s aktivnim uhlim, ktery zapach Gcinné odstrani. Takto dokéZou svézi

Od stra ﬁ uj |' Za' pa C hy tam i kd e vzn | kaJ |' vzduch v kuchyni zajistit i recirkuladni systémy BORA. Protoge

A v kuchyni se tak staraji o svezi vzduch.

Pouzdro ve sténé BORA se
diky svym Gzasnym izolacnim
vlastnostem staré o pfijemny
vzduch v mistnosti bez
tepelnych ztrat.

Systém s odtahem ven

Usystému s odtahem ven BORA jsou kuchynské vypary
odvadény ventilatorem, systémem odtahovych potrubi
BORA Ecotube a pouzdrem ve sténé BORA 3box ven mimo
budovu. Para a zépachy jsou tak z kuchyrnského prostoru
kompletné odstranény. Protoze vSechny systémy BORA
pracuji na rozdil od béznych kuchynskych digestofi

s inteligentni technologii proudéni misto presunu
velkych objemd vzduchu, odvadéji z budovy méné
teplého vzduchu, a Setfi tak energii.
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iél’ hluénost.

u systéma s recirkulaci vzduchu zlistava teply vzduch v mistnosti,
jsou idealnim feSenim pro pasivni a nizkoenergetické budovy.

Systém odtahovych
potrubi BORA Ecotube
s lepSi aerodynamikou
zvySuje Gcinnost

a snizuje hluk pfi vareni.

BORA plochy zvukovy
tlumi¢ Setfi misto
a zajistuje pfi vareni

Jednotka Cisticky vzduchu
BORA G¢inné neutralizuje
nepfijemny zépach

a staré se o Cerstvy
vzduch v kuchyni.

Tissi a Gcinngjsi BORA
soklovy ventilator.

Odtah ven: P¥iklad instalace BORA Classic 2.0 Recirkulace: Pfiklad instalace BORA Classic 2.0

(stejny princip jako u ostatnich systémid BORA) (stejny princip jako u ostatnich modularnich systém{ BORA)

SYSTEM BORA

BORA plochy
zvukovy tlumic
Setii misto

a zajistuje pfi
vareni jesté nizsi
hluénost.

Tissi a Gcinnéjsi BORA
soklovy ventilator.

Ohy30!

Ve videu se mlZete podivat,
jak naSe systémy funguiji. E
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Chléb z kvaskového
tésta se tési oblibé
nejen diky dlouhé
trvanlivosti, ale také

diky dobré stravitelnosti.

Fotografie: Getty Images / Johner Images '

JIDLO A ZIVOTNI STYL PROSTE JINA

CHLEBOVA
KULTURA

Chléb jiz po tisice let
patri k nasi kulture. A doma
ho zvladnete upéct taky.

Text MARTIN FRAAS

Pro¢ jsem se do peceni nepustil uz
davno? Tuto otézku si kladou snad
v8ichni, ktefi se vrhli na peceni
domaciho chleba. Je to totiz jesté
mnohem jednodussi, nez si dokazete
predstavit. Neni to tak davno, co jste
pec na chleba nasli na kazdém statku.
Jednou tydné se v ni pfipravoval domaéci
chléb. Kvalitni a zdravy chléb.
Ingredience na peceni chleba nejsou
Zadnym tajemstvim. Jsou stejné jiz
tisice let. Zakladnimi surovinami jsou
mouka, voda, sl a kypfidlo, tfeba
kvasek nebo drozdi. Vysledné pecivo je
ale prekvapivé rozdilné: jen v Némecku
existuje vice nez 3 000 druh( chleba

z rliznych obilovin. Za klasiku povazujeme
tmavy Zitny chléb. Rizné variace tohoto
peciva pak vznikaly podle region(

a historickych okolnosti. Némecka
chlebova kultura je dokonce od roku
2014 zapséana na seznam nehmotného
kulturniho dédictvi UNESCO.

Od pandemie covidu zazivéa peceni
doméciho chleba velky boom. Zasadni
otazkou pfi pe€eni chleba viak je: z drozdi,
nebo z kvasku? Spousta ambiciéznich
pekatl se s odpovédi nezdraha. Drozdi
se totiZ pouzivéa predevsim u svétlého
pSeni¢ného tésta. Vysledné chleby jsou
uréeny k rychlé spotfebé. Vezméme
napfiklad legendarni bagetu, zakladni
francouzskou potravinu, kteréa ¢asto

uzZ neni druhy den dobra.

Pokud chcete upéct chléb, ktery vam
vydrZi déle, nevyhnutelné skoncite

u klasického kvéaskového tésta. Je
krélem mezi ostatnimi chlebovymi tésty.
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PROSTE JINA JIDLO A ZIVOTNI STYL

/itno-Spaldovy
kvaskovy chléb

A co presné je kvasek? Jedna se o kvas
na bézi obilnin, ktery diky bakteriim
mlécného kvaseni a kvasinkdm neustéle
pracuje. Kvasek se obvykle zaklada

z %itné nebo psenicné mouky. Zivé
mikroorganismy obsazené v kvasku
metabolizuji Skrob z mouky a jako vedlejsi
produkt vznikaji kyseliny a oxid uhlicity.
Tim chléb ziska mirné kysely nédech,
lehkost a nadychanost. Zvl&st dllezité
je nechat tésto dlouho kynout (podle
receptu nékolik hodin nebo pres noc),

. - protoZe se tim snizi obsah lepku a chléb
Nahore: BORA chladici

a mrazici systémy bude vyZivngjsi a lehCeji stravitelny.
poskytuji idealni podminky ZalozZeni kvésku je hracka. Potfebujete

k uchovavani tésta. jen mouku, vodu, teplo, trochu trpélivosti
Dole: V troub& BORA X BO a Cas. Profesionalni pekafi si udrzuji

na automaticky program a pouzivaji vlastni kvaskovou kulturu
pf:j?;i‘;;’:}'epb”dda'gm po cela desetileti. Cim je totiZ kultura
péry vytvofite na chlebu starsi, tim lepsi je vysledek peceni.
azasnou kirku. V soucasné dobé vime, Ze kvasek

obsahuje asi 300 rlznych latek, které
chlebu dodavaji jeho nezaménitelnou
chut a aroma.
Kvéasek, ktery je pomysinym DNA
chleba, musite ulozit do v chladnicky,
udrzovat ho pfi stalé teploté 4 °C
a pravidelné obnovovat. Ke spravnému
uchovéavéni kvésku se skvéle hodi nové
- o 2 BORA chladici a mrazici systémy.

' Rye bread @ _ 5000min P ) Technicky dokonale FeSeny vnitini
L r /l/ i prostor umoZfiuje optimalni cirkulaci
vzduchu a idedlné chladi tésto. Kvasek
mUZete uchovavat v chladnu aZ 2 tydny,
zamrazeny dokonce az 2 mésice.
Hotovy chléb byste pak méli skladovat
v prody$ném dfevéném chlebniku
nebo v fimském hrnci.
Na peceni doméciho chleba se skvéle
hodi parni trouba BORA X BO. Diky
pravidelnému pfivadéni péry je chléb
nadychany a neni vysuSeny. Dokonale
nakyne a ziské kfupavou a lesklou
karku. Doméci chléb ma velkou vyhodu
v tom, Ze vite o v8ech ingrediencich.
Vlastnoru¢né upeceny chléb z kvalitnich
surovin a mouky dodéva cenné Ziviny
a vlakninu, a prispiva tak ke zdravé vyzive.

Zde prejdete na recept na zitno-Spaldovy kvaskovy chléb pfipravovany v parni troubé& BORA X BO.
DalSi recepty si zobrazite nac¢tenim QR kodu.

Fotografie: Silvia Seebacher (2)

62 BORA MAGAZIN BORA MAGAZIN 63



iy SRR PN L + W' [
e Akl 0 T RS RN,

b e RN, M i
MARTIN.FRAAS "0l bt ' MR i RSl

’) \ %4t : 4 ] i |l‘_: L ’ ),
B PR T RTETNGE

SNOUBENI SEVERU
S DALNYM VYCHODEM

Tento londynsky méstsky dum je ukazkovym
prikladem trendu ,Japandi“

64 BORA MAGAZIN

Vlevo: Charakteristickym
rysem domu je to, Ze se
zcela pfirozené prolinaji
vnitfni a venkovni prostory.
A velké prosklené plochy
propoustéji do interiéru
dostatek svétla.

Vpravo: Centralnim
bodem pro rodinu je
jideIni stl s povrchem

z indonéského dreva suar.
Prirodni materiély jsou pro
interiérovy trend ,,japandi“
naprosto zasadni.

HOMESTORY PROSTE JINA
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PROSTE JINA

Dole: U vSech generaci
se tési velké oblibé
relaxacni houpacka
vedle kuchyné.
navazuje navazuje

na tradiéni divany

HOMESTORY

Decentni japonska estetika se zde snoubi

s radikalnim purismem skandinavského designu.
Tento interiérovy trend se nazyva ,japandi“

a od roku 2016 pfinasi revoluci do interiérového
designu. Posledni dobou se téSi stale vetsi
oblibé. Zakladnim rysem je pouZiti surovych
material( s organickymi strukturami. Design je
citelné inspirovan pfirodou. Zemité tény navic
vytvareji uklidhujici prostredi. K nejvyraznéjsim

prvklm patii zejména pokojové rostliny, které
zvySuji obsah kysliku a vnaSeji do svéta designu
organic¢nost a pfirozenost.

Velkolepé kuchyné Ruzeen a Dushana v Londyné

3

je ukazkovym prikladem médniho stylu ,japandi®.

Zkombinovanim matné ¢ernych kuchynskych
skfinék s bile lakovanym dubem a tzkymi
drevénymi lamelami dodali kuchyni
skandinavsko-asijsky vzhled. Chladna pracovni

deska z bilého macaubaského kvarcitu vytvari
harmonicky kontrast k teplym barevnym ténim.
Kromé lasky ke skandindvskému designu odrazi
styl interiéru i asijské koreny majiteld. Ruzeen
naptiklad Zila od svych 6 do 18 let v Singapuru.
Dushana zase ovlivnilo prvnich 10 let Zivota,
které stravil na Sri Lance. A co na domé& vynika?
Pfechod mezi exteriérem a interiérem je
plynuly. ,V mé domoviné travi lidé hodné Casu
venku,“ fika Dushan. Diky velkym prosklenym
tabulim a svétlikim je ddm velmi svétly. ,Chtél
jsem stejny pocit pfenést i do svého domova

v Anglii,“ prozrazuje. ,,| kdyz pocasi tu byva
samoziejmé trochu drsnéjsi.“ Typickym

vybavenim Srilanskych dom jsou divany,

a to i v obyvaci ¢asti. Odpocinek je u mistnich
nepostradatelnou souéasti dne. Tento prvek
zakomponovali do kuchynského prostoru

v podobé zavéSené houpacky. Déti, jedenactiletd
Suri a devitilety Rayan, tento kousek vybaveni
velmi radi pouZivaji.

,N&$ Zivot se stejné odehrava hlavné v kuchyni,“
popisuje Ruzeen. Zatimco rodiCe vari, déti si

u vedlejSiho stolu délaji ikoly nebo cvici na
hudebni nastroje. A kdyZ zrovna nehraji, pusti si
k vareni hudbu. Dokonce se stava, Ze kdyz hraje

néjaké obzvlast dobra pisnicka, vSichni si v kuchyni

spolecné zatandi, coz posiluje rodinné vazby.

HOMESTORY

PROSTE JINA

Rodina rada travi ¢as
venku. S kulturou tohoto
domu domu se v8ak
nerozlu¢né poji i poslech
vézné hudby a Eteni

a preddéitani z knih.
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Po vecefi se pak kuchynsky prostor tradi¢né
méni ve spole€nou rodinnou &itarnu. ,Mistnost
je hrozné pfijemna, protozZe je v niiv zimé
dostatek svétla,“ fika Dushan. ,A diky
podlahovému vytapéni tu mame teplo a Gtulno.
Houpacka navic vyjadfuje jizansky postoj

k Zivotu, ktery zahteje na dusi.“ K exotické
atmosfére prispiva i velky olivovnik, ktery
opticky oddéluje jidelnu od kuchyné a bydleni
ozivuje svou zeleni. ,Je to jako vafit venku na
Cerstvém vzduchu,“ pochvaluje si Ruzeen.
ManZelé se pro systém BORA Pure v kuchyni
rozhodli také proto, Ze v kuchynské oblasti je
Sikma stfecha, coz pfimo vylu€ovalo montaz
klasické digestore. Manzelé byli navic uz od
samého zacatku nadSeni Cistymi liniemi

a minimalistickym designem BORA. BORA
dokonale zapadé do skandindvsko-asijského
stylu. A diky umisténi varného systému

s odsavacem na centralné umisténém varném
ostrdvku zdstala zachovana i vzdusSnost
mistnosti a volny vyhled do obyvaciho prostoru.
»Indukéni varnou desku jsme chtéli také proto,
Ze se snadnéji Cisti a pfi vareni je také
nejbezpelnéjsi pro déti,“ uvadi Ruzeen. Do
pfipravy pokrm( se totiZ radi zapojuji i Rayan
a Suri. Zalibu rodi¢l ve vareni davno podédili
i oni dva. Ruzeen také u varné desky BORA
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A miluju recepty Yotama Ottolenghiho -
chutnaji Gzasné!“ pochvaluje si.
Design kuchyné s vice moZnostmi posezeni
a spoustou Uloznych prostor naplénovalo londynské
kuchynské studio Sola Kitchens, které se
Poutavy kontrast: Jemna ializui kandinvska kuchviiska a dlozna
japonska estetika se specializuje na skandinavska kuchyrska a tlozna
snoubi s purismem feSeni a v8echny kusy vyrabi ruéné v dilnach ve
zi3t§h° sﬁa“di”é"?kélh" Svédsku a Dénsku. Tento interiér je skutetné
esignu. Toto spojeni . P v v, . .
ma do budoucna velky mistrovské dilo, takZe za néj Sola Kitchens ziskalo
potencial. britskou cenu SBID International Design Award.

" &
',l

4 .‘s"

.,-n‘“! \u‘lrd | F

ocefuje prehledné a intuitivni ovladani. A jesté
jednu véc ma rodina na BORA Pure obzvlast
rada: ,Varna deska se bleskové zahteje, coz

je idealni pro naSe oblibené asijské pokrmy

na panvi,“ fika Dushan. ,Navic varny systém

s odsavacem spolehlivé odstrani i hodné
intenzivni pachy. To vyrazné zlepSuje kvalitu
bydleni v naSem vzdusném domé.“ Koneckoncli
vareni je hlavni naplini rodiny. ,Milujeme jidla

z celého svéta a nez se ném narodily déti, hodné
jsme cestovali,“ vypravi Ruzeen. ,Na kazdém
misté, které jsme navstivili, jsme se naucili nové
recepty.” Oba kladou velky dlraz na pouzivani
Cerstvych surovin. Na rozdil od zbytku rodiny je
Ruzeen vegetarianka. ,Vafim hlavné vegetarianska
jidla jako nudle, smaZenou ryzi nebo kari.

Nahote: Pro majitele je
opravdu duleZité, aby
vSechny mistnosti byly
prosvétlené. To byl
prvek, ktery z Asie chtéli
prenést i do Anglie.

Libilo se vém

u Dushana a Ruzeen?
Dalsi inspirativni
bydleni najdete na
instagramovém Gctu

o

@boracookingsystems
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MALY,
ale sikovny

Domky Tiny House mnichovského start-upu
Vagabundo svym minimalistickym
designem posunuji hranice

Text ALISSA SELGE

Hlinik na fasadé béhem dne odrazi svétle modrou barvu
oblohy a rGZzovou, kdyZ se vecer objevi ervanky. Domky Tiny
House od spole¢nosti Vagabundo Living zapadnou do okolniho
prostiedi, jako by tam byly odjakZiva. Se tfemi modely domkd,
které nabizi obytnou plochu od 15 do 34 m?, si zakladatelé
Luca Knipp, Andreas Miillner a Michael Leitner splnili sen.
VSichni tfi sdili jednu vizi - chtéji vytvofit obytny prostor, ktery
spliuje zakladni potteby, bez kompromist v oblasti pohodli

a kvalitniho designu. U miniaturnich domki, které po
jednotlivych kusech vyrébi rodinna firma rodic¢t Lucy Knippa,
si davaji zélezet na femeslném zpracovani, citu a smyslu pro
detail, ktery kombinuji s minimalistickym designem

a udrzitelnosti. Timto poinem firma také upozoriuje na to,

Ze pro spokojeny Zivot nepotfebujete ani tak velky obytny
prostor, jako spi$§ nastaveni spravnych hodnot a uvédomély
zplsob Zivota. Start-up Vagabundo Living zalozZili v prosinci
2020 architekt a dva ekonomicti inzenyfi, ktefi se potkali
béhem studii v Mnichové. To, co mladou spole¢nost odliSuje
od ostatnich vyrobcd, je jejich architektonické pojeti domki
Tiny House. Tyto stavby jsou navic mobilni. Pokud se zméni

Diky kompaktnim rozmérim
varna deska BORA S Pure
bez problém( zapadne

do uZ tak malé kuchyné.

Fotografie: Sophia Hiinnekens (2)

BORA MAGAZIN




PROSTE JINA ARCHITEKTURA

okolnosti nebo je potfeba se prestéhovat, miniaturni

domek jednodus$e vezmete s sebou (samoziejmé za splnéni
zdkonnych podminek). Jednd se o udrZitelnou alternativu

ke klasickému modelu bydleni mnoha lidi, kterd ma stejné
dlouhou Zivotnost jako klasické dfevostavby. Minimalisticky
styl, kterym se domky Tiny House vyznacuji, poznéte hned na
prvni pohled. Tento styl ale pro Andrease Millnera neznamena
pouhou redukci vlastnénych véci. ,Minimalismus pro mé
znamend spi$ naplnéni zakladnich potteb, aniZz bychom délali
kompromisy v oblasti pohodli a kvality. Zeptejte se sami sebe:
Co opravdu pottebuji k tomu, abych si vytvoril domov?*
Odpovéd na tuto otazku najdete v promyslenych pidorysech
nabizenych bytovych jednotek. Prvni podlaZi s kvalitnimi

dubovymi parketami slouZi jako centrélni obytny prostor

a tvofi vstupni bréanu do pfirody, které je vSude okolo. Kdyz

v 1été $plhaji teploty nahoru, miZete domek navic rozsifit

o venkovni terasu, takZe obytny prostor plynule navézete na
venkovni prostredi. Pro Miilinera je zaroven dllezity dostatek
svétla, ktery poskytuji velkorysé okenni tabule. ,,Diky tomu je
Vagabundo Flex se o to staréd dvoupodlazni verze a Siroce
vykrojené schodisté.“ Dvé pInohodnotné patra na minimdlnim
prostoru je inovativnim FeSenim. Ve svété mobilniho bydleni je
tento koncept jedinecny a otevira zcela nové moznosti lokdIni
flexibility. ,Spole¢nym motivem celého interiéru véetné
kuchyné musi byt minimalisticky design,“ uvadi Miliner.

Dole: Parni trouba

BORA X BO svym
minimalistickym designem
skvéle zapadne do pfizemi
domku Vagabundo Flex.

Fotografie: Klaus Fengler (3), Sophia Hiinnekens

Vzhledem k podobnému stylu se tvirci rozhodli vybavit
jednoduchou kuchyni z dubového dfeva s Cistymi liniemi
spotrebici znacky BORA. Indukéni varna deska BORA S Pure
a parni trouba BORA X BO nabizeji maximéalni vykon, aniz by
obyvatelé prisli o své pohodli. IdedIné tak splfuji filozofii firmy
Vagabundo, kdy vyhled z oken na pfirodu nerusi digestor

a integrovany pachovy filtr umozriuje vareni jako na ¢erstvém
vzduchu. Kvality a vykonnost trouby BORA X BO né&s okamzité
presvéddily. ,Kdyz jsme parni troubu zkouseli poprvé, byli
jsme nadSeni, Ze zelenina v troubé byla hotové uz za dvanact
minut,“ vzpomina Mdllner.

»BORA a Vagabundo Living se k sobé& dokonale hodi. Jako

ARCHITEKTURA PROSTE JINA

Nahote: Diky velkym
okennim tabulim je
obyvaci prostor svétly,
Gtulny a prinasi kus
pfirody i dovnitf.

Uprostred: Zakladatel
firmy Vagabundo Living

v patte vlastnoruéné
navrzeného a vyrobeného
domku Tiny House.

Dole: Horni patro vypada
Gtulné diky hojné
pouzivanému dubu. Je

tu dostatek prostoru

na vydechnuti.

spoleénost prosazujeme stejné hodnoty -
kvalitu, inovaci a udrzitelnost.“ Stejné jako
BORA se i Vagabundo Living povazuje za
prikopnika nového zplisobu Zivota a bydleni.
konvenéniho bydleni a dévaji lidem svobodu
splnit si sen o vlastnim bydleni. Mladi
zakladatelé maji velké plany. Kromé
rozSifovani sortimentu planuji také zacit
pronajimat domky, aby vytvofili cenové
dostupné bydleni a mohli pfi tom realizovat
jedine¢né prostorové koncepty. ,V Némecku
vlastné neméme nedostatek bydleni... Mista
by bylo dost pro vSechny. Problém je v tom,
Ze spousta lidi Zije sama nebo ve dvou

v obfich domech a mnoho rodin se tisni
mali¢kych bytech,” vysvétluje Miillner. Jejich
start-up proti tomu chce bojovat. Pevné véfi,
Ze bydleni v malém prostoru mize prispét ke zkvalitnéni
Zivota. Pomize ndm uvédomit si, Ze nepotfebujeme tak velkou
obytnou plochu. A taky spoustu dalSich zbytecnosti. Je to
Zivotni styl, ktery je Gzce spojen s pfirodou a obyvateldim
domkd zajistuje autenti¢nost. Pro Lucu Knippa, Andrease
Milinera a Michaela Leitnera neni Vagabundo Living
obycejnou firmou. Je vyjadfenim jejich hodnot, nadSeni a viry
v novy zplsob Zivota. Jejich domky Tiny House vyrobené

na miru vytvareji prostory, které nejsou pouhym obytnym
prostorem, ale domovem, jenz spliiuje individualni potfeby
obyvatel. Spole¢né jsou na cesté za udrzitelnym bydlenim,
kdy cesta je stejné duleZité jako cil.
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Fotografie: Sebastian Wolf (2)

SPORT PROSTE JINA

Ona je automobilova zavodnice, on od
roku 2021 jezdi v barvach cyklistickeho
tymu BORA - hansgrohe. Stéphane Koxova
a Danny van Poppel se poznali v roce
2019. Od té doby patri k nejoblibenéjsim
sportovnim pardm v Nizozemsku.

Text MARTIN FRAAS

Jejich vztah vyvraci vSechna kli§é. Treba
pokud jde o rychlost. Kdyz se Danny na
svém zavodnim kole fiti rychlosti pres

100 kilometrG v hodiné, uzZ je to extrém.

Stéphane takova rychlost pfijde Gsmévna.

Maximalka 300 kilometrd v hodiné je pro
ni v zévodnim auté dennim chlebem.
Srdce se ji moc nerozbusi.

Prestoze zavodi v odliSnych odvétvich,
byl to pravé sport, ktery Dannyho

a Stéphane sblizil. 30lety nizozemsky
profesiondlni cyklista se uz v 16 letech
stal republikovym juniorskym mistrem.
Dnes patfi v tymu BORA - hansgrohe
ke svétové Spi€ce a stoji na stupnich
vitéz(, naposledy na zdvodé ,Rund

um KéIn“. Ur¢ité v tom hraje svou

roli genetika. Je synem Jean-Paula

van Poppela, nékolikandsobného vitéze
etap Tour de France. A Dannyho matka,
Leontine van der Lienden, dokonce
reprezentovala v silniénim cyklistice

na olympijskych hrach v Los Angeles
vroce 1984.

Také Stéphane ma slavného

a inspirativniho otce. Peter Kox byl

v dobé své aktivni kariéry zndmym
automobilovym zavodnikem. Uz

v 9 letech usedla nizozemska divka za
volant motokary. A po kratké odbodce
k jezdectvi se vratila k nadéjné kariére
v motoristickém sportu. 29leta
zavodnice jiz nasbirala body v nékolika
zavodnich seridlech, od GT Endurance
Cupu az po Asian Le Mans Series.

TakZe tito dva slavni nizozems§ti
sportovci na sebe museli zadkonité nék
de narazit. Na jafe 2019 se Stéphane

s Dannym seznamili a po spole¢né kéavé
néasledovala veéere. Abychom to zkrétili,
0 6 mésicl pozdéji se k sobé nastéhovali
a od té doby jsou nerozlu¢nou dvojkou.
Brzy nato dorazila pandemie covidu.

A jejich Cerstvy vztah proSel naro¢nou
zkouskou. ,Oba jsme predtim Zili kazdy

Stéphane a Danny maji také spole¢nou vasen
pro vareni. On miluje riZi¢kovou kapustu
a chrest, ona thajskou a mexickou kuchyni.

svlj Zivot, hodné jsme cestovali.

A najednou jsme byli spolu 24 hodin
denné,” vypravi Stéphane, ,,ale neméli
jsme Zadny problém.“ Stéphane navic
z domova studovala préva.

Béhem pandemie Stéphane a Danny
také zacali Castéji varit spolu. Pro
vrcholové sportovce je vyziva velmi
ddlezitym tématem. Zdravd strava je
totiz jednim ze zakladl vykonnosti

a regenerace. A oba musi byt extrémné
fit, protoZe se kazdy ve svém sportu
pohybuje na téch nejvysSich postech.
Uvédomélé a promyslené stravovani je
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At uz sedi v zdvodnim voze LMP3, nebo GT3,
Stéphane van Poppel-Koxova si uz vyslouZila
body v nékolika zavodnich seridlech.

pro Dannyho jesté o néco dlleZité;jsi
nez pro Stéphane. Jak Danny sam
vysvétluje: ,Zavodnici v motoristickych
sportech maji v auté motor. Cyklisté
jsou oproti tomu svym vlastnim
motorem. A aby byl motor vykonny,
potfebuje vzdy to nejlepsi palivo.”

Pro Dannyho to znamena hodné t&stovin
a ryze, hodné sacharidd. ,,NemUZu jist
jenom salat, musim dbat na dostatecny
pfijem energie,“ prozrazuje. ,Jinak
ubirdm svému télu. Nastésti, kdyz
jezdim zéavody, tak se o nedostatek Zivin
nemusim béat diky kamionu BORA
Cooking Truck.“ Doma mé& Danny
nejradéji r(izickovou kapustu a chrest.
Oba druhy zeleniny Stéphane nemize
ani citit. Vlastné celkové neni velkym
fanousSkem zeleniny. A pak je tu
koriandr, ktery ona miluje, ale Danny
vlibec. Proto dostéva jidla bez koriandru
a Stéphane si jidlo koriandrem posype

az na talifi. Ale jednu véc maji spole€nou.

Oba ji malo masa.

| kdyZz se Danny snazi, lepSim kucharem
je bez debat Stéphane. Jejimi favority
jsou aktualné mexicka a thajska kuchyné.
A také obcas rada obménuje recepty

a vytvari vlastni kreace - s vét§im
mnozstvim sacharid(. ,Nastésti je
Danny sprinter, a ne vrchar,* fika
Stéphane, ,takZe si nemusi Uzkostlivé
hlidat vahu.”

Rok 2022 podrobil jejich vztah zkouSce.

Stéphane totiz dostala neodolatelnou
nabidku. Nizozemska televize ji chtéla
zameéstnat jako televizni reportérku
Formule 1. ,Formule 1 je nejvétsi
udélosti v motoristickém sportu

a hlavné v Nizozemsku je velmi
populérni,“ vysvétluje Stéphane. Proto
nevahala ani vtefinu a na nabidku kyvla.
A méla velky Gspéch. Nevyhodou bylo,

byli totiz skoro porad na cestach.
»,Nékdy jsme se nevidéli vic nez mésic,*
vzpomina Stéphane. Po intermezzu ve
svéteé reportérl to vSak Stéphane téhlo
zpét do kokpitu.

U této dvojice zavodnikd se nabizi otazka:

Maiji jejich sporty néco spoleéného? ,No,
musime ujet stanovenou trasu maximaini
rychlosti, najit nejlepsi stopu v zatackach
a zUrocCit vSechny své zkuSenosti, fika
Danny. ,,A mentélné jsou nase sporty
hodné podobné. Jste ve vlastnim tunelu.”
Vic nez zavody si vSak Danny uziva
tréninky. ,,MiZete jezdit kdekoli, uvidite
spoustu rdznych véci, vnimate pfirodu

a jste blizko skute€nému Zivotu. A vzdycky
se miZete zastavit na néjakém obzvlast
pékném misté a dat si kavu,“ dodava.
Kdyz to Stéphane Casové vychazi,
navStévuje Dannyho cyklistické zavody

v regionu, tfeba jarni klasiky nebo
Pariz-Nice. A také si obCas spole¢né
vyrazi na silni¢nich kolech po jizni
Francii. ,,KdyZ jsme byli poprvé na kole,*
vypravi Danny, ,,.Stéphane uprostred
sjezdu najednou zastavila a sesedla

z kola. Chtéla nechat vychladnout brzdy,
coZ je v motoristickém sportu nesmirné
dllezité. V cyklistickych zdvodech je to
ale zbyte€né.“ Také je docela prekvapivé,
Ze kdyz oba cestuji autem, za volantem
vzdycky sedi Danny. Stéphane totiz
nerada Fidi na silnicich.

Rok 2023 je pro Stéphane a Dannyho
vyjimecny. 26. Cervence, v den Dannyho
30. narozenin, se totiz vzali. Stéphane se

ted oficialné jmenuje van Poppel-Koxova.

A manzelé maji v planu se ve vzdalengjsi
budoucnosti vice vénovat rodinnému
Zivotu, aby méli vic volného Casu. Ale to
jesté mlze néjakou dobu trvat. Oba jsou
ve svém sportu prosté moc dobfi a az
prili§ zapaleni, nez aby v dohledné dobé

SPORT

V tymu BORA - hansgrohe méa Danny van Poppel

(s rukou ve vitézném gestu) pozici vedouciho jezdce,
ktery sprinterovi pfipravi ideélni pozici pro vitézstvi.

PROSTE JINA

Fotografie: Sebastian Wolf (2), Drew Gibson, Sprint Cycling Agency

Ze se s Dannym témér rok nevidéli. Oba uvazovali o tom, Ze skonci.
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Prodejci BORA jsou ty nejpovolanéjsi osoby, které vam odpovi na
vS§echny vase otazky. Proto se nevahejte obratit na:
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