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THE BORA WAY(OF COOKING




UVODNI SLOVO REDAKCE

BORA More than cooking.

Bez ohledu na vék, narodnost, pohlavi a dovednosti si radost z jidla chceme dopfat vSichni.
Zékladem je stravovani a vareni, dUleZité je ale také nadsSeni. Je to vice spolecenskéa udalost
nez jen obycejna fyzicka ¢innost. Jidlo reflektuje nas vztah se svétem, s pfirodou, s lidmi.
Stravovani je koncept, je individuéIni a je vyrazem kreativity. Pfi jidle je ddleZité planovani,
pfiprava, poZitek a samoziejmé také nasledné uchovavani. Je to spojeni individudlnich
zazitk(, vzpominek a oslavy spole¢nych chvil.

Od roku 2007 ménime kuchyné z funk&ni mistnosti na centrum spole€enského déni.
Snazime se toho dosahnout inovativnimi produkty a sluzbami, které zjednodus$uji vareni
a umoZnuji zdravy Zivotni styl. Nasim hlavnim poslénim je pomoct zakaznik{m Iépe varit
a ziskdvat nezapomenutelné zazitky. V souladu s timto poslanim proto zpochybrnujeme
staré neefektivni postupy.

V rémci nového modelu BORA X Pure predstavujeme vizuélné a technicky zdokonaleného
néastupce jednoho z nasich nejoblibenéjsich varnych systém( s odsavacem poslednich let.
Nejmoderngjsi technologie v kombinaci s vysoce G¢innym odsavacem par vybavenym
podplrnymi asistenénimi funkcemi je soucasné designovym skvostem. Na prani také
s matnou sklokeramikou. Nova chladnic¢ka s mrazakem BORA Cool Combi XL zaujme jeSté
vétSim objemem pro uchovavéani potravin a nové koncipovanym pachovym filtrem. Se
samogisticim dfezem BORA Sink se v obytném prostoru kuchyné posouvédme jesté o krok
dal. Elegantni sestava dfezu a baterie usnadnuje CiSténi dfezu naprosto nevidanym
zplisobem. S aplikaci BORA JOY mizZete pohodIné ovlddat automatické programy BORA
X BO, asistenéni funkce i recepty pfi vafeni s BORA X Pure. Aplikace vdm pomaha vafit
krok za krokem a kazdy den nabizi Sirokou Skalu inspirace pro vybér jidel.

Podélte se s nami o radost z vareni a spole¢ného vychutnavani pokrma a vyzkousejte si
spotrebi¢e BORA u autorizovanych prodejcli ve vaSem okoli nebo na nékteré z nasich
Cetnych akci.

i = 2l el . - z it o2 EklE Podivejte se na naSe video,
1
h/[gnlmt? kuch.yntle z funkéni r;mstno§t| na cer}trgm spoltéct.e’nsliehﬁ) déni. \v/)v/u?’lvame ] r W i) :{ jak je pFijemné vafit spoleéné
pfitom inovativnich produktd a sluzeb, které zjednoduSuji vafeni a umozniuji zdravy I'"'.ﬁ-P_ ' a udglat z kuchyn& skuteéné

Zivotni styl. Vas Willi Bruckbauer centrum vieho déni.
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PRINCIP BORA

Princip BORA

| fyzika mUZze byt krasna.

Znacka BORA je prikopnikem v G&inném filtrovani pachd
u varnych systémd s odsavacem, trouby Flex BORA
X BO a BORA chladicich systém.
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Kuchyriské vypary stoupaji
rychlosti maximalné 1 metr za
sekundu. Varné systémy

s odsavac¢em BORA odsévaji vypary
smérem doll rychlosti pfiblizné

4 metry za sekundu. Vznika tak
pricné proudéni, které je vétsi nez
rychlost stoupani kuchyriskych
vypard. Pary a zapach jsou Uginné
odvadény smérem dol(.

V troubé BORA X BO je para
vznikajici pfi vareni v pare

a pe€eni automaticky odvadéna
smérem dozadu jesté pred
otevrenim dvifek trouby.
Zapach je Gcéinné vazan ve
filtru s aktivnim uhlim, ktery se
nachéazi nad varnou komorou.

Z

U chladicich systém( BORA
dbédme na neustélou
optimalni cirkulaci vzduchu,
aby potraviny vydrzely déle
Cerstvé. Navic je zédpach
neutralizovén zabudovanym
pachovym filtrem BORA Cool.




Zivotni prostor

Celkové pojeti je pro nés dilezité - vytvarime
symbiozu vareni, stravovani a bydleni.
Prohlédnéte si vyhody BORA.
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Cerstvy vzduch
a volny vyhled

Spotrebic¢e BORA odséavaji pachové
a tukové Castice pfimo v misté
vzniku. Diky tomu se znacka BORA
stala prikopnikem v oblasti filtrace
vzduchu. Se spotrebici BORA mizete
varit, péct i uchovavat Cerstva jidla
a uzivat si pfi tom volného vyhledu
na usporadané potraviny, dobré jidlo
a milé spolustolovniky. Bez
nepfijemného zépachu, bez pary

v zorném poli, bez zamlZenych bryli,
s ni¢im neruSenym vyhledem.

Snadné ovladani

VSechny spotrebice BORA vés
prijemné prekvapi intuitivnim
ovladanim - poklepanim nebo
potaZzenim prstu po dotykovém
povrchu varnych desek, displeji
trouby BORA X BO a chladicich
i mrazicich systém, ota¢enim
ovladacich knoflikd i funkci
stmivani a ovladanim gesty u BORA
osvétleni se z vafeni a stolovani
stane nezapomenutelny zazitek.

VYHODY

Nadcasovy design

Diky minimalistickému designu bez
zbyte¢nych okrajd spotfebi¢e BORA
dokonale zapadnou do kazdé
kuchyné. Znacka BORA vzdy sézi na
Spickovou kvalitu materiald - od
montézniho ramu trouby BORA X BO
v matné ¢erné barvé po drevéné
prvky prisluSenstvi k chladnicce.
Minimalistické a dokonale
vytvarované do posledniho detailu.

Snadné cCisténi

BORA usnadnuje kazdodenni
Zivot: VSechny odnimatelné dily
varného systému s odsavacem je
mozné bez naradi vyjmout

a nechat umyt v mycce. Robustni
a vysoce kvalitni materialy, ze
kterych jsou tyto dily vyrobeny,
jsou odolné proti poSkrabani

a odérkam. Diky minimalistickému
designu jsou vSechny povrchy
snadno pfistupné - od hygienicky
Cisté chladnicky az po samogdistici
parni troubu a dfez, ktery se sdm
umyje. VaSe kuchynské spotrebice
se budou vzdy lesknout Cistotou.

Nejvyssi vykon

Se spotfebici BORA miZete vafit
a péct jako profesional

a uchovavat potraviny efektivné
a radné vychlazené. Nase
spotrebice zajistuji vzdy stejné
vysledky vafeni, vyuzivaji
optimalni distribuci tepla

a proudéni vzduchu. Spotrebice
BORA vam také dopreji maximalni
UloZny prostor a volnost pfi
projektovani. Kvalitni materialy
vas presvédci svou odolnosti

a zaujmou jako designové prvky.
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Hermeticky uzaviené:
Jidla jsou rozdélend
na porce a uchovavaji
se v chladnu ve
vzduchotésnych
nadobéch.

Umeni

pripravy
Jidel doma

Kazdodenni priprava Cerstvych jidel
je v nasem stresujicim kazdodennim
Zivoté opravdovou vyzvou.
Nakupovani a planovani dopredu
nam vSak miZe pomoct se zdravé

a s chuti stravovat. Klidne kazdy den.
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MoZné jste uz slySeli o anglickych pojmech Meal Prep a Batch
Cooking. Jsou to koncepty systematického predpfipravovani
jidla, které maji co nejvice usnadnit kazdodenni zdravé
stravovani. Pfi Meal Preparation pfipravite jidlo pfedem

v plném rozsahu jako hotova jidla. Pak je po porcich zabalite
do vakuovych sackd nebo do vhodnych vzduchotésnych
nadob a ulozite je do lednice nebo mraznicky do té doby, nez
je budete chtit snist. V pfipadé potfeby mizete jidla, jako jsou
polévky nebo eintopfy, Setrné rozmrazit a znovu ohfat i po
nékolika tydnech.

Dil¢i formou pfipravy jidla je Batch Cooking. Tim je mySlen
trend pfipravy a porcovani zékladnich surovin, jako je
zelenina, maso nebo rostlinné zdroje bilkovin (lusténiny nebo
pseudoobiloviny, mezi které patfi napfiklad quinoa), k dalSimu
rychlému zpracovani. Pozdéji mizete tyto zékladni suroviny

INSPIRACE

kombinovat a vytvéret z nich rlizné pokrmy. Zajistite si tak
rozmanitost na talifi, maximalni flexibilitu a dvojndsobnou
Usporu Casu - pfi pfiprave, protozZe kuchynské nacini staci
umyt pouze jednou, a pfi nasledném vareni, protoze
obvykle Casové narocné pripravné prace (napfriklad krajeni)
uz mate hotové.

At uZ se rozhodnete pro jednu z téchto dvou metod, nebo
chcete kombinovat ob€, rozhodujici je, kolik Casu méate bézné
k dispozici a jak ddleZité je pro vés si vafeni uZit. Pokud
potfebujete co nejrychleji a bez velkého premysleni pfipravit
plnohodnotné jidlo, doporu¢ujeme Meal Prep. Pokud naopak
chcete predevsim uSetfit Cas pfi pfipravé a pouzit predem
pripravené suroviny, pak vyuZzijete spiSe Batch Cooking. Bez
ohledu na to, pro ktery zplisob se nakonec rozhodnete, vzdy
vam prospéje, kdyz budete planovat dopredu.
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INSPIRACE

More than
cooking.

More than
cooking.

2. Pripravte a predvarte si suroviny

Batch Cooking se skladéa z pfipravy, jako je myti
salatd, Cisténi, krajeni zeleniny a pfiprava porci.
MUZete si také na nékolik dni dopfedu uvafrit
zdroje sacharidd, jako je kuskus, quinoa nebo
ryZe. Daji se i pfedem namichat dresinky na
saldty, které pridate aZ kratce pred jidlem. Ve
vzduchotésnych nddobach vydrzi pomérné
dlouho. U klasického Meal Prep jsou jidla béhem
vareni Uplné predvarend. Je pritom duleZité dbat
na to, aby pouZiti kofeni bylo pfizplsobeno
lidem, ktefi jidlo budou pozdéji také jist. Kazdy
si pak mdZe vlastni porci dokorenit pfimo na
talifi. Kofeni, ofechy, mraZené plody a kvalitni
oleje na vareni dodaji jidlu individuaIni nadech.
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1. Planovani je dualezité

NeZ zaCnete vafit, promyslete si, jaké
mnozstvi a na jakou dobu chcete jidlo
pfipravit. Samotné pokrmy by mély byt
snadno pripravitelné a vyvazené. Jidla by
také méla byt pestrd, aby vdm
nepfipadala pfilis oby¢ejna. Zohlednéte
pfitom stravovaci cile, preference

a potravinové intolerance vSech osob,
pro které vafite. Snazte se co nejlépe
kombinovat bilkoviny, zeleninu bohatou
na vitaminy, vlakninu a kvalitni sacharidy.
Poté si na zékladé zvolenych receptl
sepiste ndkupni seznam. Nejlepsi je
nakupovat suroviny ve vétSim mnozstvi,
coZ vam miiZe uSetfit penize, a divejte se
po sezénnich a regionélnich produktech.

4. Spravné uchovavani jidel

Spravné uchovavani jidel doma je zdsadni pro
Cerstvost a trvanlivost vaSich ndkupd

i pfipravenych potravin. Pfipravené suroviny
zabalte jednotlivé do nddob pro pozdé;si
zpracovani a v3e odpovidajicim zpdsobem
uskladnéte: suché potraviny skladujte pfi
pokojové teploté a jidla podléhajici rychlé zkaze
v chladni€ce nebo mrazni¢ce. BORA chladici

a mrazici systémy poskytuji pro kazdou
potravinu vhodnou teplotni z6nu. Vanicka
BORA Fresh zero je idedlni pro nebalené ovoce
a zeleninu, ryby, maso a uzeniny. VSechny
potraviny, které se chystate brzy zkonzumovat,
se ukladaji do horni ¢asti. Trvanlivost pfedem
pripravenych nebo predvarenych potravin
muZete zmrazenim prodlouZit aZ o Gtyfi mésice.
PFi spravném planovani a skladovani si
pfipravné vareni osvojite raz dva.
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3. Porcovani, baleni
a uchovavani

Pred porcovanim a skladovanim je dulezité
nechat jidlo vychladnout na pokojovou teplotu.
Pfedvarené potraviny pak napliite do
nepropustnych a vzduchotésnych nadob.

K usporéadani potravin pouzivejte nadoby, do
kterych se snadno rozdéluji porce a jednoduse
se skladuji. Suroviny pro Batch Cooking, jako
je pripravené syrové zelenina, miZete
skladovat v chladni¢ce s trochou vody ve
sklenici na zévit. Diky tomu vydrzi déle Cerstvé.
Omyté bylinky, jako je koriandr nebo petrzel,

i pripravené listy salatu zGstanou kfupavé,
pokud je zabalite do vihké utérky a uloZite je

v chladni¢ce do z&suvky na zeleninu. A abychom
nezapomnéli: Pokud chcete, aby si potraviny

i pres piipravu zachovaly svou chut, skladujte je
oddélené. Tekutiny a potraviny podléhajici
rychlé zkaze, jako je syrové maso, miZete
vzduchotésné uzavfit pomoci vakuovacky BORA
QVac. Vakuovanim a odséatim vzduchu udrZite
potraviny déle Cerstvé.
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Bircher musli

Pfiprava: 15 min.
Na 4 porce budete potfebovat:

200 g ovesnych vlo€ek (jemné)
500 ml mléka

(Ize nahradit mandlovym mlékem)
3 jablka

1 citron

8 IZic nasekanych liskovych ofiskl
(Ize nahradit sekanymi mandlemi)
3 IZice rozinek

2 |Zice medu

BORA MAGAZIN

Ovesné vlocky smichejte s mlékem. Jablka omyjte, osuste

a najemno nastrouhejte. Vymackejte $tavu z citronu a pridejte ji
k ovesnym vlo¢kdm spolu s jablky, rozinkami a liskovymi ofisky.
V8e dobre promichejte. Misli rozdélte do ¢tyr misek a kazdou
pokapejte trochou medu.

Tip od profesionalu:

Bircher misli bez problém0 vydrZi v chladnicce nékolik dni.
Jakmile je pfipravené, ocenite ho vZdy, kdyZ neméte ¢as

a potrebujete néco vydatného.

Fotografie: Silvia Seebacher

Kureci prsa s kuskusovym salatem

Priprava: 25 min

Na 4 porce budete potiebovat:

Na kuskus

400 g kuskusu

600 ml vody

10 g morské soli

1 1zicka kari

2 1zicky mletého zazvoru
2 1zicky mleté skofice

2 1Zicky tftinového cukru
na Spicku noze kajensky pepf
50 ml olivového oleje

50 g mrkve

50 g rapikatého celeru
50 g suSenych rajéat

100 g fety

Na kureci prsicka

4 kureci prsni fizky
morska sdl

cerstvé namlety pepf
1 snitka rozmarynu

2 snitky tymianu

20 ml olivového oleje na peceni

Kuskus

Kuskus nasypte do misky. Vodu a koteni dobfe promichejte

v hrnci, v8e na prudkém plameni pfivedte k varu a ihned sejméte
ze sporaku. Pridejte olivovy olej a kuskus zalijte. Kuskus pfikryjte
a nechte vychladnout.

Mrkev oloupejte a nakréjejte na drobné kosticky. Rapikaty celer
omyjte a oCistéte, zbavte listeckl a nakréjejte na drobné
kosti¢ky. SuSené rajCata nakréjejte najemno. Poté zeleninu
orestujte na olivovém oleji na panvi na stfednim plameni, dokud
nezesklovati. Pak ji vmichejte do hotového kuskusu. Do kuskusu
pfimichejte syr feta nakrajeny na kosticky.

Kureci prsa

Maso osuste papirovou kuchynskou utérkou, nasledné osolte

a opeprete. Oplachnéte rozmaryn a tymian, osuste je a vloZte do
rozpdlené panve s olivovym olejem a masem. Kufeci prsni fizky
orestujte z obou stran dozlatova a podévejte na kuskusovém salatu.

Tip od profesionalu:

Pripravte si dvojndsobné mnoZstvi kuskusu, po uvareni ho vloZte
do krabicky a uschovejte do chladnicky. Kuskus pak mézete
pouzit jako prilohu, do kuskusovych kolaél nebo napfiklad jako
néplh do wrapd.

Dalsi inspirace na recepty s tématem Meal Prep

najdete v knize ,,Planning food“ z nové pétidilné E E
knizni série znacky BORA. Dalsi dily ,,Cooking 1

food*“, ,Enjoying food*, ,Storing food*“

a ,Accompanying food“ dopliiuji celkovy zazZitek

a jsou obohacenim kazdé kuchyné. Eh
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Fotografie: Andrea Papini pro Nordiska Kok (1)
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Pozitek
s vyhledem

Svédsky michelinsky $éfkucha¥ Daniel Berlin ve své
restauraci Vyn serviruje sezonni mistrovské pokrmy.

Fotografie ANDREA PAPINI  Design kuchyné NORDISKA KOK

Vynikajici $éfkuchaf
Daniel Berlin ocenény
dvéma michelinskymi
hvézdami stoji u dvefi
své restaurace.
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INSPIRACE

V zavanech vétru z malebnych vrcholkd je citit
stil. Jsme ve Skane, v oblasti Osterlen na
jihovychodnim pobtezi Svédska. Zde vés krajina
hned na prvni pohled zaujme svou rozlehlosti.
UprostFed této idyly se nachézi vyhldSend
restaurace Vyn. ,Vyn“ ve Svédstiné znamenéa
vyhled a restaurace déld svému jménu Cest.
Restauraci v byvalém statku na kopci, kterou
obklopuje 18 hektard pldy a nabizi nadherny
vyhled na kobaltovou modr Baltského mofte,
mUZete navstivit od podzimu 2023. Hned ze
vstupnich dvefi ze svétlého dubového dreva,
které zdobi vyrezévané reliéfy zeleniny, mate
jistotu, Ze vés eka pozitek z jidla. Mimoradné
velkd okna rémuji okoli jako Zivouci galerii

a umoznuji dennimu svétlu pronikat do
mistnosti. V soukromém salonku, ktery skyta
prostor aZ pro 24 osob, pfipravuje Berlin

s tymem v tésné blizkosti hostl sezénni
degustaéni menu. Pozornost poutd kuchynsky
ostrdvek s masivni kvarcitovou pracovni
deskou, kterou decentné ozvlastnuji zelené
akcenty. Pravé ten se stavé centrem déni -
mistr kuchar tu s eldnem, preciznosti

a kreativitou serviruje kulinarskd umélecka dila.
Berlinovy kucharské kreace, které Vynu

v kvétnu 2024 vyslouzily dvé michelinské
hvézdy, jsou 6dou na Svédské regiondlni

a sezénni chuté. Berlin 1asku ke své profesi ale
neprojevuje jen v propracovanych menu, ale
také v komplexnim pfistupu k udrZitelnosti. Ten
se odrézi v jeho hlubokém spojeni s pfirodou

a uprednostriovani mistnich surovin. 42lety
kuchafr si proto péstuje vlastni zeleninu na
zahradé a chodi lovit zvéf. Nemohl si vybrat
lepsSi misto, nez zrekonstruovany statek, ve
kterém se kromé restaurace nachézi také hotel
a vinarna. Berlin navic spolupracuje vyhradné
s mistnimi dodavateli, aby uvafil autentické
sezénni regionalni pokrmy a pod jeho rukama
vznikly vyjime€né kulinafské vytvory.

Design se snoubi s kulinafstvim

Také interiér ve skandindvském stylu odrazi
spojeni s pfirodou. Teplé, svétlé dubové drevo
a Cisté linie kuchyné kontrastuji s odhalenymi
rustik&lnimi trdmy pod stfechou byvalého
statku. Diky zemitym ténlm neplsobi moderni
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minimalismus studené, ale vytvari pfijemnou

a intimni atmosféru. Zvuky, jako je sy€eni
pénvi, fin€eni nddobi a rytmické sekani bylinek,
zni jako rajska hudba. Kazdy pohyb kuchafu je
pod drobnohledem. Jejich tésna blizkost vytvari
Uzky vztah mezi Berlinovym tymem

a navstévniky, ktery posouva gastronomicky
proZitek na zcela novou Uroven.

V zadni ¢asti soukromého salonku najdete
prostornou pracovni plochu s masivni pracovni
deskou z nerezové oceli. Je prakticka

i elegantni a dokonale se hodi k varnému
systému s odsavacem BORA Professional 3.0.
Tichy a velmi G¢inny odsavac se staré v salonku
o pfijemnou atmosféru. ,NaSe vysoké néroky
splnila varna deska BORA Professional 3.0 diky

Svétlé drevo, jasné tvary:
Realizaci kuchyné Vyn ma na
svédomi Svédské kuchyriské
studio Nordiska Kok.

Fotografie: Andrea Papini pro Nordiska Kok (2)

INSPIRACE

svému minimalistickému designu i stylovym
ovladacim kole¢kdm s nerezovym krouzkem,*
vypravi designérsky tym z renomovaného
kuchynského studia Nordiska Kok, ktery mél
design kuchyné pro restauraci na starosti.
Nordiska K&k nabizi jedineéné kuchyné Svédské
produkce, které jsou zcela na miru pozadavkim
zakaznika. Pro Berlina bylo dUlezité do projektu
zahrnout spotrebice spliujici ty nejvyssi néroky
z hlediska material(l i technologii. Po praci se
opfe o pracovni desku. ,Vyn je mistem, kde
mUZu volné dychat,“ shrnuje. ,,Je to misto, které
mé& napliiuje radosti. Mohu tu zapustit kofeny

a déle se rozvijet.” Je to také misto, které je
ztélesnénim esence jeho kulinarskych vizi. Je
autentické, lokalni a pIné lasky.

Tiché a G¢inna: Varna deska BORA
Professional 3.0 je v kuchyni
soukromého salonku opravdu
neprehlédnutelnym prvkem.

Jako v galerii: za
oknem se vini Baltské
more omyvajici jih
Svédska.
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Roglicovy milované
cyklotrasy

Primoz RogliC je vSestrannym profesionalnim
cyklistou, ktery ma za sebou plsobivou
minulost. V tomto ¢lanku vam slovinsky
zavodnik prozradi svoje dve nejmilovanéjsi trasy.

20

3x celkové vitézstvi na Vuelta a Espafia
1x celkové vitézstvi Giro d’ltalia
Olympijsky vitéz v ¢asovce jednotlivcl
Vitéz zdvodu Lutych-Bastogne-Lutych
19x vitéz etapy na Grand Tour
11x celkové vitézstvi v jednotydennich zadvodech

BORA MAGAZIN

PrimoZ Rogli¢ se novym hvézdnym pfirlistkem
tymu Red Bull - BORA - hansgrohe stal v roce
2024. Neni divu - sympaticky Slovinec je jednim
A pfitom byl pdvodné odkojen jinym sportem
nez cyklistikou. V 17 letech se stal juniorskym
mistrem svéta ve skocich na lyzich druzstev.
Nésledovaly jeho juniorské Uspéchy i netispéchy
- jako napfiklad vézny pad na skokanském
mustku v Planici. Mezi dospélymi se nedokazal
prosadit, takze v roce 2012 ukon¢il skokanskou
kariéru. Primoz si koupil zavodni kolo a zacal
systematicky trénovat. Na vSechna specifika
cyklosportu, které mnozi z jeho sou€asnych
konkurentt znali uZ od détstvi, musel pfijit sam.
O pét let pozdéji se stal prvnim Slovincem, ktery
vyhral jednu etapu na Tour de France. Toto
vitézstvi se stalo prvnim vrcholem jeho
nevidaného Uspéchu.

Primoz pfitom neni jen Spickovym cyklistou. Mimo
sedlo se snazi travit maximum ¢asu se svou Zenou
Lorou a dvéma syny. M& nadaci zamérenou na
cyklistiku, které nejvice pdsobi v jeho domoviné.
Misto filmG nebo seriall v televizi radéji posloucha
hudbu, nejradéji AC/DC. Pokud potfebuje
vydechnout, medituje. Navzdory v§emu humbuku
kolem si PrimoZ vzdy s tsmévem na rtech udéla
dostatek ¢asu na fanousky i média. Presné ale vi,
kdy prepnout na maximalni disciplinu

a soustfedéni - je to profesionél do morku kosti.
Diky tomu se, bez ohledu na talent a Gspéchy, stal
prirozenym lidrem tymu. To jsou vlastnosti, které
ho predurcuji k velkym Gspéchlim i v budoucnu.

V roce 2025 ho &eka velky milnik kariéry -
obhajoba vitézstvi na Tour de France. Koneckoncl
k tymu Red Bull - BORA - hansgrohe nepresel pro
nic za nic.
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Sa Calobra, Mallorca

Cesta ze Sa Calobry a zpét je nejlepsi panoramatickou
trasou na Mallorce a kombinuje v sobé vSechno, co ostrov
cyklistim nabizi. Strmé (tesy, tropickou vegetaci, vyprahlou
skalnatou krajinu a hlavné Uchvatné vyhledy na azurové
mofte. Nechybi ani skalni bréna v dolni ¢asti stoupdani

a slavné 270stupfiovd zatdcka tésné pred vrcholem
prasmyku Coll dels Reis. Mezi nimi se nachazi mistrovské
dilo silnic¢ard s bezpoctem zékrut a serpentin, které z této
silnice v Serra de Tramuntana délaji magnet pro turisty -
at uzZ na dvou, nebo na étyfech kolech. Kazdy cyklista by si
tuto trasu mél alespon jednou za Zivot zaZit, protoZe tyto

Trasa ze
Sa Calobry Délka: Stoupani:
na 9,4 km 659 m

Coll dels Reis
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Na vrchol se miZete dostat pouze jako
tym: PrimoZ Rogli¢ (druhy zleva) na
soustfedéni se svymi kolegy z druzstva.

nadherné kulisy mohou bez problémi konkurovat nejvyssim
alpskym prdsmyktm. Mallorka je absolutnim rajem pro
cyklisty vSech vykonnostnich t¥id. Profesiondlové z tymu

Red Bull - BORA - hansgrohe zde vZdy na zagatku roku
absolvuji tréninkové soustfedéni, na kterém nacerpaji kondici
i tymového ducha na celou sezénu. | PrimoZ tu byl mnohokrét.
Jako vy3kafi mu vyhovuje severozédpadni ¢ast Baledrského

s mnoha vySkovymi metry. Mirné klima ostrova je navic idealni
pro adekvatni trénink ve stfedoevropské zimé. A milovnik ryb
a morskych plodd, jako je Primoz, si taky pfijde na své.

Cil ve vySce:

711 m

Fotografie: Red Bull - BORA - hansgrohe / Red Bull Content Pool / Joerg Mitter (@joergmitter) (2), iStock / Andrey Shevchenko, Shutterstock / Manan Nimawat

Pokljuka, Slovinsko

Alpska nahorni ploSina na severozéapadé Primozova rodného
Slovinska je zndmé predevsim diky kaZdoro€nimu Svétovému
pohéru v biatlonu a nedalekému méstu Bled s malebnym
stejnojmennym jezerem. Tento klenot v Triglavském
nérodnim parku vSak rozhodné oceni i milovnici cyklistiky.
Trasu si uzijete jak na silni¢nim kole po dvou hlavnich
silnicich a vedlejsi asfaltové cesté, tak na horském kole po
mnoha lesnich stezkdch mezi malebnymi horskymi
pastvinami. Pokljuka se pySni opravdu malebnymi
scenériemi. PrimoZ toto stoupani miluje a ocefuje nejen
husty lesni porost, ktery poskytuje stin i pfi vysokych

Trasa z Krnice

na biatlonovy Délka: Stoupani:
stadion 16,8 km 766 m
v Pokljuce

Prirodni stin: Na
severozapade zeme se
nachazi husté zalesnéna
alpské ndhetni plosina
Pokljuka:

Cil ve vySce:

INSPIRACE

teplotéach. ,Tuhle krajinu miluju a nepfestava mé fascinovat.
Dfina pro télo, potécha pro dudi.“ BEhem své skokanské
kariéry si v nedalekém Kranji dodélal obchodni akademii

a zacal chodit na navazujici studium. Slavné skokanské
mastky v Planici jsou také vzdalené necelou hodinu cesty.
Pro PrimoZze, kterému mnozi fikaji zkrécené ,Rogla“, je
tento kout Slovinska stale navratem do vlastni sportovni
historie. A to i pfesto, Ze skoky na lyZich a cyklistika nemaji
na prvni pohled mnoho spoleéného... Pokud jde o napéti
téla, rovnovéhu a obratnost, plody tehdejsiho tvrdého
tréninku maji podil i na jeho dnednich Gspésich.

-

Vzhtru k nebestim:
1375m Strme'horske
cesty jsou pro
,Roglav* trénink
jako délané.

|

ousiBsUDY

Panenska priroda: Slovinsko
ma co nabidnout nejen

pro 10 nim c
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Planovani kuchyne?

Hrackal

Kuchyni povazujeme za hlavni mistnost domacnosti.
Aby se vSak kuchyné stala dokonalym pracovnim
mistem a mistnosti, kde se budete citit dobre, musi
byt spravné naplanovana a lakat v kazdou denni dobu.

V dokonale naplédnované kuchyni méate vSe po
ruce a dobfe se v ni vafi. VySka pracovni desky
by méla byt pfizplsobena vySce téch, ktefi zde
vafi. Pokud mezi dvojici panuje vyskovy rozdil,
dé se vyrovnat extra vysokym prkénkem na
krajeni. Abyste se nemuseli tak ¢asto ohybat,
nainstalujte my¢ku a parni troubu, jako tfeba
BORA X BO, do vhodné provozni vysky. Pro
pohodu je také dllezité, aby ¢lovék, ktery vafri
nehledél do zdi, ale mél volny vyhled do
mistnosti nebo ven. Proto pokud mozno
umistéte dfez nebo varnou desku BORA pred
okno nebo na varny ostrlvek.

Cilem ergonomického pléanovani kuchyné je
navrhnout ji tak, aby co nejlépe vyhovovala
potfebam osob, které ji pouzivaji. Pfi planovani
jsou proto nezbytna feSeni na miru. To plati

i pro osvétleni. Je to proto, Ze svételné zdroje
maji vysokou funkéni, emocionalni a estetickou
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hodnotu - od osvétleni prostoru az po
zdlraznujici osvétleni. Planovani osvétleni
vychdzi predevsim z toho, jak chcete kuchyni
zaridit a pouZivat. Jesté pred vystavbou
kuchyné byste si méli polozit tyto otazky:
Kolik pfirozeného svétla prochézi okny? Je
kuchynsky ostrlivek ryze pracovni plochou,
nebo slouZi také ke stolovéni? Budou

v kuchyni néjaké spotrebice, které funguji

i jako zdroj svétla?

KdyZ chceme pfipravovat jidlo, je zdsadni
osvétleni pracovni plochy. Proto ve spolec¢nosti
BORA prikladdame velky vyznam konceptu
osvétleni - od tlumeného, teplého svétla az
po jasné svétlo. Koneckoncll osvétleni
ovliviiuje atmosféru mistnosti a naladu lidi,
ktefi v ni pobyvaji. A jesté jeden tip: VZdy se
pokud moZno poradte s projektantem kuchyné
nebo odbornikem na osvétleni.

Oicin)
[=IF.

Vice informaci o navrhu
osvétleni najdete v nasi
prirucce osvétleni.

=

m
I
b

V dokonale naplanované
ergonomické kuchyni
méte vSe po ruce a je tu
idedlni osvétleni.
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Vhodné osvétleni Parni trouba
v provozni vySce
Vestavna /
vakuovacka

26

Vyska pracovni
desky na miru

Diez

Integrovany varny systém
s odsavaéem

Zadné tnavné chozeni navic -
od chladnicky ke drezu,
k varné desce a zase zpéatky.

INSPIRACE

Chladnicka

——

...koncept osy;é:tlem’ kuchy%‘

Ve dne, v noci: At uz vyuzivate

sluneéni svit zvenku nebo umélé reativni napady

\ L . .. , svételné zdroje uvnitf... a dobré planovani.

Magicky kuchynsky trojahelnik

PFi planovani kuchyné se -

nezamérujeme na jednotlivé N . A —

pfi vareni: vyuzivani chladnicky,

Chladnicka, dfez, pracovni deska, ‘.i |
(I
||

spotrebice, ale na pracovni postupy
uchovavani, myti, priprava, vareni

a servirovani - to vSe je potfeba
vzit v Gvahu. ,Magicky trojuhelnik*
vyplyva z logické posloupnosti

pracovnich oblasti a hraje kli¢ovou £ . : 1
roli pfi navrhovéani funkéni kuchyné. T

varna deska a trouba musi byt
usporadané tak, aby se ¢lovék

v kuchyni moc nenachodil. Tyto
dispozice jsou také predpokladem
pro to, aby se na pfipravé pokrm(
mohlo sou€asné podilet vice osob,
aniz by si navzajem prekazely.

K tomu je idealni varny ostravek,
ktery je snadno pfistupny ze vSech
stran. ProtoZe stolovani i vareni je
spolecenskou udélosti.

Harmonické svétlo

Planovani osvétleni v kuchyni nenf jen

o vybéru spravného mista, ale také

o teploté barev svételnych zdroja.
Zakladni pravidlo zni: Teplé bilé svétlo
s teplotou 2700-3000 kelvinG pusobi
uklidnujicim a relaxaénim dojmem,
neutréini az studené bilé svétlo

s teplotou 3300-5300 kelvinl se
podobda dennimu svétlu, a je proto
vhodné jako osvétleni pfi béZzném
provozu. Koncept osvétleni kuchyné by
mél v idedInim pfipadé zahrnovat teplé
i studené bilé svétlo a svitidla by méla
byt umisténa tak, aby pfimo osvétlovala
pracovni desku, dfez a varnou desku.
Napfiklad stmivatelné zavésné svitidlo
BORA Horizon vrha pfimé svétlo
smérem doll a nepfimé svétlo naopak
nahoru, cozZ je velmi praktické.

Osvétleni jidelniho stolu
by nemélo viset vy3 nez
70 cm a niz nez 55 cm
nad deskou stolu.

BORA MAGAZIN

Vyrazné osvétleni v jidelné

Jemné, atmosférické osvétleni je zde
jidelni stll doporucujeme ideélné
sestavu dekorativnich stropnich svitidel,
jako je vertikalni zavésné svitidlo

BORA Stars, které prostor velmi pfijemné
a elegantné osvétli, aniz by oslfovalo.

Ergonomické kuchyné:
takto se optimalizuji
pracovni procesy.
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BORA PRODUKTY

Produkty
BORA

Diky komplexnimu pojeti kuchyné
umoznujeme lidem doséhnout pfi vareni
nejlepSich vysledkd. Prohlédnéte si
kategorie produktd BORA.

®

Varné systémy s odsavacem BORA

Varna deska a odsava¢ par v jednom. Modulérni a kompaktnimi
varné systémy s odsavacem BORA zarucuji naprostou svobodu
pfi pldnovéani kuchyné.

@

BORA parni a pecici systémy

Péra v té nejkrasnéjsi podobé. S troubou BORA X BO miizete
diky inovativni technologii Rapid Air intuitivné a jednodu3e vafrit
v pére, péct a smaZit jako profesionélové. Idedinim doplikem je
vSestranna multizdsuvka BORA k temperovani teploty potravin,
rozmrazovani, vareni pfi nizkych teplotdch a mnoho dal$iho.

®

BORA chladici a mrazici systémy

Uchovévejte potraviny Uc¢inné vychlazené a prehledné
usporadané. Rlzné varianty chladnicek i mraznicek se
vyznacuji inovativnim cirkulaénim chlazenim, samostatnymi
chladicimi okruhy, technologii No Frost a promyslenymi
komponentami vnitiniho vybaveni.

@

BORA ¢istici a oplachové systémy

Automatické Cistota. Automatické omyvani dfezu BORA Sink
spustite stisknutim tlagitka. Spinu a nedistoty beze zbytk(i
spléchnete z celého povrchu vodou do vylevky. Elegantni sestava
drezu a baterie dokonale zapadé do filozofie designu BORA.

®

BORA osvétleni

Minimalisticky design a maximalni svétlo. BORA Horizon
a BORA Stars poskytuji dokonalé osvétleni k vareni

i stolovani v nejriiznéjsich situacich, a dokézou tak

v kuchyni navodit spravnou atmosféru.

©

BORA pfislusenstvi a dopliiky

Kompatibilni prislu§enstvi pro jedine€né zéZitky z vareni: Na
cesté za dokonalym jidlem vam pomuze BORA QVac vestavna

vakuovacka, nadobi BORA Pots and Pans a spousta dal$ich doplikd.
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BORA ASSIST BORA ASSIST

vvvvvv

° VyzkouSejte jednotlivé asistenéni funkce u nové varné
B O R A A S S I S t desky BORA X Pure v kombinaci s nadobim BORA Pots
and Pans Assist a BORA grilovaci panvi. Asisten¢ni

funkce a recepty mizete jednoduse ovladat

. . v , v ’ prostfednictvim aplikace BORA JOY, coz vam uleh¢i
VyVl n UtO ke ZJ ed n Od USG ni Va re ni . vareni a pomUZe dosahnout lepSich vysledkl. Nové varné
deska BORA X Pure je z vyroby vybavena dvéma dalSimi
asisten¢nimi funkcemi. Funkce Fry umoZziuje smaZeni na
S BORA Assist mate k dispozici jednotlivé funkce a programy presnou teplotu a funkce Boil nahrazuje rychlovarnou
spotrebiCe, které vdm pomohou zjednodusit vareni konvici tim, Ze dokaze uvarit vodu na ¢aj nebo kavu.
a optimalizovat vysledné jidlo.

20:00 min > T ; 1 Y L. — Roast vegetables
: X PURE ::

otatoes

s vEip0 1 299

K dokonalému jidlu staci stisknout tladitko Asistované vaieni v aplikaci BORA JOY

S vice nez 200 prednastavenymi automatickymi programy Vyberte si kaZdy den ze Siroké nabidky receptd
nabizi parni trouba BORA X BO nejvétsi moZnou flexibilitu pro konkrétni spotfebi¢ oblibené jidlo a nechte
a soucasné jednoduchou a Setrnou pfipravu vasich oblibenych si v ramci asistovanych receptl pomoct

jidel. Programy mUZete ovladat pfimo na spotrebici nebo s varenim téstovin, restovanim zeleniny, masa
v aplikaci BORA JOY v chytrém telefonu. Specialni programy nebo ryb a s pfipravou vajecnych pokrmd.
navic usnadnuji nespocet kazdodennich pracovnich ¢innosti - U asistovaného receptu se automaticky

tfeba rozmrazovani, udrZovani teploty nebo sterilizaci. zobrazi také pfislusna asistenéni funkce.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Va ' é SySté M y SO d Sava (\5 em Vizdy na miru. Kuchyné jsou rizné stejné jako lidé, ktefi

v nich vafi. Ustfedni prvek je poFad stejny - varné deska.
Modularni a kompaktni varné systémy s odsavacem

V v ;e k v t / d h BORA poskytuji naprostou svobodu pfi navrhovani
areni Ja O na cerstvem vzaucnu a planovani kuchyné. A co je nejlepsi, varné systémy
- nase druha pﬁrozenost. s odsavacem BORA jsou tiché, snadno se Sisti, jednoduse

ovladaji a velmi ucinné filtruji pachy vznikajici pri vareni.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

BORA Professional 3.0

Spickovy varny systém s odsavadem, s inovativnim ovladanim
koleCkem a individualné volitelnymi varnymi deskami.

Varna deska BORA Professional 3.0 nadoby za sebe. Pomoci centrélniho

s odsavacem neni jen praktickym spotiebiem ovladaciho koleCka rychle a efektivné
pfijemnym na pouzivani, ale také estetickym aktivujete spoustu praktickych funkci, jako
prvkem kuchyné. Tato vlajkova lod’ mezi varnymi  je détska pojistka nebo tfeba funkce pauzy.
systémy s odsavacem BORA je jednim ze dvou Dily, které jsou vystavené plsobeni
modularnich systém, které mizete libovolné kuchynskych vypard, se daji jednoduse
kombinovat s jednou, dvéma nebo vice varnymi  vyjmout pres dobfe pristupny Siroky
deskami. Vyznacuje se individuainé privodni otvor. Cisti se v my&ce nadobi, kde
kombinovatelnymi varnymi deskami s hloubkou  zabiraji jen minimum mista.

540 mm a ovlddat ho miZete analogovo- Népadnym a na dotyk vyraznym prvkem jsou
digitalné bud kole¢kem, nebo dotykoveé. ovladaci kolecka s povrchem z ¢erného skla
Hluboké varné desky nabizi maximalni prostor na Celni strané kuchyné. Avantgardni design

pro vareni, i kdyZ potfebujete postavit dvé vétsi  dopliiuje bily lineérni LED ovladaci panel.
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Modularni systém Automaticka uzaviraci klapka

U nejvétsi varné desky s hloubkou 540 mm si PFi pouziti odsavace se uzaviraci klapka
mUZete podle svych preferenci vybrat rizné otevira a zavira automaticky. P¥i zaviréni
varianty - od celoplo$né indukce po plynovou zabranuji vestavéné snimace pfrivieni
varnou desku nebo Tepan gril z nerezové oceli. predmétd. Ve vypnutém stavu je

Varné desky mlZete libovolné kombinovat elegantni systém zcela uzavreny.

s odsavacim systémem. Mozné jsou také
kombinace s jednou, tfemi nebo vice varnymi
deskami. Pokud zkombinujete vice nez dvé varné
desky, je nezbytné pouzit dalSi odsavac.

Intuitivni ovladaci kolecko

IdeaIni ovladani zajistuje kombinace
klasického kolecka a citlivého dotykového
panelu s kontrastnimi LED kontrolkami.

Véechny funkce se jednod uge, pohodlné Skvélé ovladani zajistuje kombinace klasického kolecka a dotykové plochy
. T L, v . v z ¢erného skla s kontrastnimi LED kontrolkami.
a intuitivné aktivuji oto¢enim kolec¢ka nebo
klepnutim na centralni dotykovou plochu.
ObA0)

bora.com/professional
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

BORA Classic 2.0

Modularni varny systém s odsavacem, intuitivnim
ovladanim a volitelnymi varnymi deskami.

S presnosti a nad¢asovou eleganci dokdZzeme
varnou desku BORA Classic 2.0 individuéIné
za€lenit do kaZzdého klasického i moderniho
designu kuchyné. Pfi vyvoji fady BORA Classic 2.0
jsme dbali na to, aby byla kuchyné v souladu

s vasSimi predstavami a kazdé vareni tak mohlo
byt skuteénym zazitkem. Vysledkem je
jedinecny, do posledniho detailu promysleny
systém odsavace do varné desky. Inovativni
vicebarevné ovladéani sControl+ s vybrousenou
drazkou umoziuje presnou a intuitivni obsluhu.
Varné desky a odsavaci systémy se daji
individualné kombinovat. MiZete tak vytvorit
kombinace dvou i vice varnych desek. Napfiklad
2 centralné umisténé indukéni varné desky
poskytuji misto pro 4 hrnce o priméru az

24 c¢m. Varné zény s velkou celoplo$nou indukci
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zajistuji rovnomérny ohrev velmi velkych hrnc
nebo pekacd, jako je napfiklad BORA pénev se
dvéma uchy. U Tepan grilu z nerezové oceli
maéte k dispozici presné regulovanou teplotu
250 °C i za velmi kratkou dobu. A s vykonnou
plynovou varnou deskou bude vafeni jen
potéSenim. Srdcem systému BORA Classic 2.0
je odsavac¢ BORA. Diky automatickému ovladani
odséavani je mozné odsavac¢ nastavit manuainé,
neni to ale uz nezbytné nutné. Chod varného
systému s odsavacem je diky modernimu
ventilatoru a optimalnimu vedeni vzduchu tak
tichy, Ze si u vafeni mlZete nerusené povidat.
Cisténi povrchu varné desky je diky plynulé,
hladké konstrukci a absenci zbyteénych hran
naprosto jednoduché. Po vareni se daji vSechny
odnimatelné ¢asti jednoduse umyt v mycce.
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7 s

Inovativni ovladani

Varnou desku intuitivné ovladate
pohybem nahoru a dold ve
vybrouSené dréazce nebo klepnutim
ukazovaku. Dulezité funkce jsou
vzdy rychle k dispozici jedinym
dotykem. Ovladani varné desky

a odsavace je barevné odliSeno.

Modularni systém Elegantni design
At uz déavate prednost celoplo$né indukci, Varna plocha a odsavac jsou dokonale plo$né
plynové varné desce, woku nebo Tepan grilu zarovnané. Linearni design umoznuje nenapadnou,
z nerezové oceli, varny systém s odsavacem ale elegantni integraci do kazdé kuchynskeé
miZete dle libosti zkombinovat aZ se 7 rGznymi dispozice. Ovladaci displej je v pohotovostnim Inovativni, vicebarevné oviddéni sControl+ s vybrousenou drazkou
Lo . . . v vy - . « umoZziuje pfesnou a intuitivni obsluhu.
varnymi plochami. Je mozné nakombinovat rezimu témeér neviditelny a béhem provozu se
i vice druht varnych zén a odsavacu. omezuje na to nejpodstatnéjsi. E E
1
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BORA X Pure

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Puristicky varny systém s odsavacem, maximalni
varnou plochou a funkcemi BORA Assist.

Novéa varna deska BORA X Pure pred&i vSechny
standardy svou maximalni varnou plochou,
ktera je v puristickém designu s ikonickou
privodni tryskou s koliky. Montazni vyska je
pouhych 199 mm od horni hrany pracovni
desky. Celou plochu extra Siroké varné desky
(830 mm) mlzZete optiméalné vyuZit pro vareni
a smazeni. IdedIné se hodi pro vSechny, ktefi
¢asto vari s velkym nadobim a pouZivaji
nékolik panvi a hrncd soucasné. S varnou
deskou BORA X Pure méte jistotu Uplného

a rovnomérného zahtati velkého nadobi, jako je
naptiklad grilovaci panev BORA. Extra velké varné
z6ény celoplos$né indukce automaticky rozpoznaji
né&dobi, kdyZ ho poloZite na desku. Diky funkci
premosténi mliZete dvé varné zény za sebou
spojit a vytvorit tak velkou varnou plochu.
Vicebarevné ovladani sControl+ s vertikalnim

posuvnikem je$té vice usnadnuje intuitivni pohyb
prstu nahoru a dold nebo pfimé poklepani.
Kromé funkci zndmych jiz z pfedchoziho modelu
zaujme nova varna deska BORA X Pure dalSimi
dvéma asistenénimi funkcemi, které vam
pomUZou s varenim. Funkce Fry umoZiuje
smazeni na presnou teplotu a funkce Boil
dokéZe uvafrit vodu na ¢aj nebo kavu. Po
pripojeni aplikace BORA JOY mUZete fadu funkci
varné desky BORA X Pure mnohonésobné
roz§ifit. DalSi asistenéni funkce, jako je vareni
téstovin, vajecnych pokrm{ nebo vareni zeleniny
v pare, mlZete navolit a spustit v aplikaci. Tyto
funkce jsou také ulozeny v asistencnich
receptech, takze pro vas bude vareni jeSté
snaz8i a vysledek jesté lepsi. Programy jsou
uréené pro pouziti s nadobim BORA Pots and
Pans Assist a grilovaci panvi BORA.
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Extra velké varné zény
s celoplo$nou indukci

Diky varnym zénam s celoploSnou
indukci o velikosti 230 x 230 mm
nebo 230 x 460 mm mUZete pfi vareni
optimalné vyuzivat celou plochu.

Jesté intuitivnéjsi ovladani

Varnou desku BORA X Pure Ize ovladat pomoci
tfibarevného dotykového ovladani sControl+.
Jednotlivé nastaveni ovladani jsou vizualné
oddélena. Chytry zamek CiSténi automaticky
rozpoznd, jak dlouho se varnéa deska Cisti,

a teprve pak se sém vypne. Funkce pfemosténi
a automatické rozpoznavani hrnce jsou oproti
predchozimu modelu jesté sofistikovangjsi.
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Zjednodusené vareni

Diky funkci BORA Assist je vareni na varné
desce BORA X Pure jesté snazsi. V kombinaci

s nddobim BORA Pots and Pans Assist

a grilovaci panvi BORA miizete asisten¢ni funkce
Fry s pfesnym nastavenim teploty na smazeni

a Boil pro vareni vody nahrazujici rychlovarnou
konvici ovladat pfimo na varné desce.

Vyrazny design

Varné plocha a odsava¢ jsou dokonale plosné
zarovnané. Vyrazny design se vyznacuje
jasné definovanymi liniemi v kombinaci

s ikonickou pfivodni tryskou s koliky, to v§e
zahalené do nekonecné ¢erné barvy. Ovladaci
kontrolky pfi provozu zafi vyraznymi barvami.

Diky designu s vice barvami je ovladani sControl+ nové varné desky
BORA X Pure intuitivni za kaZzdé situace.

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

bora.com/x-pure
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Matna Leskla
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Dvé varianty

Varna deska BORA X Pure je k dostani ve
dvou variantach: s lesklou sklokeramickou
varnou deskou as matnou sklokeramickou
deskou, novou X Pure Rough. Matné sklo
vyrazné snizuje viditelnostskrabancu.
Novy povrch dodava varnému systému

s odsavacem na eleganci.

Praktické asistenc¢ni recepty v aplikaci BORA JOY

KdyZ novou varnou desku BORA X Pure sparujete s aplikaci
BORA JOY, rozsifite tak paletu funkci, které mlZete pouZzivat.
MUZete si tak zvolit a spustit dopliikové asistenéni funkce

a recepty, jako je vareni téstovin, pfiprava vaje¢nych pokrma
nebo zapékani brambor. Programy jsou uréené pro pouziti

s nadobim BORA Pots and Pans Assist a grilovaci panvi BORA.

\ B) - g /
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM
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BORA M Pure

VSestranny varny systém s odsavacem
s maximalné komfortnim ovladanim.

Varna deska BORA M Pure je logickym aktivovéno trvalé rozpoznani hrnce, indukéni
pokracovatelem nasi oblibené fady BORA Pure. plochy se automaticky spoji. Dvé samostatné
BORA M Pure je navrZend pro maximalni varné zény s indukcei na levé strané jsou ideéini
flexibilitu a kombinuje dva typy indukce. Obé pro mensi hrnce, panve a moka konvicky. Ovladaci
varné zény s celoplo$nou indukci vpravo je jednotka Touch Control s posuvnikem zaujme
mozné diky funkci pfemosténi propojit na jednu  bilymi LED diodami, které zajistuji prehledny
velkou zénu. Tato velké plocha je idealni a moderni vzhled. Pokud chcete kuchyni dodat

k ohfivani velkych nadob, jako je BORA grilovaci osobni nadech, mlzete varnou desku ozvlastnit
pénev. Pokud je nddobi dostate¢né velké a je rGznymi barevnymi privodnimi tryskami.
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Intuitivni ovladani

Varna deska BORA M Pure je kompletné ovladatelna
pomoci dotykového panelu. S jedine€nym vertikalnim
posuvnikem je ovladani pomoci intuitivniho pohybu
prstu nahoru a dold nebo pfimého klepnuti jesté
jednodussi. VSechny dulezité funkce ovlddani jsou
vzdy rychle k dispozici jedinym dotykem.

Kombinace dvou druht indukce Pestrobarevny design
Obé varné zény s celoploSnou indukci Privodni trysky mlZete podle nélady ménit.

N . . 2o .. o wp
vpravg 230 2.30 ,mm Jfﬁ moznf: (?|ky Vymer’ut se daji Jvefjnodluse nekollka pohy,by ruky. Varn deska BORA M Pure je kompletn® oviadatelng pomoci
funkci automatického premosténi V nabidce kromé ¢erné barvy mame také moderniho, bile podsviceného dotykového panelu s jedinednym
propojit na jednu velkou zénu oranzZovou, ¢ervenou, modrou, nefritové zelenou, designem.
230 x 460 mm. Dvé samostatné svétle Sedou, slunecéni Zlutou a Sedobézovou.

varné zény na levé strané jsou idealni
pro mensi hrnce a panve.

El#2[E

M
la=

[=]

bora.com/m-pure
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BORA Pure

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

S timto modularnim varnym systémem s odsavacem
si budete uzivat vareni s G¢innym odsavanim par.

BORA Pure je synonymem pro minimalisticky
design, kompaktni rozméry a osvédcenou
technologii odsavace BORA. Diky hloubce varné
desky 515 mm je systém vhodny pro standardni
kuchynské linky vSech béznych vyrobcUl. Varny
systém s odsavacem presvédci také svou vyskou
mensi nez 20 centimetr(. Varianta s recirkulaci je
vybavena integrovanou filtraéni jednotkou. Ve
spodni skfifice tak zGstane zachovan maximalni
GloZny prostor, coz je obrovskou prednosti
predev&im u malych kuchyni. Nemusite ani
zkracovat zasuvky. Diky tomu se systém

BORA Pure jako designovy prvek dokonale

a diskrétné zacleni do kazdé kuchyrské linky.

Doprejte své kuchyni sladéné barevné prvky:
Privodni trysku BORA Pure Ize vyménit
manuélné. Vyberte si mezi sedmi barvami tu
oranZovou, ¢ervenou, nefritové zelenou,
modrou a svétle Sedou. PFi zapnuté automatice
se vykon odsavace pfizplsobi aktuélnimu
procesu vareni. Varna zéna automaticky
rozpozna nadobi, kdyZ ho polozite na desku.
A diky intuitivnimu a kontextualnimu ovladani
se zobrazuji pouze aktuélné relevantni funkce.
Diky optimalizovanému proudéni vzduchu
funguje odsavac par tak tiSe, Ze uslySite kazdé
bublani i zasyceni.
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Pestrobarevny design

Barevné pfivodni trysky, které
je mozné vyménit manuaing,
se v kuchyni staraji o vetsi
barevnost a osobitost.

Mimoradné velka indukéni varna deska Intuitivni ovladani
Se 4 velkymi kulatymi varnymi zénami Varna deska BORA Pure je kompletné
skyta induk&ni varna deska dostatek ovladatelna pomoci dotykového panelu.
prostoru pro vareni a zaroven plné S jedine€nym vertikalnim posuvnikem
vyuZiva hloubku varné desky 51,5 cm. je ovladani pomoci intuitivniho pohybu
Rada BORA Pure se hodi do kuchyriské prstu nahoru a doll nebo pfimého
linky o minimalni §ifce 80 cm. klepnuti jesté jednodussi. DaleZité Centraing umisténé Cervené oviadani sControl
funkce ovladani jsou vzdy rychle poskytuje maximainf komfort.
k dispozici jedinym dotykem. E E
1
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VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

BORA S Pure

Nejkompaktnéjsi varny systém s odsavacem a maximalnim
vyuzitim prostoru pro kuchynské skrinky o Sifrce 60 cm.

Neotreld, minimalistickd, moderni - tak se hrdé
prezentuje fada BORA S Pure, ktera je naSim
nejmensim varnym systémem s odsavacem.
Diky asymetricky umisténé privodni trysce

a Ctyfem varnym zénédm je dostupny prostor
vyuZit na maximum. Abychom zajistili maximalni
ucinnost, dvé ze ¢tyr induk&nich civek jsou
vyvinuty specialné pro fadu BORA S Pure. Tato
fada se navic mdze pochlubit také jedinecnou
vlastnosti: diky funkci kdvovaru umi varna deska
pfipravit kdvu v moka konvi¢ce uréené pro
indukce. Vertikalni posuvnik s Gervenym
ovladanim sControl funguje intuitivné na potazeni
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prstu nebo na dotykové ovladani prstem.
Kompaktni rozméry BORA S Pure se Sifkou
60 cm a vySkou 199 mm umozniuji montaz do
standardnich kuchynskych korpust a zajistuji
maximum Ulozného prostoru. Diky dokonale
ploSné zarovnanému provedeni odsavace

a varné desky a Cistému designu je mozné
varny systém s odsavacem harmonicky
zabudovat do kazdé kuchyné. Diky barevnym
privodnim tryskdm muzete sladit barvy
kuchyné. Trysku méame k dostani v oranzové,
cervené, modré, nefritové zelené, svétle Sedé,
slunecni zluté a SedobéZové barvé.
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Jedinec¢na funkce kavovaru

Funkce kadvovaru reguluje pfipravu kavy
v moka konvi¢ce kompatibilni pro indukci
o minimalnim priméru 7 cm. Jakmile
nastavite na varné desce individualni
mnoZzstvi vody pro moka konvicku, varna
zdna se rozehteje a po uplynuti
pozadované doby se automaticky vypne.

Kvalitni rdm varné desky

Ram varné desky BORA ze Zaruvzdorného
hliniku chréni okraje sklokeramiky pred
odStipnutim pfi montézi na povrch. Diky
zasuvnému systému ram namontujete
snadno a bez pouziti naradi. Moderni

a minimalisticky design dokonale dopliuje
nad¢asovy vzhled varnych systém( s odsavacem
BORA. Ram varné desky je k dostani pro fady
BORA X Pure, M Pure, Pure, S Pure a Basic.

BORA MAGAZIN

Asymetricky a pestrobarevny design

PloSné zarovnany design s asymetrickym
umisté&nim otvoru odsavace zaujme
svym vzhledem a zaroven je navrZen tak,
aby maximalizoval vyuZiti prostoru.

O barevnost se staraji barevné pfivodni
trysky, které dle libosti snadno ru¢né
vymenite.

Kompaktni konstrukce a optimalni
vyuziti varné desky

Re$eni problémil s nedostatkem prostoru: Diky
mimorédné kompaktnim rozmériim se varné deska
BORA S Pure bez problémd vejde i do kuchyriské
skfifky o Sifce 60 cm. Varna deska BORA S Pure
mé 4 varné zény rliznych velikosti, které jsou
vhodné pro vSechny bézné rozméry hrncl a péanvi.

Diky asymetrickému usporadéni varnych zén
vyZzaduje BORA S Pure malo prostoru
a zajistuje maximalni volnost pfi projektovani.

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM
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BORA Basic

VARNE SYSTEMY S ODSAVACEM

Varny systém s odsavacem se salavym

télesem a Uuc¢innym odsavacem par.

BORA Basic kombinuje vysoce vykonnou varnou
desku a U¢inny odsavac¢ par. Vyjimecnou
vlastnosti je, Ze na varnou desku se salavym
topnym télesem méa BORA Basic neuvéfitelné
rychly ¢as zahrati. Hyper varna zéna vpredu
vlevo je varna zéna se salavym topnym télesem,
kterd ma pfi zesilené Grovni vykonu az

0 50 procent vyssi vykon. Diky centralnimu
ovladéni a optimalnimu rozmisténi varnych zén
mUZete varit soucasné ve 4 hrncich o prdméru
aZ 24 cm. Rada BORA Basic je stejné jako
ostatni nase varné systémy BORA s odsavacem

k dispozici bud' s odtahem ven, nebo

s recirkulaci. Nizka vySka necelych 20 cm

a integrovana filtracni jednotka u verze

s recirkulaci zaru€uji maximalni Glozny prostor
ve spodni skfifice. Cerna privodni tryska ladi

s celkovym vzhledem varné desky a plsobi
diskrétné a moderné. Diky funkci udrzovani
teploty s konstantni regulaci teploty na 75 °C se
vam podati kazdé jidlo, i kdyZ se hosté trochu
zpozdi. dily, které jsou vystavené plisobeni
kuchynskych vypard, se daji vyjmout pres dobre
pristupny pfivodni otvor a umyvaji se v mycce.
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Systém BORA Basic odsaje péru i vypary z vareni
u vysokého hrnce i u nizké panve.

Ochrana proti preteceni do otvoru odsavace

ZvySeny otvor pfivodni trysky zabranuje, aby do
odsavace vnikla z varné desky vylita tekutina.

Bleskové rozehrati Kompaktni varna deska se salavym

Na varnou desku se salavym topnym topnym telesem

télesem ma Basic Hyper neuvéritelné Sélava topna télesa prenaseji teplo na nadobi.
rychly ¢as zahrati. Hyper varna zéna Na této desce mUlZete vafit v jakémkoli nédobi -
je varna zéna se salavym topnym vcetné keramickych nebo médénych hrncd.
télesem, kterd ma pfi zesilené Urovni
vykonu az o 50 procent vy$Si vykon.
Oky 40

bora.com/basic
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Specia|

PARNI A PECICI SYSTEMY

Parni a pecici
systemy

PecCeni, vareni v pare a jiné pripravy diky
prémiovym spotrebi¢lim pro domacnosti.

Trouba BORA X BO je opravdovy vSeumél. Kombinuje konvektomat

a pecici trouba v jednom. Diky technologii Rapid Air, inovativni technologii
pary a horkého vzduchu v kombinaci s intuitivnim ovladanim, dosahnete
doma profesionalnich vysledkd jako nic. Perfektni kombinaci s troubou
tvori BORA multizasuvka. Tu mlZete vyuZivat tfeba pfi predehfivani
nadobi, ohfevu potravin, rozmrazovani, vareni pfi nizkych teplotach apod.

BORA MAGAZIN
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PARNI A PECICI SYSTEMY

BORA X BO

Profesionalni parni trouba
pro vas domov.

At uZ se jedna o kfupavou peceni, jemnou
zeleninu nebo dozlatova opecené croissanty,
diky Setrnému a rovhomérnému tvoreni

a distribuci pary se trouba BORA X BO mUze
pochlubit perfektnimi vysledky vareni i pfi
pfipravé tii zcela napInénych plechli soucasné.
Trouba BORA X BO, inspirovana profesionalnimi
gastronomickymi zafizenimi, umozfuje
dosahnout profesionélnich vysledk( vareni

v domacnosti a dokonale doplfuje varné systémy
s odsavacem BORA. BORA X BO je kombinaci
dvou kuchyriskych spotfebict - konvektomatu
a trouby - v jednom. Pokrmy jsou pfipravovany
¢isté horkym vzduchem spolu s péarou. Diky
inovativni technologii pary profesiondlnich
spotrebicud a intuitivnimu ovladéani dokazete
pfipravit pokrmy na miru, zdravéji a predevSim
snadno a rychle. BORA X BO pece, smazi a umi
horkovzdu$né grilovani i vafeni v pare. BEhem
vafeni v pare jsou potraviny obklopené parou

a zachovavaiji si cenné vitaminy a mineraly. Diky
systému automatického odsavani pary je para
odsavana dozadu jesSté pred otevienim dvirek.
Filtr s aktivnim uhlim G¢inné pohlcuje pachy -
dokonce i ty hodné intenzivni. PFi otevieni dvifek
se vadm péra nevyvali do obliCeje a odfiltrovany
jsou i nezéddouci pachy vznikajici pfi vareni.
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PARNI A PECICI SYSTEMY

Speciélni programy trouby BORA X BO usnadiuji nespocet kazdodennich
pracovnich dkonl a umoZiuji napfiklad Setrné suseni hub.

Snadné a intuitivni ovladani

Diky 19palcovému dotykovému displeji

s vysokym rozliSenim je ovladani parni trouby
hrackou. Displej reaguje na dotyky prstu
stejnym zplsobem jako tfeba vas chytry
telefon. Diky spousté prednastavenych
program( a intuitivni navigaci uzivatele

bude vareni potéSenim. MlZete si vybrat
mezi manudlnim varenim, funkci Klasika

a automatickymi programy, nebo tfeba vyuzit
specialni funkce, které vam usnadni mnoho
rutinnich postupt - jako je tfeba rozmrazovani,
sterilizace nebo rozpousténi cokolady. Funkce
Classic je vhodna zejména pro ty, ktefi
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z klasické trouby pfechéazi na vareni v pare.
Funkce Classic nabizi ¢tyfi rezimy: Horky
vzduch, peceni s vlhkosti, vafeni v pare

a horkovzdusné grilovani.

Vareni v pére je velmi Setrny zpUsob pfipravy.
Vitaminy a Ziviny jsou Iépe uchovény. Proto
se skvéle hodi k pfipravé zeleniny, ryb

a jemného masa. Pfi horkovzdusném grilovani
ziské grilované maso, gratinované pokrmy

a grilovanéa zelenina krasné zlatavy odstin. Pfi
funkci Cooldown se trouba BORA X BO ochladi
za velmi kratkou dobu, abyste mohli rychleji
spustit dal$i programy na nizsi teplotu, jako
je funkce ¢isténi nebo vareni v pare.

PARNI A PECICI SYSTEMY

Diky prednastavenym automatickym programim se vase oblibené recepty vzdy povedou.
Funkce ovlédéte pfimo na displeji BORA X BO nebo v aplikaci BORA JOY.

Zjednodusené vareni

Trouba BORA X BO zjednodusSuje vareni diky
prednastavenym programim, které mizete
vybrat a spustit pfimo na displeji trouby nebo
v aplikaci BORA JOY. Automatické programy
navrhuji optimalni teplotu, dobu vareni

a mnozstvi pary. Aby zvoleny automaticky
program splnil kyZeny vysledek pfi vareni,
jsou u mnoha program( na displeji trouby
BORA X BO zobrazeny vychozi podminky pro

optimalni pfipravu, jako je teplota nebo
vlastnosti potravin. Nékdy miZete na
displeji nastavit i navrhované hodnoty miry
upeceni a propeceni (napf. tvrdy / al dente
/ mékky). Pokud nepouzivate aplikaci
BORA JOY, mlZete na nékteré automatické
programy prejit pfimo QR kédy na webu
BORA. Diky trvalému pfipojeni trouby
BORA X BO k siti WLAN bude mit trouba
vzdy nejaktualnéjsi software.
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Prémiovy design s velkym
dotykovym displejem

Tmavé Cerny odstin a sebevédomi na
rozdavani. Trouba BORA X BO se pysni
vysoce kvalitnimi sklenénymi povrchy,
osvétlenim na vice pater varného
prostoru z nerezové oceli a koncepci
ovladani prostfednictvim velkého
19palcového dotykového displeje bez
zbyteCnych tladitek a pacek.

PIné automatické
intenzivni ¢isténi

Diky pIné automatickému
¢isténi bude i uklid pfijemnou
zéleZitosti. Cisténi a sudeni
probihd automaticky - staci
jen zaSroubovat ekologickou
a recyklovatelnou Cistici
kartu$i doprostred peciciho

a grilovaciho roStu.

BORA MAGAZIN

Pirednastavené programy a dokonala
jidla na vSech patrech trouby

Dokonale prednastavené automatické

a specialni programy diky technologii
Rapid Air umoznuji vzdy stejné vysledky
vareni a zjednodusuji pfechod z klasické
pecici trouby na peceni s parou

a horkym vzduchem. Jidlo tak bude
dokonalé i v pfipadé&, Ze budete vafrit na
v8ech tfech patrech souasné. Programy
mUZete ovladat pfimo na spotfebici nebo
v aplikaci BORA JOY v chytrém telefonu.

Automatické odsavani pary
a ucinna filtrace pacha

Diky funkci BORA Smart Open se
péra z varného prostoru
automaticky odsaje jesté pred
otevienim dvifek. Takto vam para
neopafi obli¢ej ani kuchynskou
linku. Pfipadné nepfijemné
pachy navic neutralizuje pachovy
filtr. Vyména filtru je hracka.

bora.com/x-bo

Multizasuvka BORA

VsSestranna ohrevna zasuvka s variabilnimi funkcemi.

Idedlnim dopliikem trouby BORA X BO je dvou velikostech - 140 a 290 mm. U vySSi
inovativni multizdsuvka BORA. Z&suvku varianty multizdsuvky mizZete dokonce
vyrobenou z odolného skla a nerezové oceli vyuZivat dvé patra. A patrovy rost mlZete
snadno otevrete jemnym stisknutim snadno a pohodiné umyt v mycce. Na
zapusténé predni strany. Diky pfedvolbam snadno ovladatelném dotykovém panelu
mUzete multizdsuvku BORA pouZit rGzné - vyberete z vychoziho nastaveni klepnutim
k ohFati nadobi, vareni na nizkou teplotu, prstu pozadovany program. Nebo miZete
Setrnému ohfivani, rozmrazovani nebo individualné nastavit teplotu a délku
k udrzovani teploty jidla. Teplotu a ¢as Ize ohfevu. V kombinaci s troubou BORA X BO
nastavit ru¢né. Multizdsuvka je k dostani ve mUZete vSe ovladat na displeji trouby.
= Ohfev nadobfi * Rozmrazovani pokrma &(9 Vareni pfi nizké teploté
~~ 60°C|1h —) 30°C|4h 80°C | 30minazéh

UdrZovéni teploty

= s¢s  Ohrev jidla BORA Connect

388 k ~

= P O;mu ) < 100°C| 1h B )) Moznost pFipojent bora.com/
70°C13 multi-drawer
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CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

. Chladici a mrazici
~ systémy
Chytry design se snoubi s ucinnym chlazenim.

Pravdépodobné zadné jiné dvere neotvirate s takovym potéSenim jako tyto. Za
malokterymi se totiz skryva tolik erstvych dobrot pro spolecenské vecery a tolik
osvézujicich népojl na oslavu Uspéchd. Dvirka, ktera vZdy nabidnou sprévnou
odpovéd v podobé optimalné vychlazenych potravin a ndpojd. Dvitka chladiciho
systému v kuchynském prostoru, a presto nenapadné skryta za dvirky kuchynské
linky. BORA chladici a mrazici systémy.

Podivejte se na video

ORf0
a inspirujte se
oM nejchytfej§im zplsobem
Of¥:a4]  chiazeni &erstvych potravin.

Perfektnim dopliikem chladni¢ky BORA Cool (vpravo) je samostatné
stojici mraznicka BORA Freeze (vlevo).

BORA MAGAZIN 73



BORA chladici a mrazici
systémy se diky
elegantnimu a decentnimu
designu hodi do kazdé
moderni kuchyné.

R

PR T Py e

CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

Letni teploty nas nechavaji chladnymi.
Nase BORA chladici a mrazici systémy totiz
potravinam zajisti ucinné chlazeni.

Udrzi potraviny svézi a erstvé

po dlouhou dobu

Prostredi pro vareni ted’ z pouhé pfipravy pokrm0
na varné desce a v parni troubé rozSifujeme

i o chladici a mrazici systémy. Diky BORA
chladicim a mrazicim systémdm budou potraviny
efektivné vychlazené a prehledné usporadané.
Chladici a mrazici systémy pokryvaji vSechny
potfeby uchovavani potravin. Riizné varianty
chladnicek i mraznicek se vyznacuji elegantnim
designem s kvalitnimi a promyslenymi
komponentami vnitfniho vybaveni. Tim, Ze
spotfebice maji misto ozdobnych list a jinych
prvkd snadno vyjimatelné police, se mlZete
soustfedit na podstatné véci a usnadnit si CiSténi.
NaSe spotfebi¢e maji samoziejmé skvély vykon pri
chlazeni a mrazeni a vyuZivaji napfiklad inovativni

cirkulaéni chlazeni, oddélené chladici okruhy,
technologii No Frost a oddil BORA Fresh zero.
Na vybér mate modely chladnicek BORA Cool

a BORA Cool Combi, novinku BORA Cool Combi
XL a mrazni¢ku BORA Freeze.

VSe v naprostém poradku

Individualnim usporadénim prvk( prislusenstvi
zajistite lepSi prehlednost a maximalni poradek -
na uloZené potraviny tak nezapomenete. Prvky
prisluSenstvi vynikaji svym mnohostrannym
vyuzitim. Napfiklad jedine€ny viceucelovy tacek
miizete pouZzit jako pfihrddku na drobné ovoce,
krabic¢ku na syr nebo ke zmrazovani

a rozmrazovani potravin. Nova BORA Cool Combi
XL nabizi diky vétsi vySce jeSté vice prostoru pro
objemné misy a velké kusy potravin.
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CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

Svézi vzduch diky BORA Cool

pachovému filtru

Filtrovéni pachl nés odjakZiva fascinovalo.

Noveé vyvinuty pachovy filtr BORA Cool s jadrem
s aktivnim uhlim ve tvaru vCeli plastve
instalovany v chladicich systémech minimalizuje
pach potravin. Uginna plocha filtru i pfi
rozmérech pouhych 4,82 x 4,25 x 0,98 cm

(8 x h x v) &ini pFiblizné 600 mm?. Sofistikovana
konstrukce filtru diky velké funkéni ploSe nijak
nenarusuje chlazeni recirkulujicim vzduchem.
Teploty jsou ve vSech ¢astech vnitfniho prostoru
chladni¢ky vzdy stabilni. Pachovy filtr BORA Cool
je nendpadné umistén za krytem a staci ho
jednou za rok rué¢né vymeénit.

BORA Fresh zero

V oddilu BORA Fresh zero se teploty blizi 0 °C.
Za téchto podminek mizete optimélné skladovat
citlivé potraviny, jako je nebalend zelenina

a ovoce. K tomu se nejlépe hodi horni vany

s uzavienym vikem s regulaci vlhkosti

a s vysokou vlhkosti. Choulostivé balené
potraviny, jako je maso nebo &erstvé mléko,
mUZete uloZit do vany BORA Fresh zero i bez
vika s regulaci vihkosti. Potraviny tak zdstanou
co nejdéle Cerstvé a zachovaji si cenné vitaminy
a mineraly. Vany BORA Fresh zero miZete
pohodIné vyjmout a naplnit potravinami ve stoje
na kuchynské lince.
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Dole: BORA Fresh zero
vanu pohodIné a jednoduse

Nahote: BORA Cool pachovy filtr
eliminuje i vyrazné pachy diky
filtru ve tvaru véeli plastve. vyjmete.

S elegantnimi Sedymi tény a prvky ze dieva, kovu
a skla se Cisty design chladicich a mrazicich
systémU opakuje i v jejich interiéru.

CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

Vse fadné osvétlené

Koncept osvétleni chladicich systém( byl
navrzen tak, aby poskytoval rovnomérné

a vyvazené osvétleni. Drzéky sklenénych polic
funguji jako zdroje svétla a zajistuji dostatecné
osvétleni, i kdyz je chladnicka plna. Diky
prijemnému osvétleni budou potraviny

v chladnicce v z&fi reflektord.

PfisluSenstvi na Grovni
Rdzné balicky vybavy chladicich a mrazicich
systému zajistuji optimalni a prehledné

usporadani jejich vnitfniho prostoru v kazdé
domdcnosti. MGZete si zvolit mezi dvéma
variantami vybavy: BORA Good a BORA
Best. Bali¢ek zakladni vybavy BORA Good
dodavame sériové se vSemi chladicimi

a mrazicimi systémy. S pfisluSenstvim

v bali¢ku vybavy BORA Best se vareni

a uchovavani potravin stane mimoradnym
zazitkem na Urovni. PrisluSenstvi BORA je
stylové a elegantni, at uZ se jedné o dézu na
potraviny, servirovaci prkénko nebo tfeba
chladi€ vina.
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Spravné uchovavani potravin
BORA chladici a mrazici systémy
maji pro kazdou potravinu
vhodnou teplotni zénu.

Teplota kolem 5 °C

MIé&né vyrobky, syry, oteviené
pokrmy, zavareniny, vejce, méslo,
marmelady, dresinky a pasty

Teplota kolem 0 °C

BORA Fresh zero
Nevybalené ovoce a zelenina
s vikem s regulaci vlhkosti

Teplota kolem 0 °C
BORA Fresh zero

Ryby, maso, morské plody
a uzeniny v obalu bez vika
s regulaci vlhkosti

Teplota kolem -18 °C
Zmrzlina, kostky ledu,
zamrazené potraviny

CHLADICI A MRAZICI SYSTEMY

BORA Cool Combi XL

Chladici a mrazici systémy BORA nabizeji

diky velkorysému vnitfnimu usporadani
plsobivy objem. Nové chladni¢ka s mrazékem
BORA Cool Combi XL zaujme impozantni vySkou
194 cm, kteréd poskytuje pfiblizné o 30 litrd v&tsi
objem nez spotrebice o vySce 178 cm. Diky tomu
mUZete bez problémd a prehledné ukladat vétsi
misy, nadoby i kusy potravin. | pfes svou vétsi
vySku se chladni¢ka BORA Cool Combi XL vejde
do kuchynskych vyklenk(l se standardni Sitkou.

Navic 30 litrt objemu

Dokonalé mrazeni s BORA Freeze

S mrazni¢kou znacky BORA zmrazite potraviny
bez ndmrazy a vyuZijete Ulozné prostory

na maximum. Diky technologii No Frost

a praktickému pfisluSenstvi je mrazeni snadné
a ma idealni intenzitu. S vysuvnymi pfihradkami
a snadno vyjimatelnymi tloznymi nadobami je
ukladani i vyjiméani potravin hracka. Pfehledné
usporadani uvnitf usnadnuje systematické plnéni
potravinami. Diky vyrobniku ledu Ice Maker

uZ nestoji nic v cesté spontannim vecirkim.

| Méjte vie v naprostém poréadku diky vysuvnym
- , . policim a promyslenému pfisluSenstvi.
Takto dokézete skladované potraviny | E

v lednici uchovat opravdu dlouho Gerstvé. bora.com/cool
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CISTIC{ A OPLACHOVE SYSTEMY

Cistici a oplachove
systemy
Prosté Cisté.

Udrzovani Cistoty v kuchyni patfi k jakékoli fazi pfipravy jidla
nebo vareni. V kazdodennim zivoté se mu prosté nevyhneme.
To je dostateénym dlvodem k tomu, abychom si tuto
povinnost co nejvice zpfijemnili a zjednodusili a méli vic ¢asu
na dlleZité véci.
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BORA Sink

Samodistici drez.

Automaticka Cistota. Automatické omyvani drezu
BORA Sink spustite stisknutim tlagitka. Spinu

a necistoty beze zbytkd spléchnete z celého
povrchu vodou do vylevky. O automatické Cisténi
dfezu se stard inovativni pratokovy profil

zkombinovany s povrchem odpuzujicim neistoty.

Odolny dfez z granitového kompozitu je vyroben
z nejmodernéjSiho patentovaného materialu
Cristadur. Cristadur mé charakteristicky matny
povrch bez spojl, po kterém Spina s vodou
prosté steCe. Velké kusy necistot se po skonceni
oplachu zachyti v sitku, které pak vyhodite.
Zéarukou kvality je némecky vyrobce SCHOCK,
ktery je specialistou na kuchynské drezy. Dfez je
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kompatibilni s b&zné prodavanymi vodovodnimi
bateriemi, tfeba pro vrouci nebo perlivou vodu.
Doporu€ujeme ho vSak pouzivat s baterii BORA,
ktera je navrZena tak, Ze s nim tvofi idealni dvojici.

Prémiové materialy

Odolny granitovy dfez z patentovaného materiélu
Cristadur dokazete jeSté ucinnégji a hygienictéji vycistit
diky povrchu odpuzujicimu necistoty. Cristadur se
pysni patentovanym a jedine¢né jemnym materialem
a hedvabné matnou strukturou povrchu, po které
nelistoty a voda prosté steCou a nezanechaji témér
Zadnou Zivnou pldu pro bakterie, zarodky a usazeniny
vodniho kamene.

bora.com/sink

Dhin
=

Zde si pustte video
a podivejte se, jak
se difez sém
béhem nékolika
sekund umyje.

CISTICI A OPLACHOVE SYSTEMY

Velmi praktické je, Ze funkce
¢isténi diezu se aktivuje
dotykovym senzorem
umisténym pod pracovni
deskou nebo pomoci predniho
ovladéni na baterii.

Umyti pouhym stisknutim tlacitka

BORA Sink se oproti CiSténi klasického dfezu
umyva automaticky laminarnim proudénim vody
- stadf stisknout tla&itko. Cisténi je tak rychlé

a G¢inné a mize pomoct se snizenim spotieby
vody. Chytfe navrzeny pratokovy profil zajistuje
ve dfezu rovnomeérné rozlozeni vody. Z povrchu
drfezu snadno splachnete Spinu a nedistoty,
které se zachyti v odtokovém sitku, odkud je
snadno odstranite.

Minimalisticky design

ZapuS§tény tmave Cerny dfez a baterii definuji
presné hrany. Pfi designovani baterie a dfezu
jsme zUstali vérni minimalistickému konceptu
a upustili jsme od dalSich ovladacich prvkd ve
prospéch ucelené koncepce minimalistického
ovladani. Pfepad dfezu je umistén na protéjsi
strané zorného pole, takZe nerusi pohled na
tmavé Cerny povrch. Baterie zaujme svym
elegantnim, nenucenym designem a jasné
definovanymi tvary.

Intuitivni ovladani

Proud vody i jeji teplotu u baterie BORA nastavite
pfimo pomoci predniho ovlddaciho prvku. Diky
tomuto chytrému ovladani je zajisténo konstantni
proudéni vody. S barevnym LED podsvicenim

na tlaCitku baterie ihned vite, jakou mate
nastavenou teplotu vody. Vodovodni baterii
mUZete také jednodusSe ovladat hibetem ruky
nebo loktem, takZze mizete pracovat obéma
rukama. Funkci myti intuitivné aktivujete
stisknutim tlaCitka na pfednim ovladdacim panelu
nebo pomoci dotykového senzoru umisténého
pod pracovni deskou. Kratkym stisknutim
spustite kratké oplachovaci davky, dlouhym
stisknutim aktivujete Cistici funkci na dalSich

15 sekund.
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OSVETLENT

Zavésna svitidla BORA Stars
a BORA Horizon nabizime
ve tfech atraktivnich
barvach: ¢erna, mechové
zelend a rGiZové zlato.

Osveétleni

Minimalisticky design
a maximalni svétlo.

Praktické, a souasné navozujici spravnou atmosféru.
Decentné zdrZenlivy, a pfitom pfirozené elegantni design.
Kuchynsky prostor oziva nejen diky lidem, ktefi se v ném
pohybuji. Co by to bylo za vareni bez spravného osvétleni?
Jak by se vam spolecné stolovalo ve tmeé? BORA osvétleni
zajiStuje atmosférické osvétleni v kazdé situaci.

d Informace o svitidlech
BORA Horizon a Stars.
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OSVETLENT

2arni zavésné svitidlo
on je nendpadné
u eleganci zapada
|kového konceptu
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BORA Horizon

Primé i nepfimé chytré osvétleni.

Kuchyné je centrem témér kazdé domacnosti.
Pocit pohody poméha umocnit spravné zvolené
osvétleni. Se svitidlem BORA Horizon" vZdy
vytvorite tu spravnou atmosféru a funkéni
néladové osvétleni, at uz potfebujete tlumené,
teplé nebo jasné zafivé svétlo.

Kvalitni a esteticka

Linearni zavésné svitidlo BORA Horizon se
vznasi nad pracovni deskou, varnou deskou
nebo jidelnim stolem a elegantné zapada do
jednotného designu kuchyné. Svitidlo je
dostupné ve tfech barvach - elegantni cerné,
uklidiujici mechové zelené a v malebném
rizovém zlaté.

Kompaktni svitidlo 2 v 1
Linearni zavésné svitidlo je stejné vhodné jako
neptrimé atmosférické osvétleni nad jidelnim

stolem i jako pfimy zdroj svétla nad varnou deskou.

Dva zdroje svétla Ize ovladat nezévisle na sobé.

*Designér: Gerhard Grimmeisen

OSVETLENT

PohodIné ovladani

Svitidlo BORA Horizon snadno ovladate
pomoci gest a poskytuje vam Siroké spektrum
funkci: Stmivani, zména teploty svétla,
pfipojeni pfimého a nepfimého osvétleni

a samozrejmé zapnuti a vypnuti svétla.

IndividuéIné nastavitelna vyska

Obé varianty svitidla BORA Horizon Ize nastavit
ruéné bez pouZziti naradi. U varianty Fix miZete
vySku nastavit pomoci lanovych zarazek na
stropnim krytu, u varianty Move pfimo na téle
svitidla, abyste si mohli individualné upravit
vySku osvétleni podle dispozic prostoru.
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OSVETLENT OSVETLENT

Svitidlo BORA Stars se
vznasi nad jidelnim
stolem a vytvari elegantni
svételné akcenty.

BORA Stars

Diskrétni osvétleni pro
michelinskou kuchyni

Zavésné svitidlo je dokonalé pro jidelni
prostory a dodd mu UZasné designové
akcenty. Navrhnéte si rlzné konstelace
svitidla Stars podle vlastnich preferenci

s variabilnim systémem osvétleni v podobé
jednoho svételného sloupce s moznosti
zapuSténi nebo montaze na povrch. Nabizime
i variantu se tfemi svitidly, bud' v linedrnim,
nebo kruhovém usporadani.

Variabilni systém

Svitidlo BORA Stars ve varianté se tfemi
svitidly, bud’ v linearnim, nebo kruhovém
usporadani, nebo jako solitérni svitidlo

s moznosti zapu$téni nebo montéze na povrch.

88 BORA MAGAZIN

Stmivatelné svitidlo pro specifickou
atmosféru

Jak trojité linearni, tak trojité kruhové svitidlo
BORA Stars je mozné plynule stmivat
oto¢nym spinacem nebo vypinacem, takze

si mlZete intenzitu osvétleni upravit podle
konkrétni situace pfi vareni.

Kvalitni a navozujici spravnou atmosféru
Svitidlo BORA Stars se vznési nad pracovni
plochou, varnou deskou nebo jidelnim stolem
a skvéle zapada do celkového vzhledu
kuchyné. Svitidlo je dostupné ve tfech
barvéach - elegantni ¢erné, uklidiujici

mechoveé zelené a v malebném rizovém zlaté.

Vice informaci o ndvrhu
osvétleni najdete v nasi
priru¢ce osvétleni.

(=]

i
[=]

bora.com/stars

BORA MAGAZIN

89



PRISLUSENSTVI A DOPLRKY

Prislusenstvi
a doplnky

Kompatibilni prislusenstvi
a doplnky pro spotrebice BORA.

S BORA QVac vestavnou vakuovackou zlstanou
potraviny Cerstvé a vydrzi déle. Stane se nezbytnym
pomocnikem i pfi vakuovani pfed sous-vide, marinovani
surovin a uchovavani tekutin. Vakuovacka je idealnim
dopliikem pfi vafeni a chlazeni se spotfebi¢i BORA.
Nadobi znacky BORA vam pom(ize dosahnout jesté
lepSich vysledk( vareni. K dostani mame hrnce a panve
vSech velikosti pro kaZdou prilezitost. Objevte nadobi
fady BORA Pots and Pans, BORA Pots and Pans Assist
a grilovaci panev BORA.

BORA MAGAZIN
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BORA QVac

Vestavéna vakuovacka
pro delSi zivotnost
a vyjimecéné svézi chut.

BORA MAGAZIN

Diky vestavné vakuova¢ce BORA QVac dokazete
az trikrat prodlouzit trvanlivost potravin, takze
nebudete muset plytvat jidlem. Vakuovanim
potraviny neztrati pfirozenou chut ani lakavy
vzhled. BORA QVac vakuovacka ma tfi funkce:
vakuovani ve vakuovacich dézach a vakuovacich
saccich, funkci opétovného uzaviréni lahvi a funkci
marinovani. BORA QVac vakuovacka je k dostani
ve dvou rlznych variantéch, které se hodi témér
do kazdé kuchyné: Stainless Steel a All Black.

Jedineény koncept zabudovani

Diky inovativnimu a jedine€nému konceptu
zabudovani nezabira vakuovacka BORA QVac na
pracovni desce tvrdé vybojované misto.
Spotrebi¢ najdete pod pracovni deskou.
Vestavnou vakuovacku mlZete zabudovat do
pracovni desky nebo na plochu pracovni desky.

Extra rychlé marinovani

Marinovaci krouzek, ktery umistite na jednu

z pfiloZzenych vakuovacich déz, vytvari podtlak.
Diky doplfikové funkci vam marinovani nezabere
hodiny nebo dny, ale maximéalné 10 minut.

PRISLUSENSTVI A DOPLNKY

DelSi Zivotnost tekutin

Vakuovy uzavér zajistuje, Ze tekutiny jako vina

a oleje vydrzi v otevienych lahvich po delSi dobu.
Po uvareni mlZete zeleninovy vyvar uchovavat
jako zaklad do omacek.

Bezpecné zabalené a hermeticky uzaviené
BORA vakuovaci sacky nabizime ve tfech riznych
velikostech a skvéle se hodi k vareni sous-vide

v troubé BORA X BO. BORA vakuovaci d6zy jsou
k dostani s objemem do jednoho litru i do dvou
litr(. D6zy neobsahuji BPA, jsou vhodné do
mraznicky a Ize je snadno myt v mycce.
Zavakuovanim uchovate hotova jidla po dobu
nékolika dnli nebo je miZete dokonce zamrazit.

E2E

figes

bora.com/qvac
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BORA Pots and Pans

Profesionalni nadobi pro kazdou pfilezitost.

Nédobi BORA Pots and Pans kombinuje kvalitn{

material s maximalni funkénosti a sou¢asné
spliiuje nas pozadavek na nadcasovy design.
Rovnomérny ohfev umoziuje pétivrstva
konstrukce ze dvou vrstev nerezové oceli a tfi
vrstev hliniku. Nadobi jsme navrhli z jednoho
kusu bez pfidaného dna, abychom zajistili co
nejucinné;jsi distribuci tepla. Rada je vyrobend

BORA MAGAZIN

z pétivrstvé struktury, potazena ¢ernou
silikonovo-polyesterovou vrstvou odolnou
proti poSkrabani a ma vyrazny design diky
nerezovému okraji. Navic je jedine¢né odolna,

rovnomérné distribuuje teplo a dobfe se umyva.

Sadu hrncll a panvi i pédnev se dvéma uchy
mUZete Usporné stohovat a jsou kompatibilni
se vSemi béznymi typy varnych desek.

Odklopna poklice BORA

Odklopnou poklici BORA, navrzenou pro
dokonaly odvod par z varnych systém

s odsavacem, mlzZete béhem vareni
variabilné naklapét. Oteviete nebo zavrete ji
jednoduchym pohybem ruky. V otevieném
stavu odklopné poklice BORA G¢inné

a presné sméruje paru do odsavace
varného systému BORA.

PRISLUSENSTVI A DOPLNKY

Ergonomicka ucha a drzadla izolujici teplo
U nasich hrncll a pénvi klademe dliraz na
ergonomii, a proto jsme je vybavili uchy

a rukojetmi izolujicimi teplo. Dodrzovanim
optimalniho odstupu od hrnce minimalizujete
riziko popéleni. Ucha a drzadla nddobi

BORA jsou navrzena s maximalni péci tak,
aby se s nadobi dalo pfijemné nosit i pfi
vétsSim naplnéni.
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BORA Pots and Pans Assist

Profesionalni nadobi pro asistované vareni.

JeSté Iépe se vdm bude vafit s nadobi BORA a rukojetmi izolujicimi teplo. Prakticky i = TN M o : Idealni doplnék pfi vareni s novou
Pots and Pans Assist. Kombinuje totiz kvalitni tvarovany okraj vizuadlné zaujme a umozni vam N : varnou deskou BORA X Pure

material s maximalni funk&nosti a soucasné vylévat tekutiny bez kapani bokem. Odklopnou & \ : Sada BORA Pots and Pans Assist je
spliiuje na$ pozadavek na nad¢asovy design. poklici BORA oteviete jednoduchym pohybem N \\\ \ \ iR = == "3 dokonale navrzena tak, aby bylo mozné
VeSkeré nadobi Fady BORA Pots and Pans Assist  ruky a cilené a efektivné tak odvadite paru do N \\\\\ MR ' - vyuzit konkrétnich funkci nové varné
je vyrobeno z robustni a odolné nerezové oceli varného systému s odsavacem BORA. Sadu . . \ SRR TN & desky BORA X Pure. Vareni se znackou
a je vybaveno kapslovym dnem. Keramicky hrncl, klasickou panev i panev se dvéma e = ‘\‘\ ‘ y BORA je tak jeSté snazsi. Asistencni
povrch panvi poskytuje optimalni nepfilnavost. uchy mlzete Gsporné stohovat, snadno istit - funkce Fry s pfesnym nastavenim

U naSich hrncl a panvi klademe ddraz na a jsou kompatibilni se vSemi béznymi typy teploty na smazeni a Boil pro vareni
ergonomii, a proto jsme je vybavili uchy varnych desek. vody muZete pouzivat pfimo u varné

desky. DalSi asistenéni funkce
a recepty spustite v aplikaci BORA JOY.

BORA grilovaci panev

Pozitek z dokonalého grilovani.

S BORA grilovaci panvi mate perfektni
vysledky grilovani zaru€ené po cely
rok. Kvalitni nepfilnavy povrch
umoziuje pfipravu pokrmu s nizkym
obsahem tuku a panev se po pouziti
snadno Cisti. Optimalni zpracovani
zaruc€uje rychlou distribuci tepla

u varnych desek s celoploSnou
indukci. Diky rozmérdm a vlastnostem
mUZete panev bez problému pouzivat

i v troubé BORA X BO. Grilovaci panev
je také optimalné navrzena pro pouZziti
s novou varnou deskou BORA X Pure,
kterd v ramci funkce Fry umoziuje
smazeni za presné nastavené teploty.
S minimalistickym designem grilovaci
panev dokonale zapadne mezi design
ostatnich produkt( BORA.
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BORA JOY

S aplikaci BORA JOY* se vam bude
kazdy den Iépe vafit a v kanalu

BORA JOY nacerpate spoustu
inspirace. PohodIné ovladejte
spotrebic¢e BORA - napfiklad troubu
BORA X BO nebo novou varnou desku
BORA X Pure pfimo z vybraného
receptu. Aplikace BORA vam pom(ize
béhem celého postupu vareni a nabizi
velky vybér kaZzdodennich receptt

i pribéhy z kuchyné, ktera je centrem
spole¢enského déni. V aplikaci mizete
sledovat stav spotfebi¢e znacky BORA
a rychle vyresit chybova hlaseni.
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Vegan tomato and
coconut soup

Q Easy
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*Aplikace BORA JOY je k dosténi pouze v némciné a anglictiné.
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