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Zivouci vizi zakladatele a vyvojare
znacky BORA Williho Bruckbauera
je nové koncipovat kuchyni jako
centrum celé domacnosti.

The End of Normal.

Tak zni naSe vize. Cilem znacky BORA

(a to uz od doby, kdy jsem ji pfed vice nez
15 lety zaloZil) je zpochybfiovat vSechny
véci, které jsou povaZovany za normaini,
ale nejsou ideélni. Nasim zékaznik(m
predstavujeme revoluci Zivotniho prostoru
kuchyné a vytvarime zcela nové moznosti.
Kuchyné by se diky vétsi svobodé, estetice,
funk&nosti a efektivité meéla stat dstfednim
bodem kazdé domacnosti. Struéné feceno
mistem pro nevSedni zaZitky.

Aby se tato vize mohla stat skutecnosti,
rozsifili jsme nyni nase portfolio produktd.
Po inovativni varné desce s odsavadem

je logickym pokracovanim vyvoje
profesionalni parni trouba pro domacnost.
Jako kuchynisti revolucionéfi jsme nové
koncipovali princip ,trouby“. BORA X BO
v sobé kombinuje troubu, konvektomat

a odsavac par v jednom. Je jind nez
ostatni a opét se jedné o jedinecny
spotrebic¢ znacky BORA.

A kdyZ jsme u téch novych pfirlstkd:
Znacka BORA se stéle vice rozsifuje po
celém svété. Nase rodina se rozrista.

NaSe spotrebiCe si ziskavaji stale veétsi
oblibu a nejvétsi zasluhu na tom maji nasi
zékaznici. Je fascinujici, jak naSe produkty
dokéZou oslovit lidi ze vech koutl svéta.

E ’il: E Podivejte se na nase video,
1 jak je prijemné varit
spole¢né a udélat

z kuchyné skutecné
E . centrum vseho déni.

=CCee

UVODNI SLOVO REDAKCE

Velkou motivaci je pro nas zapal, s jakym
nam vypraveji, Zze znacka BORA dokéaze
povinné vareni zménit ve vyjimecény zazitek.
Komunikace se zékazniky je nam zdrojem
inspirace a prévé pro né se neustéle
snazime pfijit s pfijemnymi inovacemi.
BORA je synonymem pro Spic¢kové
kuchynské spotfebice s atraktivnim
designem. Nezalezi na tom, pro ktery
produkt se zékaznici nadchnou. VSechny
totiz poskytuji nezaménitelné vyhody znacky
BORA. V8echny produkty zaujmou svym
dokonale propracovanym designem, a diky
velmi Géinnému odsavani pary a vyparl

z vareni zajistuji Cerstvy vzduch a volny
vyhled. Jejich ovladani je naprosto intuitivni
a Cisténi je hracka.

Vzbudili jsme vasi zvédavost? Na dalSich
strankach nakouknete do zakulisi kouzelného
svéta znacky BORA. Pojdme se vydat na
spole¢nou cestu.

r N ————

Vas Willi Bruckbauer

DEUTSCHER
GRUNDER
PREIS
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SVET PRODUKTU PRINCIP BORA

Princip
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o © )
| fyzika muazZe byt krasné | ) 3
Kuchynské vypary stoupaiji BORA odsavac vytvari pricné Kuchynské vypary jsou tak
rychlosti maximalné jeden metr proudéni, které je vétsi nez odsavany tam, kde vznikaji:
za sekundu. rychlost stoupdni kuchyriskych pfimo z varné desky, pfimo
vypard. z hrnce, panve nebo grilu.
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a pro vasi kuchyni budou vZzdy pfi
A pro vas samoziejmé také! -

Q)

Tichy chod

BéZné digestore obtéZuji hlukem

i 70 dB (A) pfimo ve vySce hlavy.
Systém BORA vSak ne: na
nejvy$Sim stupni dosahuje hladiny
hluku, ktera je tiSSi nez prskani pfi
opékani steaku.
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Spotrebite BORA nabi

S

Z
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Cerstvy vzduch

Systém BORA odsévéa pachové

a tukové Castice pfimo z nadobi,
takZe vibec nedovoli kuchyriskym
vypartm stoupat vzhlru. Tukové
¢astice jsou zachyceny tukovym
filtrem z nerezové oceli.

e% po

Volny vyhled

Systém BORA vas zbavi omezeni
typickych pro bézné kuchynské
digestote. Zadné hrany a rohy ve vysce
hlavy. Zadny pfihrbeny postoj. Zadny
omezeny vyhled. Zédna péra v zorném
poli nebo na sklech vaSich bryli.

Nejlepsi materialy

Vysoce kvalitni materialy a vysoka
funk&nost se poji ve Spickovém
systému. Cista uslechtild ocel

a sklokeramické desky bez obsahu
téZkych kovi zddraziuji stylovy
design.

Snadné gisténi

Cist&ni b&znych kuchyfiskych
digestofi je narocné. BORA vés
presvédci v kazdodennim provozu:
vSechny pohyblivé dily se daji
odmontovat bez naradi a umyt

v mycce.

VYHODY SVET PRODUKTU

®

Snadné ovladani

Systém se ovlada otoCenim
ovladaciho kolecka,
poklepanim nebo pretaZzenim
prstu. Snadno a intuitivné.

Velka varna plocha 4 24

Diky minimalistickému ovladani
a centralnimu umisténi odsavace
zajistuji vSechny indukéni varné
z6ny BORA vzdy dostatek mista
k vafeni. Mimoradné velké varné
zoény s celoploSnou indukci se
postaraji o Uplné rovnomérné
zahtati i velmi velkych hrnct

a pekaca.

Dostatek Ulozného
prostoru

Zafizeni je niz8i nez 200 mm

a integrovanad recirkulaéni
filtracni jednotka ponechéava ve
spodni skfifice dostatek GloZzného
prostoru pro hrnce a dalsi
kuchynské potreby. U varianty

s recirkulaci nemusite zkracovat
Supliky, ani kvdli potrubf
nepfijdete o UloZny prostor.

@)

Volnost pri projektovani

BORA vam ukéaze nové moznosti pfi
navrhovani kuchyni. Vareni pred ok-
nem &i pod seSikmenou stfechou
nebo kuchynské ostriivky bez otrav-
né digestore... BORA je synonymem
moderniho kuchynského designu.
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PROSTE JINA HISTORIE HISTORIE PROSTE JINA

Historie BORA

VYVI)iME PRVNI ZACINAME UVADIME NA TRH NA $PICI | V CYKLISTICE OTEVREN{ ZNACKOVE
PROTOTYPY. EXPANDOVAT KOMPAKTNI SYSTEM Po pouhych dvou letech se spolenost BORA stala PRODEJNY V MNICHOVE

Vize zakladatele Williho DO ZAHRANICI. BORA BASIC. hlavnim sponzorem profesionalniho cyklistického V centru Mnichova spoleénost
Bruckbauera zbavit se Aktualné jsou Kromé modularnich systéma tymu jezdiciho pod nazvem BORA - hansgrohe. Jeji BORA buduje na plo3e 160 m?2
prekéZejici digestore produkty BORA dostupné vyvijime kompaktni systémy tym nesmi chybét v Zddném zévodu ze serialu UCI showroom a prostor pro
dostava realnou podobu. v 60 zemich. standardnich rozméra. WorldTour, nejvy3si ligy profesionalni cyklistiky. prezentace pro ty nejnarodngjsi.

2005 2012 2013 2017 2020

2007 2010 2015 2018 2021

JE ZALOZENA SPOLECNOST ZISKAVAME OCENEN( BORA V ETERU. Znagka BORA od roku PRESUN DO UVEDENI PARNI TROUBY BORA X BO NA TRH

BORA LUFTUNGSTECHNIK GMBH. DEUTSCHER 2015 poskytuje jedinedny zéZitek - své FIREMNI BUDOVY S vyvojem parni trouby BORA X BO se rozsifil

Od té doby jsou Uspésné GRUNDERPREIS. spotrebiCe prezentuje nazivo ve sklenéné BORA V RAKOUSKEM sortiment spotfebic¢d o novou kategorii

vyvijeny systémy varnych desek Spolecnost BORA kostce BORA a ochutnavkové menu je NIEDERNDORFU. a zékaznici si mohou ve své kuchyni uzit

s integrovanym odsavacem, které ziskava ocenéni pripravovano ve vysce 30 metrd. Architektonické pojeti nezapomenutelné chvile s vyjimecnymi produkty.

diky patentované technologii Deutscher Griinderpreis Presvédcte se o kvalitdch znacky BORA budovy odrazi hodnoty firmy.

odsavaji vypary smérem dol0. v kategorii ,,StartUp*“. a uzijte si Gchvatny a ni¢im neruseny
vyhled na celou Evropu.

FUTSCHER

D
GRUNDER
PREIS

Fotografie: Ronny Kiaulehn, veloimages.com, Josi Unterhauser
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BORA X BO SVET PRODUKTU

putomatic

IA/) (B}
ﬁ' N o Q
o Cj pulti dréwe
( ) Favourites
é— @ = Spgcial
q : First steps

Automatic —

Dokonalé peceni v pare
a bez zapachu.

At uZ se jedna o kfupavou peceni, lahodnou
zeleninu, nebo nadychané, dozlatova opecené
croissanty, diky Setrnému a rovnomérnému
tvoreni a distribuci pary se trouba Flex BORA X BO
mUZe pochlubit perfektnimi vysledky vareni i pfi
pripravé tfi zcela naplnénych plechl zéroven.
BORA X BO je senza¢ni novinkou pro domaci
kuchyné. U této parni trouby jsme se nechali
inspirovat sofistikovanymi spotfebici z kuchyni
gastronomickych podnikd. Spojili jsme sily se
svétovymi lidry v tomto oboru a vysledkem je
profesiondlni spotfebic, ktery obohati nas
sortiment varnych desek s odsavacéem BORA

a vy si budete moct uzit vafeni doma o to vic.
BORA X BO je kombinaci dvou kuchynskych
spotrebicl - konvektomatu a trouby - v jednom.
Pokrmy jsou pfipravovany ¢isté horkym

| )| L ‘ vzduchem spolu s péarou. Diky inovativni
| ‘ {l ' !l B “ Ji i technologii pary profesionélnich spotfebicl
i [lji2~ i (M a intuitivnimu ovladani dokazete pfipravit pokrmy
( I3 i dl i A ‘ m ' na miru, zdraveji a predevsim snadno a rychle.

Trouba BORA X BO dokdaze nejen péct sladké

i slané a grilovat, ale také pfedevsim Setrné

o Y 7’ 7 U1 LR 4 I, At ) ' o . A ) )
P f | I e | | : i pripravovat jidlo v pare. Pfipravovana potravina
ro e S I O n a n I p a r n I ro u a iy~ ‘ ! il il il | i | 1 je totiz obklopené pérou, a zachovava si tak svou

Cerstvou chut i cenné vitaminy a mineraly.

m [ LR T 1l § e L} Automatické odsavani pary pomoci inovativni
p ro O a C n O S I . | L L ‘ Lk T (i A1 ' 1 odsavaci listy zaru€i, Ze vdm pfi otevieni dvifek
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SVET PRODUKTU BORA X BO

nevnikne horka péara do obli¢eje ani do mistnosti.

Automatické odsavani pary pred automatickym
otevienim dvifek odsaje paru dozadu, a to zcela
bez zépachu. Filtr s aktivnim uhlim totiz pohlti
veskeré pachy, a dokonce i intenzivni zapach
napriklad z ryby. Pokud dvitka po aktivaci funkce
neotevrete, automaticky se sama po urcité dobé
zavfou - je to Setrné k pfipravovanému jidlu

14 BORA MAGAZIN

a neplytva se energii. Pokud vSak chcete nechat
mistnost provonét pe€enim tfeba pfi pfipravé
néjakého moucniku, mdZete mnoZstvi odsavané
pary dle libosti snizit.

Snadné a intuitivni ovladani
Diky 19palcovému dotykovému displeji
s vysokym rozliS§enim je ovladani parni trouby

hrackou. Displej reaguje na dotyky prstu

stejnym zplsobem jako tfeba vas chytry telefon.

Diky spousté pfednastavenych programd

a intuitivni navigaci uzivatele bude vareni
potéSenim. MiZete si vybrat mezi manuélnimi
a automatickymi programy vareni a vyuzit
specialni funkce, které vam usnadni mnoho
rutinnich postupd, jako je tfeba rozmrazovani

BORA X BO SVET PRODUKTU

Vlevo: Esteticky design byl

u znacky BORA vzdy dlleZitym
kritériem. Cerny montazni ram
a nerezova varna komora
prispivaji k jedine¢nému
dojmu z fady BORA X BO.

Dole: Velkoforméatovy

a elegantni dotykovy displej
na prednim panelu je mozné
jednoduse vyklopit a provést
vyménu filtru. Tuto funkci
ocenite i pfi nizké pracovni
vysce trouby, protoZe ovl&ddéni
budete mit Iépe dostupné.

=1 Prohlédnéte si ve videu

E;#'.IE vykon trouby BORA X BO.

nebo rozpousténi okolady. Praktické je, ze
parni trouba dokaze také udrzovat hotové jidlo
teplé. Navic miZete pro kazdé jidlo zvolit
naprosto presnou teplotu (od 40 do 72 °C),
kterd ho ochrani pred vysuSenim a rozvarenim.
Idedlni vihkost varného prostoru je
prednastavend - podle toho, jestli ma

pokrm zlstat Stavnaty, nebo kfupavy.

BORA MAGAZIN
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SVET PRODUKTU

reddot winner 2022

16

BORA X BO

+
X

BEST
PRODUCT

OF THE YEAR
2022

BORA MAGAZIN

High Quality
Design
Ease of Use

GERMAN
DESIGN
AWARD

K dokonalému jidlu staci

stisknout tlaéitko

BORA X BO vam usnadni vareni diky
prednastavenym programdm. Automatické
programy maji optimalni teplotu, dobu vareni
a mnoZstvi pary pro prislusné druhy potravin
nebo uloZenych pokrm( (porce pro étyfi osoby).
U nékterych programd je mozné na displeji
nastavit navrhované hodnoty miry upeceni

a propeceni (napf. Tvrdy / al dente / mékky).
Programy se daji také upravit a ulozit pod
novym nazvem.

Nejlepsi materialy a ikonicky design
Stejné jako u ostatnich produktl BORA jsme

u trouby dbali na design. Diky ¢ernému réamu

a minimalistickému zevnéjsku je trouba
uméleckym dilem. Displej vas zaujme
jednoznacnymi symboly a zcela hladce zapadne
do elegantniho razu vasi kuchyné. K tomu
prispiva také stylova nerezova varna komora.
Troubu BORA X BO dodéavame s univerzalnim
plechem, ktery zajistuje optimalni vysledky vareni.
Plech tvofi hlinikové jadro s vrstvou keramiky

a z vnéjsi strany je opatten kvalitnim nepfilnavym
povrchem, ktery pouzivaji i profesionalni kuchafi.
A to nejlepsi, o €em vzdy snil kazdy kuchatr:
Diky programu ¢iSténi parni trouby BORA X BO
je vytirani varné komory zbyte¢né. Dvoukomorova
kartu$e zajistuje, Ze je varna komora stéle zarivé
Cista a zéroven zbavena vodniho kamene.

Nahote: S automatickymi
programy parni trouby
BORA X BO se vam jidlo
(jako tfeba zapékané
brambory) pokazdé povede.

Dole: Cistici program
dukladné Cisti a odvéapnuje
varny prostor pomoci horké
péry a ekologicky Setrnych
slozek dvoukomorové kartusSe.

] D.|ky°rvozswene realité
si muzete troubu

miH = BORA X BO virtualné
E E pirenést domu.

ldealnim doplnkem trouby je
inovativni multizasuvka BORA.

Idealnim dopliikem trouby Flex BORA X BO

je inovativni multizdsuvka BORA. Zasuvku

z odolného skla a nerezové oceli snadno
otevrete jemnym stisknutim zapusténé predni
strany. Diky predvolbdm mUzZete multizdsuvku
BORA pouzit rlizné - k ohrati nadobi, vareni na
nizkou teplotu, Setrnému ohfivani,
rozmrazovani nebo k udrzovéani teploty jidla.
Teplotu a ¢as je mozné regulovat ru¢né.
Multizasuvka je k dostani ve dvou velikostech -
140 a 290 mm. U vySSi varianty multizasuvky
miizete dokonce vyuZivat dvé patra. A patrovy

ro§t mlzete snadno a pohodIné umyt v mycce.

Multizdsuvku mlzete diky funkci BORA
Connect propojit s parni troubou BORA X BO

a ovladat ji displejem na parni troubé.
Multizdsuvka je dalSi zarukou, Ze i to
nejslozitéjsi menu dopadne perfektné!

bora.com/
multi-drawer

o Ohfev nadobi ss¢  Ohrev jidla
S 60°C|1h < 100°C | 1h

UdrZovéni teploty e «
& pokrmu 86 Vareni pfi nizké teploté
=== 70°C|3h 80°C | 0,5-6h

(%

Rozmrazovéani pokrm0
30°C | 4h

B )) BORA Connect

MozZnost pfipojeni

BORA MAGAZIN
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BORA PROFESSIONAL 3.0 SVET PRODUKTU

Optimalizovany design,
intuitivni ovladani, maximalni
ucinnost a maximalni pohodli

Inovativni systém BORA Professional 3.0
kombinuje revoluéni design s maximalni
efektivitou a GZasné snadnym pouZivanim.
Optimalizovany design s ovladacimi knofliky na
predni strané je nad¢asovy. Dokonaléd forma
pfitom spliiuje nejvys$si naroky na materidl

a technologie. Odsava¢ umistény ve stfedu

a nové koncipované ovladaci kole¢ka s predni
stranou z koufového skla jsou opravdu
potéchou pro oko. Moderni a avantgardni
provedeni doplfuji bilé kontrastni LED
kontrolky. Optimalizace odnimatelného
krouZzku z nerezové oceli a oblasti s kontrolkami
nejenze posunula ovladaci kole¢ko na novou
estetickou Uroven, ale také zvétsila dotykovou
plochu, kterad nyni umoziuje intuitivnéjsi
ovlddani. Ovladani vylepSené k dokonalosti jen
podtrhuje ambiciézni naroky systému varné
desky. Diky eliminaci znacek mUZzete varnou
desku ovl&dat Uplné jednoduSe pouhym
ot&enim kolec¢ka. Otéd€enim doprava zvysite
vykon aZ na zesilenou droven vykonu.
Otacenim doleva snizite vykon az na 0. A pokud
kolecko pretocite doleva aZz moc, zlistane

Revolucné I
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vykon na stupni 0 a varna zéna bude vypnuta.
Sofistikovany software: Samostatné menu navic
zajistuje, Ze béhem vareni omylem neaktivujete
funkce jako ¢asoval nebo automatické vareni.

Snadno, pohodIné a intuitivné

V kazdém detailu promysleného ovladéni mizete
citit roky zkuSenosti predniho vyrobce odsavaci
do varnych desek. Ovladani je pfesné a snadné
diky kombinaci klasického kolecka a citlivé
dotykové plochy s kontrastnimi LED kontrolkami.
V8echny funkce snadno, pohodIné a intuitivné
aktivujete oto¢enim kolecka nebo klepnutim

na dotykovou plochu. Zakladem pro koncepci
centrélnich ovlddacich prvkd, jako je détska
pojistka nebo funkce pauzy, je princip
optimalizované jednoduchosti. Tyto funkce
snadno a rychle aktivujete nebo deaktivujete pro
cely systém prostfednim ovlddacim koleCkem
odsavace. VSechno je detailné propracované:

20 BORA MAGAZIN

kdyz mate aktivovanou automatickou funkci
odséavani, systém chytfe rozpozna zvoleny
stupen vareni a automaticky upravi intenzitu
odséavani. Nemusite nic ruéné upravovat

a mUZete se plné soustfedit na vareni.

Kombinace na miru

Modularni systém BORA nabizi Sirokou paletu
varnych desek od celoplo$né indukce az po plyn,
wok nebo tepan gril z nerezové oceli, které se daji
libovolné kombinovat se systémem odsavace. Jsou
mozné i kombinace s jednou, dvéma, nebo
dokonce vice varnymi deskami. U vice nez dvou
varnych desek doporucujeme pouzit dal$i odsavac.
Varné desky s hloubkou 54 cm jsou naprosto
revolucni. Zastava tak jesté vice mista pro vareni.
MdZete na né umistit i dva velké hrnce za sebou.
Mimoradné velké varné zény s celoploSnou indukci
se postaraji o UpIné rovnomérné zahiéti i velkych
hrnct nebo pekaci.

—————— i A A A
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Vlevo: Modulérni systém
BORA Professional 3.0 se
diky vlastni kombinaci
tepanu, plynu a woku
prizpUsobi vasim
predstavam o kuchyni

a preferencim pfi vareni.
Zkombinujte rdzné nebo
i dvé stejné varné desky.

Vpravo: Skvélé ovlddani
zajistuje kombinace
klasického kolecka

a dotykové plochy

z ¢erného skla

s kontrastnimi LED
kontrolkami.

Dole: Znacka BORA
zaujme zcela novymi
moznostmi pfi
projektovani kuchyni
a posunuje hranice
nového, moderniho
designu pokoji.

BORA PROFESSIONAL 3.0

VSechny varné desky BORA je mozné
doplnit o elektrické zasuvky.

SVET PRODUKTU




SVET PRODUKTU BORA PROFESSIONAL 3.0

INDOOR C

Dalsi informace
o kuchaice

Grilujte jako Séfkuchar

Pét kucharl prozradi nejoblibenéjsi recepty a také tipy

a triky pfi pouzivani nerezového grilu Tepan. Kucharka

je skvélou inspiraci, jak objevovat moZnosti nerezového
grilu Tepan.

22 BORA MAGAZIN

Nahote: Diky
odizolovanému ventilatoru
je odsévani par i pfi
vy$8ich stupnich vykonu
naprosto tiché. Mizete
tedy nerudené vafit

a u toho si povidat.

Vlevo: Snadné ¢isténi -
tukovy filtr z nerezové
oceli, shérna vanicka

a uzaviraci klapka se daji
snadno myt v my&ce.

vvsr s

Nejvyssi naroky na material a technologii
Tepan gril z nerezové oceli se vyznacuje
maximalnim vykonem, dvéma velkymi
grilovacimi zénami a jedine¢nym, dokonale
pfesnym ovladanim teploty. Pozadovanou
teplotu je moZné nastavit pfimo a na stupen
presné ji pak zobrazit i udrZovat. Rychlé zahtati
na 250 °C za méné neZ pét minut Setfi ¢as

i energii. Cely systém se ovlada intuitivné

a snadné je i jeho Cisténi. Dily, které jsou
vystavené plsobeni kuchyriskych vypard, se
daji jednoduse vyjmout pres dobfe pfistupny
Siroky privodni otvor. VSechny dily se daji

myt v my€ce. Zaberou jen minimum mista.
Tvarové dokonalé provedeni spliiuje nejvyssi
technické naroky: BORA Professional 3.0 je
sofistikovany systém, ktery digestore z hlediska
estetiky, funk&nosti a pohodli posouvé na
novou Uroven. Prosté to nejlepsi z nejlepsiho
pro vasi kuchyni.

BORA PROFESSIONAL 3.0 SVET PRODUKTU

v

Spoleéné zazitky v kuchyni

Neuvéfitelné tichy: diky optimalnimu vedeni
vzduchu a velmi tichému ventildtoru si odsavac
zachovéavé naprosto tichy chod i pfi vysokych
stupnich vykonu. Pro setkavani s préateli

a rodinou v kuchyni a pohodové vareni budete
mit ty nejlepsi podminky.

GERMAN &,
DESIGN
AWARD

WINNER

2021 reddot winner 2021 E#‘E

|
oo DESIGN Eb

PRODUCT DESIGN AWARD
o 2021

bora.com/professional
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BORA
Classic 2.0

Naprosta svoboda.

BORA CLASSIC 2.0 SVET PRODUKTU

Zadné kompromisy, Zadné
limity. BORA Classic 2.0 je

synonymem pro naprostou
svobodu ve vasi kuchyni.

NejvySSi mira flexibility a individuality pro
jedine€ny kucharsky zazitek u vas doma. Tak
znélo zadéni pfi vyvoji systému

BORA Classic 2.0. Vysledkem je jedinecny, do
posledniho detailu promySleny systém odsavace
do varné desky. Inovativni ovladani sControl+

s vybrouSenou drazkou umoZiuje pfesnou

a intuitivni obsluhu. VS8echny funkce jsou ted' na
dosah ruky: pohybem ukazovacku nahoru a dold
nebo jednoduchym dotykem.

Modularni systém pro vétsi potéseni

z vareni

Diky centralnimu umisténi ovladaciho panelu je
na varné desce zachovano maximum mista.
Napfiklad dvé indukéni varné desky poskytuji
misto pro Ctyfi hrnce o priméru az

24 centimetr(i. Mimoradné velké varné zény

s celoplo$nou indukci se navic postaraji o Gplné
rovnomérné zahtéati i velmi velkych hrncli nebo
pekacd. Varné desky a odsavaci systémy mzete
modularné sestavovat a upravit podle svych
potreb. Realizovat se tak daji i kombinace jedné,
dvou, nebo dokonce vice varnych desek. U tfi

a vice varnych desek doporu€ujeme dalsi
odsavac.
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SVET PRODUKTU

BORA CLASSIC 2.0

Minimalisticky design

BORA je synonymem pro inovativni produktovy
design. | u systému BORA Classic 2.0 jsme
proto vénovali zvla$tni pozornost vzhledu.
Puristicky minimalisticky design decentné
integrujete do architektury kuchyné. Nic proto
neodvadi pozornost od hlavnich aktérd

BORA CLASSIC 2.0

zabudovat na povrch nebo zapustit do pracovni
desky. Tuto montaz je mozné diky specialnimu
vkladacimu ramu provést u pracovni desky
libovolného typu. Perfektné vedené linie umoziuji
nenapadnou, a zaroven chytrou integraci do
kazdé moderni kuchyné. Ovladaci jednotka je

v pohotovostnim rezimu témér neviditelna

SVET PRODUKTU

Diky minimalistickému designu
zapadne systém BORA Classic 2.0
do kazdé kuchyné.

a béhem provozu se omezuje na inteligentni
osvétleni toho nejpodstatnéjsiho.

v kuchyni, tedy od hrncd, panvi a samoziejmé
ani od vas. Systém BORA Classic 2.0 se da

Nahote: Pocet a typ
varnych desek je mozné
snadno pfizplsobit
osobnim potfebam pfi
vareni.

Vlevo: Systém BORA
Classic 2.0 obsahuje
moderni ventilator. Diky
nému je odtah vyparl
pfijemné tichy - i pfi
vysokém vykonu.

Dokonale presna kontrola teploty

Mezi varnymi zénami se nachézi pfidavny topny
okruh, diky kterému je varna deska pro pekac
HiLight neuvéfitelné flexibilni. Dvé varné zény se
tak daji spojit do velké zény pro pekac ve
velikosti XXL. Kdo se rozhodne pro Tepan gril

z nerezové oceli, ziskd v pfipadé potreby po
pouhych péti minutach zahfivani teplotu 250 °C
s preciznim nastavenim teploty pro dokonalé
grilovani. A s vykonnou plynovou varnou deskou
bude vareni jen potéSenim.

Kuchaiské uméni se potkava

s rafinovanou technikou

Srdcem systému BORA Classic 2.0 je
samozrejmé odsava¢ do varné desky BORA,
ktery byl opét vylepSen. Automatické ovladani
odtahu se pfizplsobi aktudInimu procesu vareni,
takZze manualni nastaveni je sice mozné, ale uz
ne nutné. Vy tak budete mit volné ruce k michani
a obraceni jidla, na které navic dobfe uvidite,
protoZe nezmizi ve stoupajici pare. Chod
odsavace systému BORA Classic 2.0 je diky
modernimu ventilatoru a optimalnimu vedeni
vzduchu tak tichy, Ze si u vareni mizete
neru$ené povidat.
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SVET PRODUKTU

BORA CLASSIC 2.0

Snadné c¢isténi obratem ruky

Cisténi povrchu varné desky je diky plynulé,
hladké konstrukci a absenci zbyte¢nych hran
zvl&sté jednoduché, protoZze nedochéazi

k hromadéni necistot. Pokud béhem vareni
skonci néco vedle, integrovana sbérna vanicka
bezpe&né zachyti pevné i tekuté zbytky. Pri
CiSténi mlZete kromé toho aktivovat Cistici

pojistku - ovlddaci panel se tak na deset
sekund zablokuje a nemuze dojit k nezadouci
zméné nastaveni. A co je obzvlast praktické:
po vareni mUZete dily, které pfichazeji do styku
s kuchynskymi vypary, jednoduSe vyjmout

a vycistit. VSechny dily je mozné myt v mycce
nadobi. Intuitivni, inovativni a inspirativni.
Takovy je modularni systém BORA Classic 2.0.

Vlevo: Vedle induké&nich
varnych desek a varnych
desek se sélavym topnym
télesem nabizi systém
BORA Classic 2.0 také tepan
gril z nerezové oceli nebo
plynovou sklokeramickou
varnou desku.

=]

=

[=]

bora.com/classic

Nahore: Jeden systém pro
vSechny velikosti kuchyné -
pocet modull systému
BORA Classic 2.0 je moZzné
pfizpUsobit pFislusnym
pozadavkim. Vice nez dvé
varné desky vyZzaduji dalsi
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Ryzi dokdnalost.

BORA X PURE SVET PRODUKTU

Systém BORA X Pure posunuje
hranice. Maximalni funkénost
a neprehlédnutelny design.

Systém BORA X Pure vas zaujme vlastnostmi,
které jeSté predci vSechna dosavadni Spickova
feSeni BORA. Charakteristickymi rysy jsou
mimoradné Siroka varna deska (830 mm)

a napadna privodni tryska, ktera si ziskala
spoustu pfiznivcl. A jak je u produktl znacky
BORA obvyklé, celoplo$na indukce umoziuje
maximalni flexibilitu p¥i usporadani nadobi. Ted’
uz tvar nehraje pfi vafeni zadnou roli.
Mimoradné velké varné zény s celoploSnou
indukci se postaraji o Uplné a rovhomérné
zahtéti i velkych hrncd, pekacl nebo nové
grilovaci panve BORA.

Extrémné nizka hlu¢nost

V kuchyni se lidé setkdvaji s rodinou a prateli,
povidaji si, bavi se a spole¢né vafri. O to vic
prijemna je nizka hlu¢nost odsavace

BORA X Pure. Dokonce i pfi vysokém vykonu
odsavace mizete stat hned vedle varné desky

a zcela neruSené konverzovat. Toho konstruktéfi
firmy BORA doséahli optimalnim vedenim
vzduchu a pouzitim tichého ventilatoru.

BORA MAGAZIN
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V recirkulaénim provozu je zdpach navic Nahote: Volny vyhled -

neutralizovan vysoce Gginnym filtrem s aktivnim systém BORA vés zbavi
. . v, L . omezeni typickych pro

uhlim. Dokonce i ti, ktefi pobyyajl u varné desky béiné kuchyfiske

trochu déle, zlstanou uSetfeni nezddouciho digestore.

kuchynského odéru. Pokud trva déle, nez se

pratelé sejdou kolem stolu, mlzete jidlo udrzovat Vpravo nahofe: Systém je

teplé pomoci tfi funkci udrzovani teploty. Diky nejen vizualné atraktivni,

nastaveni konstantni teploty se nemusite bat, ale ma také intuitivni

¥ T ovladani.

Ze pokrmy pfripalite.

Vareni jesté nikdy nebylo tak snadné lefavo dole: Diky |
. vovr .y “ovr vlastnostem materialu
Jednou z nejvyraznéjSich a nejpfijemnéjsich sajistuje grilovaci pénev
vlastnosti systému BORA je intuitivni ovladani rychlou a rovnomérnou
sControl. Také systém BORA X Pure je distribuci tepla a optimalni
. , - vy . Cysr vysledky grilovani.
koncipovan na béazi provéreného ovladani,
které je zarovnané s povrchem a vysoce
elegantni. Ovladani je jeSté jednodussi diky
vertikalnimu posuvniku, ktery se ovlada pohybem E"F?EIIE
prstu nahoru a dold nebo pfimo klepnutim. . LB
V8echny dulezité funkce ovladani jsou vzdy I-
rychle k dispozici jedinym dotekem. Ovladaci El:
panel pdsobi ve vypnutém stavu témér
- v v . BORA X Pure a grilovaci
neviditelné a béhem provozu se omezuje na pénev BORA hvézdami
inteligentni osvétleni toho nejpodstatnéjsiho. TV spotu

BORA MAGAZIN




SVET PRODUKTU BORA X PURE

Snadné ¢isténi a vyména filtru

Kromé vSech praktickych standardd se systém
BORA X Pure vyznacuje také svym prlkopnickym
a estetickym designem. Varna deska a odsava¢
jsou zcela zarovnany s povrchem. Perfektné
vedené linie umoznuji jak nenapadnou, tak

i elegantni integraci do kazdé moderni
kuchynské architektury. Systém BORA X Pure
zaruCuje diky integrované recirkulac¢ni filtracni
jednotce maximalni Ulozny prostor, a to

i u kuchynskych linek s hloubkou

60 centimetrd. Dily, které jsou vystavené
plsobeni kuchyriskych vypard, je mozné
jednodus$e vyjmout pres dobfe pfistupny kulaty
privodni otvor a umyt v my¢ce nadobi, kde
zabiraji jen minimum mista. Diky jedineénému
systému eSwap je navic vyména filtru snadnéa -
filtr je mozné vytahnout shora pfivodnim
otvorem, aniz by bylo nutné demontovat
zasuvky nebo liSty soklu.

Nahote: | pfes vysoky
vykon mé odsavac velmi
tichy chod, takZe si
muzZete povidat pfimo

u varné desky.

2

reddot winner 2020

Vlevo: Usporadani hrncd, GERMAN

panvi a pekadi je velmi DESIGN DESIGN

flexibilnf diky celoplogné AWARD AWARD

. . . WINNER

indukci s funkci 2020

rozpoznani hrnce. 2021 bora.com/x-pure
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BORA Pure

Bezkonkurencni ve své tride.

BORA PURE SVET PRODUKTU

BORA Pure -
ozdoba vasi kuchyné.

Jeho nézev je sou€asné programem. Systém
BORA Pure je synonymem puristického,
redukovaného, minimalistického designu.
Dokonale a decentné se integruje do
kuchynské architektury a je skute€nym
designovym skvostem. Radu BORA Pure
miZete prizplsobit svym barevnym
preferencim a vybrat barvu pfivodni trysky
tak, aby odpovidala vasim predstavam.
Vyberte si ze sedmi odstinl - SedobéZové,
sluneéni zluté, oranzové, ¢ervené, nefritové
zelené, modré nebo svétle Sedé - a rozhodnéte
se, ktera barva se bude nejvic hodit do vasi
kuchyné. A pokud byste nékdy chtéli své
kuchyni dat novy barevny kabat, mlzete
privodni trysku nékolika jednoduchymi pohyby
vymeénit za trysku jiné barvy.

Kompaktni velikost pro malé kuchyné
Systém BORA Pure presvédci nejen svym
vzhledem, ale i funk&nosti. P¥i zapnuté
automatice se vykon odsavace napfiklad zcela
automaticky pfizplsobi aktudlnimu procesu
vareni. Manudlni nastaveni je samoziejmé také
mozné, ale uz ne nutné. To znamen4, Ze se

BORA MAGAZIN




SVET PRODUKTU BORA PURE

Nahore: Centralné umisténé Vpravo: Pfivodni trysky, které jsou nyni
ovladani sControl je k dostéani v sedmi novych odstinech, mizete
naprosto intuitivni. VSechny sladit s barvami své kuchyné a bez problému
dleZité funkce tak mate na je vyménit. VSechny barevné varianty

dosah ruky. pfivodnich trysek najdete na strané 45.

mUzete zcela soustfedit na svoji véasen, tedy
pfipravu chutnych jidel. Diky optimainimu
vedeni vzduchu a extrémné tichému ventilatoru
pracuje odsavac par tak tiSe, Ze slySite
Skvareni nebo syCeni - tedy pokud si pravé
nepovidate se svymi hosty. Systém je

k dispozici ve varianté s odtahem ven nebo

s recirkulaci vzduchu a je niZsi nez

20 centimetr(. Varianta s recirkulaci je
vybavena integrovanou recirkulaéni filtracni
jednotkou. Ve spodni skfifice tak zlistane
zachovan maximalni Ulozny prostor, coz je
obrovskou prednosti pfedevSim u malych
kuchyni. Na rozdil od jinych systémi nemusite
ani zkracovat zasuvky.
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Snadné ovladani a ¢isténi

V recirkulacnim provozu jsou pachy
neutralizovany vysoce U€innym filtrem s aktivnim
uhlim. Promyslend je i vyména systému eSwap.

V pripadé potreby jej mliZzete jednoduse vyjmout
pres privodni otvor; demontaz zasuvek a soklovych
li5t neni nutna.

Podobné snadné jako vyména filtru je i CiSténi
varné desky: Diky ploSné zarovnanému provedeni
varné desky a odtahu nevznikaji z&dné spary, ve
kterych by se mohly usazovat necCistoty. Povrch
varné desky, ktery ladi se vSemi materialy pracovni
desky, Ize jednoduse otfit. Rozlité tekutiny nebo
zbytky jidel skonéi u systému BORA Pure
bezpec€né ve vyjimatelné sbérné vanicce.

BORA PURE

SVET PRODUKTU




SVET PRODUKTU BORA PURE
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Nejmodernéjsi a zcela

intuitivni technologie

Systém je Fizen prostfednictvim ovladani
sControl s intuitivnim vertikalnim dotykovym
posuvnikem. V8echny dlleZité ovladaci funkce
mate na dosah ruky. A diky chytrému centralnimu
umisténi ovladani, které je ve vypnutém stavu
témer neviditelné, mdZete misto na varné desce
vyuzit opravdu na maximum. Na jeji plochu se tak
vejdou i Ctyfi velké hrnce o prdméru az

24 centimetr(. O jejich ohfivani se stara

mUZete pfivodni trysku i tukovy filtr spolu se
sbérnou vanic¢kou vyjmout nékolika pohyby

a vycistit je v mycce, kde diky své kompaktni
konstrukci nezaberou témér zadné misto.

Nahofte: Varné deska

a odsavac jsou u systému
BORA Pure dokonale
plo$né zarovnané, takze se
daji nendpadné a elegantné
integrovat do kuchyné.

Vlevo: Vyména filtru

s aktivnim uhlim je velice
jednoduchd a provadi se
shora pres privodni otvor,
takZe nemusite odmontovat
zasuvky ani soklové listy.

Vpravo: Diky vybérd
riznobarevnych pfivodnich
trysek jsou varné desky
BORA Pure jedinecné

a maji osobity vzhled.

OhiaD)
[=r

bora.com/pure
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BORA PURE SVET PRODUKTU

Diky rozsifené realité si muzete
systém BORA Pure pienést

virtudlné doma.
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Prekvapiva spousta moznosti.

BORA S PURE SVET PRODUKTU

BORA S Pure - skladny
pomocnik v kuchyni.

Mimoradny a moderni vzhled trouby

BORA S Pure doda lesk i sebemen§i kuchyni.

Na prvni pohled zaujme zejména asymetrické
umisténi otvoru odsavace a také stfizlivé
koncipovany ovladaci panel. Ten je ve vypnutém
stavu témér neviditelny a za chodu se omezuje
na inteligentni osvétleni toho nejpodstatnéjsiho.
Hlavni mySlenkou modelu BORA S Pure je, aby
vzhled $el ruku v ruce s funkci. Diky dokonale
plo$né zarovnanému provedeni odsavace a varné
desky a Cistému designu je mozné systém
odsavani harmonicky zabudovat do kazdé
moderni kuchyné.

Nové moznosti pii projektovani kuchyné
UZasnou prednosti systému BORA S Pure je,
Ze jej diky extrémné kompaktni 60centimetrové
Sifce bez problém( namontujete i do
standardnich kuchynskych skfinék. Oteviou se
vam tak zcela nové moznosti pfi projektovani
kuchyni. Zafizeni je vysoké pouze 199 milimetrd.
Integrovana recirkulaéni filtraéni jednotka
zajistuje ve spodni skfince dostatek GloZného
prostoru pro hrnce i dalSi kuchynské potreby.

A nemusite kvili montézi zmenSovat zasuvky.
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SVET PRODUKTU BORA S PURE BORA S PURE SVET PRODUKTU

Diky kompaktni Sifce se
systém BORA S Pure vejde do
jakékoli kuchyné. Prostorna
spodni skfifika navic poskytuje
dostatek GloZného prostoru
pro kuchynské nacini.

Vlevo: BORA S Pure
intuitivné ovladéte vertikainim
dotykovym posuvnikem.

Dole: Pfivodni trysku
standardné dodévdme v ¢erné
barvé. Pokud chcete systém
BORA S Pure upravit na miru
designu vasi kuchyné, mlzete
si vybrat ze sedmi dalsich
barev od slunecni Zluté az

po svétle Sedou.

Misto na velké panve a hrnce Snadné ovladani dotykovym posuvnikem
Varnou desku jsme prepracovali od zékladl Jednou z nejvétSich prednosti systému

a jeji sofistikovana technologie umoziuje BORA je intuitivni ovladani. Jedine¢ny svisly
Spickovy vykon. Pro tento systém jsme specialné dotykovy posuvnik ovladate jemnym klepnutim
vyvinuli dvé z celkovych &tyF induké&nich civek. nebo pohybem prstu nahoru a dold. Ke vSem
Diky tomu se da optimalné vyuzit cely povrch dudlezitym provoznim funkcim vam staci par
varné desky. Jedine¢né asymetrické usporadani klepnuti prstem.
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otvoru odsavaCe umoziuje vareni na ¢tyfech
rtzné velkych varnych zénéach, takze mizete
bez problém vafit i ve velkych hrncich

a panvich. Diky tichému ventilatoru funguje
odsavac i pfi vy§§im vykonu témér neslysné
pomoci optimalniho proudéni vzduchu.

Béhem vareni vas nic nerozptyluje a miZete si
nerusené povidat. BORA S Pure zapada do
soucasného trendu, kdy jsou kuchyné centrem
spolecenského déni.

Odsavac integrovany do varné desky

BORA S Pure odsava vSechny vypary

a pachy presné tam, kde vznikaji. Kdyz je
odsavac¢ zapnuty na automatiku, sém si
reguluje vykon podle aktudlniho stupné
vareni. Odsava¢ nemusite co chvili ru¢né
prenastavovat a miZete se pIné vénovat
vareni. Pokud béhem vareni néco rozsypete
nebo rozlijete, nevadi: integrovana sbérna
vanic¢ka vSechno bezpecné zachyti.

BORA MAGAZIN
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SVET PRODUKTU BORA S PURE

Velmi snadna vyména filtru

V recirkulaénim provozu jsou pachy z vareni
neutralizovény vysoce G¢innym filtrem s aktivnim
uhlim. Vyménu filtru jsme zjednodusili a ted’ se
provadi diky technologii eSwap shora pfivodnim
otvorem, takZe nemusite vytahovat zasuvky ani
soklové listy. | ¢iSténi je hracka. Velkorysy,
snadno pfistupny otvor odsavace umoziuje
vyjmout v8echny komponenty BORA S Pure,
které pfijdou do kontaktu s vypary z vareni.
Navic vdm nezaberou moc mista v mycce.
Znate pohodInéjsi zplsob cisténi digestore?

Dole: Minimalisticky Vpravo: Pokud pottebujete filtr
design varné desky systému BORA S Pure vycistit
BORA S Pure se hodi do nebo vyménit, snadno jej
kazdé kuchyriské sestavy. vyjmete pfivodnim otvorem.
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Funkce kavovaru

Diky funkci kévovaru na obou levych
varnych zénach varné desky BORA S Pure
bude pfiprava kdvy hrackou. Potfebujete
pouze moka konvi¢ku vhodnou na indukci
s primérem dna miniméalné 7 cm. Jakmile
nastavite na varné desce vlastni mnoZstvi
vody v moka konvi¢ce, varna zéna sama
kavu pfipravi a po uplynuti poZzadované
doby se automaticky vypne. Zbyvajici

¢as funkce kavovaru zjistite klepnutim
prstu na multifunkéni displej. Rano si

tak budete moct pfipravit ¢erstvou kavu,
aniz byste museli po celou dobu stat

u varné desky.

BORA S PURE SVET PRODUKTU

[R5

E . bora.com/s-pure

E V tomto videu se
presvédcite, Ze se
BORA S Pure hodi i do

& GERMAN
@ DESIGN
AWARD
SPECIAL
reddot winner 2022 2022
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téch nejmensich kuchyni.
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BORA Basic

Varna deska a odsavac v jednom.

BORA BASIC SVET PRODUKTU

s s

Naprosto pohodIné ovladani,
tichy chod, kompaktni
rozmery a jedinecny design.

Novy systém BORA Basic se sklada z vysoce
vykonné varné desky a G¢inného odsavace. K jeho
prednostem patfi varna zoéna Hyper, jejiz sélavé
téleso umoznuje az o 50 % vysSi vykon pfi zesilené
Grovni vykonu.

DdmyslIna technologie a rychla montaz
Diky centralnimu ovladani a optimalnimu
rozmisténi varnych zén mlZete vafit soucasné ve
Styfech hrncich o prméru az 24 cm. Praktické
je jak funkce udrzovani teploty s konstantni
regulaci teploty na 75 °C, tak détska pojistka,
ktera zabrafuje nechténému zapnuti varné
desky. Tichy odsava¢ systému BORA Basic

i pfi vysokém vykonovém stupni zarugi, Ze si

v kuchyni budete moct se vSemi poradné
popovidat - a to diky optiméalnimu proudéni
vzduchu v zafizeni a systému dvojitého
ventilatoru. Stejné jako vSechny systémy varnych
desek BORA s odsavacem vynikaji rychlou

a bezproblémovou montazi.

Maximalni vykon na minimalnim prostoru
Systém BORA Basic vam v kuchyni uSetfi misto.
Celé zafizeni je nizsi nez 20 centimetrd

a integrovana recirkulaéni filtraéni jednotka
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SVET PRODUKTU BORA BASIC BORA A ZARUCNI LHUTA  SVET PRODUKTU

4 AV 4 V4
Zajistéte si vyhody a o rok delsi zaruku.
zajistuje ve spodni skfifice dostatek GloZzného Svym vyrobkim dlvéfujeme a jsme presvédceni o jejich kvalité!
prostoru pro hrnce a kuchynské potreby. A m0Zeme vém to i dokazat prodlouZenim zaruky. Zadejte registracni kod
A nemusite kvili montdzi zmenSovat zasuvky. ze zarizeni BORA a bezplatné si tak prodluzte zaruku o jeden rok. bora.com/registration
Systém se diky svym kompaktnim rozmérdm
760x515x196 mm (§xhxv) hodi i do velmi
malych kuchyni. Eliminaci digestofe poskytne
prostor pro montaz dalSich hornich skfinék.
Rada BORA Basic je stejné jako ostatni nase

varné desky k dispozici bud’ s odtahem ven,
nebo s recirkulaci.

Maximalni funkénost

Velkou vyhodou je Cisténi. Dily, které jsou
vystavené pusobeni kuchynskych vypard, Ize
jednoduse vyjmout pres pfivodni otvor. Cisti

se v mycce nadobi, kde zabiraji jen minimum
mista. Tukovy filtr z nerezové oceli mizete bez
problémd myt v mycce. Uchovava si sviij
ptvodni vzhled a stalost i pfi Gastém myti. Rada
BORA Basic je dlikazem, Ze Spickové funkce jsou
nejen praktické, ale mohou byt i estetické.

bora.com/basic

si uchovavaji svlij odsaje péru i vypary DESI
plvodni vzhled i pfi z vafeni u vysokého hrnce PLUS X AWARD AWA
gastém myti v my&ce. i u nizké panve. M WINNER

BEST PRODUCT
2015/2016

G

Nahote: PFivodni trysky Dole: Systém BORA Basic GERM&I&I
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ZAKAZNICKY SERVIS SVET PRODUKTU

Opravdu systém BORA odsaje
vSechny zapachy?

Kuchyniské vypary, tuk zachyceny v pére a s tim
spojeny zépach jsou kompletné odsaty tam, kde
vznikaji - pfimo u varné desky. Kuchar stoji na
Cerstvém vzduchu a jeho odév a vlasy zistanou
vonave.

Jak se odsavac BORA Cisti?

Tukovy filtr a kryty je mozné jednoduSe sejmout
a nechat umyt v mycce.

Co mam délat, kdyz mi pri
vareni néco ukapne na varnou
desku?

Nedistoty je nejlepsi okamzité odstranit vihkym
had¥ikem, protoZe vodni kdmen nebo sil se vdm
R i St ey e e, St ; = budou pozdéji hiF odstrafiovat. IdeaIné varnou
> ol : o R P : 7 desku &istéte, kdyz je jesté vlazna.
s T NG e ST A TR e . T S A S Rt ; Doporuéujeme Gistici prostiedek Glaskeramik
Putzstein znacky Dr. Beckmann. Ale pozor: neméli
byste pouzivat myci prostfedky ani abrazivni pasty.

Vi
Pokud uZ neistoty zaschly, mlZete nejprve pouZit
Skrabku na sklokeramickou desku.

Co se stane, kdyz do

7 & y 4 - '
odsavace vnikne né€jaka
My OGpPOVvIAdln

Nemusite mit obavy, nestane se vibec nic.
Odsavac do varné desky pojme (podle
konkrétniho systému) az 300 ml tekutiny. Pokud
se pfi vareni stane, Ze nedopatienim vylijete vic,
nic se nestane. Systém odsavace je oddéleny od

PrinaSime 10 nejzasadnéjsSich informaci oy dokoncs pomo a3 iy, Tkutin pak

muzZete jednoduse vytfit hadrem a vydistit

Zé kazn iC ké h O S e rVi S U B O RA o odsavac, ktery mé pro tyto Gcely odnimatelné dno.
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SVET PRODUKTU  ZAKAZNICKY SERVIS

Kam odchazi odsaty vzduch?

VSechny systémy BORA nabizime ve dvou
variantach - odtah ven a recirkulace.

U systému s odtahem ven jsou kuchynské vypary
odvéadény ventildtorem, potrubnim systémem
BORA Ecotube a pouzdrem ve sténé pfimo do
venkovniho prostiedi. Z mistnosti tak Gplné zmizi
pdra a zépach. Pfi varianté s recirkulaci jsou
kuchynské vypary odvadény ventildtorem do
specialné vyvinutého recirkulaéniho filtru, ktery
aktivné odstrani veskery zapach. Vy¢istény
vzduch se odvadi pres sokl zpét do mistnosti.

Na co je potreba davat pozor
pri dotykovém ovladani?

Dotykové ovladani varnych desek BORA dokéze
na velmi malém prostoru reagovat na velké
mnozstvi prikaz(. Spravnym provedenim dotyku
si vyrazné zjednodusite pouzivani varné desky.
Pokud poloZzite prst pfilis na plocho, mizete
soucasné vybrat i okolni tladitka. Varné deska
tak nerozpoznd vybranou funkci. NaSe systémy
nejlépe reaguiji, kdyZ pfi ovladani dotykového
panelu poloZite prst co nejvic kolmo, nejpresnéji
a mirné ho pritlacite.

Jaky je rozdil mezi
indukéni varnou deskou

a varnou deskou se
salavym topnym télesem?

Jak indukéni varné desky, tak varné desky se
salavymi topnymi télesy maji povrch ze
sklokeramiky znacky Ceran. Varna deska se
salavym topnym télesem je ohfivéana topnymi
spiralami, které pak ohfivaji hrnec. Teplota se

u nich da nastavit postupné. U plynule
regulovatelnych varicd neni topny vykon
konstantni, ale kolisa mezi zvolenymi meznimi
hodnotami. Indukéni vafiCe dokazou v hrnci
pomoci elektromagnetického pole vytvofit
elektrické vifivé proudy, které hrnec ohreji.
Topny vykon mlZete regulovat po malych
stupnich. Energie zacne na hrnec pisobit ihned
po zapnuti. Pokud vypnete pfivod energie,
plsobi uz jen zbytkové teplo hrnce. Indukéni
vari¢ tak reaguje rychleji nez elektricky vafi¢ se
salavymi télesy stejného vykonu.
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ZAKAZNICKY SERVIS SVET PRODUKTU

/eptejte se
firemniho kuchare

Mate néjaké dotazy nebo
chcete radu od
profesionala? Rada vam
pomUZe nase kucharka Iva.

Funguje systém BORA
také u velkych hrnc(i?

Kuchynské vypary jsou bez problémd odséavany
také u hrncl aZ do vysky 20 cm. U vy$Sich hrncl
doporucujeme na hrnec Sikmo nasadit pokli¢ku,
ktera vypary nasméruje k odsavaci.

Jak Casto se ma ménit filtr?

To zélezi na produktu BORA. Filtry s aktivnim
uhlim se u fad BORA Basic, X Pure, Pure a S Pure
vymeénuji asi po 150 hodinach provozu. U fad
BORA Professional a Classic 2.0 doporucujeme
vymeénu po 300 nebo 600 hodinach podle druhu
filtru. Intervaly vymény bezpodminecné
dodrZujte, protoze pokud je filtr nasyceny,
nemUze uz vézat dal$i molekuly zapachu.

A jakou mate radu na zaver?

Béhem prvnich 24 mésicl po montazi systému
BORA se nasi zdkaznici mohou zaregistrovat na
nasich strankach, a prodlouZit si tak bezplatné
béZnou dvouletou zaruéni dobu o dalsi rok.
Odkaz najdete na samolepce na varné desce
nebo v pfiloZzené dokumentaci. Po registraci se
nédm zobrazi vSechny (daje tykajici se servisu,
takZe vam v pfipadé potfeby mizeme snadno

a rychle pomoct.
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SYSTEM BORA SYSTEM BORA

Odtah ven, nebo recirkulace?

@ Recirkulacéni systém

Recirkulaéni systém BORA predstavuje alternativu odtahu ven. Kuchyrnské

I n Ovativn II SySté my p rO Od ta h pa r O d St ra ﬁ UJ II vypary jsou pfitom ventildtorem odvadény do speciélné vyvinutého filtru,

ktery zapach G¢€inné odstrani. Takto dokéZou svézi vzduch v kuchyni

zapachy tam, kde vznikaji. A v kuchyni se et el ol e iEen sl
tak staraji o svezi vzduch.

pasivni a nizkoenergetické budovy.

Pouzdro ve sténé BORA
se diky svym Gzasnym
izolacnim vlastnostem

staré o pfijemny vzduch Systém odtahovych
v mistnosti bez potrubi BORA Ecotube
tepelnych ztrat. s lepSi aerodynamikou

zvySuje Gcinnost
a snizuje hluk pfi vareni.

BORA plochy
zvukovy tlumic
Setii misto

a zajistuje pfi
vareni jesté nizsi
hlu¢nost.

BORA plochy zvukovy
tlumic¢ Setii misto

a zajistuje pfi vareni
jesté nizsi hluénost.

Jednotka Cisticky vzduchu
BORA ¢inné neutralizuje
nepfijemny zépach
a staré se o Cerstvy Tis&i a acinné&jsi soklovy
vzduch v kuchyni. ventilator BORA.

Systém s odtahem ven

U systému BORA s odtahem ven jsou kuchyriské vypary TisSi a Gcinnéjsi soklovy
odvadény ventilatorem, systémem odtahovych potrubi ventilator BORA.

BORA Ecotube a pouzdrem ve sténé BORA 3box ven mimo

budovu. Para a zapachy jsou tak z kuchyriského prostoru

kompletné odstranény. ProtoZe vSechny systémy BORA

pracuji na rozdil od béznych kuchyrnskych digestori Eu E
s inteligentni technologii proudéni misto presunu velkych

objemi vzduchu, odvadéji z budovy méné teplého vzduchu Odtah ven: P¥iklad instalace BORA Classic 2.0 - CKA2 Recirkulace: P¥iklad instalace BORA Classic 2.0 - CKA2 Ve videu se miZete podivat, E
a Setfi tak energii. (stejny princip jako u ostatnich systém® BORA) (stejny princip jako u ostatnich modularnich systémd BORA) jak nase systémy funguji.
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Manue)

Diky displeji s vyraznymi
ikonami, ¢ernému ramu,
efektivnimu ¢ernému

panelu a minimalistickému
designu se trouba BORA X BO
stane atraktivnim prvkem
kazdé kuchyné.

JAK VZNIKALA TROUBA BORA X BO

Umeni
DOKONALOSTI

Historie vyvoje profesionalni parni
trouby pro domacnost.

Text
MARTIN FRAAS

Para byla od samého pocatku leitmotivem
zakladatele spole€nosti, Williho Bruckbauera.
Se svym tymem vyvojarll proto zvazoval, jaky je
dalSi logicky krok v revoluci kuchyné. Cilem bylo
rozsifit portfolio o dalSi kultovni spotfebic.
Spole€nost BORA chtéla pfijit s od zakladu
novym konceptem parni trouby.

Pozadavky byly jasné. Ovladani spotiebice

musi byt intuitivni, coZ je u spole¢nosti BORA
samoziejmosti. A design a funkce musi pfijit

s né¢im novym.

»Ve spole¢nosti BORA se vzdy snazime premyslet
nekonvenénim zplsobem a sledujeme stévajici
feSeni na trhu, abychom se odlisili,“ fika

Josef Hintner, vedouci oddéleni produktového
managementu. A tak byla jako partner pro vyvoj
vybrana némecka spole¢nost MKN, specialista
na Spickovou techniku do profesiondlnich
kuchyni. Spolecnost se sidlem v némeckém
Wolfenbiittelu je povazovéana za jednoho

z prednich vyrobcl konvektomatd, coZ jsou
multifunkéni kuchynské spottebice, které
umoziuji dosahovat Spic¢kovych vysledkd

v komerénim gastronomickém provozu.
,Zkombinovat nase zkuSenosti z oblasti
domécich spotfebicl se zkuSenostmi specialistl
z komer¢ni sféry ndm davalo smysl. Védéli jsme,
Ze tak budeme moct splnit nd$ zdmér a prenést
profesionalni techniku do doméci kuchyné, Fika
Josef Hintner. Dlouholeté technické zkuSenosti
vyvojového partnera umoznily spole¢nosti BORA
hned zkraje navrhnout dokonalou parni troubu
mimoradné vysoké Urovné.

PROSTE JINA

»Konvektomaty, které spolecnost MKN vyviji
pro komeréni trh, funguji na jiném principu nez
béZné domaci spotrebice,” vysvétluje Josef
Hintner. ,Jsou vysoce automatizované

a extrémné vykonné. Zvlast nas zaujal ndpad
nabidnout snadno dostupny profesionalni
vykon a funkce i méné kucharsky zdatnym
¢lenim domdcnosti.”

Vyvojérsky tym spole€nosti BORA vyuZzil svych
dlouholetych zkuSenosti s parou pfi zdokonaleni
profesionalni techniky. Vybaveni trouby, fada
inovativnich funkci a esteticky design nesou
jasny rukopis spolec¢nosti BORA. Vysledkem je
Spickova parni trouba BORA X BO, ktera byla
uvedena na trh v roce 2021 a udala zcela novy
smér celému segmentu.

Tento kuchynsky vSeumél se fidi heslem ,Nova
lehkost vareni“. A ano - diky troubé BORA X BO je
vareni v domaci kuchyni snazsi nez kdy predtim.
Zakladni princip - uZivatel definuje své pozadavky
a BORA X BO uvafi. Zni to pfijemné a je to
opravdu pohodIné. Cilem nového vyvoje bylo
ziskat jednoduchy spotrebi¢ bez pacek, tlacitek
a zbyte€nych vychytavek. Velky dotykovy displej
mél zajistit pohodIné ovladdani funkci a byt stejné
intuitivni jako jakykoli chytry telefon. Aby bylo
peceni snadné a vysledky dokonalé, méla nova
trouba nabizet celou fadu prednastavenych
program( a doplrikovych funkci, jako jsou tfeba
naparovani nebo odsévani vihkosti.

Velkou vyzvou pfi vyvoji trouby BORA X BO bylo
integrovat funkce a vykon z profesionalnich
gastronomickych provozd, jako je rychly ohfev
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na 200 stupnd za méné neZ Etyfi minuty, do
spotrebice pro domécnost.

»Doba ohtevu a peceni v troubé BORA X BO je
vyrazné krat$i neZ u béznych domacich trub,”
popisuje Josef Hintner. ,,Optimalni pfenos tepla
umoziuje pfipravit pokrm béhem kratsi doby i za
nizké teploty.” Vihkost pfi vareni a kondenzujici
péra je v troubé BORA X BO kombinovand

s vysokou rychlosti proudéni vzduchu. Vareny
pokrm tak pohlti homogenni mlhovina, ktera
pronikne do v§ech Grovni.

Stejné jako u ostatnich spotiebicl znacky
BORA je i vyvoj modelu BORA X BO vysledkem
intenzivniho pridzkumu trhu. DlleZitou soucasti
bylo testovani prototypl v praxi. Aby bylo
mozné podrobné sledovat pohyby oé&i, pouzili
jsme pfi ném také zafizeni ke sledovani oci.
~Nase ,pokusné kréliky‘ jsme na test nijak
specidlné nepfipravovali,” vysvétluje Josef
Hintner. ,Diky tomu jsme ziskali vypovidajici
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data. Napriklad: Jak presné testovany Cloveék
postupuje? Pfi prizkumu trhu jsme zjistili,

Ze zakaznici BORA inovace hodnotili velmi
pozitivné. Napftiklad funkce CiSténi zafizeni
BORA X BO - tato novinka je splnénym snem
mnoha hobby kuchard. Troubu BORA X BO

totiz neni nutné Gistit ru¢né. Tuto funkci
automatického Cisténi jsme do vyvoje prevzali
z profesionélnich kuchynskych spotrebict, které
vyrabi pravé partnerska spolec¢nost MKN. To
znamena, Ze uz zékaznici nebudou plytvat ¢as
cidénim a utirdnim.

Kromé praktickych ddvod( ve prospéch trouby
BORA X BO mluvi i design. Cerny ram

a minimalisticky design troubu v kazdé kuchyni
povysi na umélecké dilo. ,BORA X BO v oblasti
designu opét nastavuje zcela nova méfitka,”
shrnuje Feditel spole¢nosti Willi Bruckbauer.

A svlij zdmér vyvinout novy spotrebic, ktery
v§echny uchvati, povaZuje za vice nez spinény.

ArLes Hx
fuiet.e3.4

Nahore: Pfi vyvoji trouby
BORA X BO se provadély
uZivatelské testy na
prototypech, aby se
optimalizovalo ovladani
a uzivatelskd privétivost.

Vpravo: Vyvoj trouby Flex
BORA X BO vychézel ze tfi
kritérii - optimalizovaného
uzivatelského prostredi,
neotrelého designu

a Spickového vykonu.

JAK VZNIKALA TROUBA BORA X BO PROSTE JINA

3 otazky na Petera Helma

Vedouci oddéleni inovaci
a digitalizace ve spolecnosti MKN
Premium Professional Cooking Technology

Jaké jsou podle vas hlavni vyhody
konvektomatu?

Konvektomat je pfistroj, ktery zvlada Siroké
spektrum pfiprav pokrm(. V rdmci spotrebice
mUZete regulovat teplotu, rychlost proudéni vzduchu
a vlhkost. Diky tomu m(izete automaticky
pripravovat pokrmy - at uzZ varené, pecené,
fritované, sous-vide, nebo konfitované. Diky regulaci
jsou v8echny tyto pripravy hracka a vysledné jidlo
se vam vzdy povede.

Proc¢ si trouba BORA X BO vystacéi s pouhymi
230 stupni?

Divodem je mimo jiné mimoradné intenzivni pfenos
tepla, ktery je dvakrat az trikrat vySsi nez

u klasickych parnich trub. Diky tomu je mozné
pouzivat nizsi teploty, které jsou sou¢asné
dostacujici.

Inovativni trouba BORA X BO je vysledkem
spoluprace spolec¢nosti MKN a BORA. Co rikate
na premiéru v této spolupraci?

Spole€nost BORA vnimam jako vyraznou,
inspirativni a inovativni znac¢ku v oblasti domaécich
spotrebicl. A spolecnost BORA je stejné jako

MKN nezavislou stfedné velkou firmou s rychlymi
rozhodovacimi procesy. Diky tomu byla nase
spoluprace snadné a konstruktivni.
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PROSTE JINA JIDLO A ZIVOTNI STYL

Kvéetakové kari

Séfkuchare Eckarta Witzigmanna

Doba pfipravy: 40 min.
Marinovani: 30 min.
Doba vareni: 30 min.
Porce pro 4 osoby

Na kari pastu

30 g suSenych Cervenych chili papricek
60 g galangalu

60 g korene koriandru

20 g zézvoru

40 g kurkumy

40 g Salotky

40 g Cesneku

80 g citronové travy

8 g listll z kafrové limetky

4 g fimského kminu

10 g Cerstvého zeleného pepre

Na kari omacku
25 g cherry raj¢at

25 g luskd cukrového hrésku
25 g cukety

25 g papriky

50 g araSidového oleje
60 g kari pasty

10 g palmového cukru
500 g kokosového mléka
jedla nebo mofrska sl
stava z limetky

Na kvétak
2 kvétaky (kazdy cca 1 kg)

Na dozdobeni

4 papadamové placky

ara$idovy olej na smazeni

nat z koriandru

(dle chuti, Ize nahradit bazalkou)
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KARI PASTA

1. Chili papricky rozkrojte podélné na polovinu a zbavte je seminek.
Palky tfikrat namocte vZdy na 10 minut do nové teplé vody a vymackejte.
Oloupejte a nahrubo nasekejte galangal, kofen koriandru, zazvor

a kurkumu. Salotku a desnek oloupejte a nakrajejte na kostigky.
Citronovou trévu zbavte vnéjsich tvrdych listd a spodnich 10 cm
masitého vnitfku nakrajejte nadrobno. Listy kafrové limetky nasekejte
nahrubo. Pfipravené ingredience pridejte do hmozdife a spolu s fimskym
kminem a zrnky pepfe utfete na kasi.

KARI OMACKA

2. Ocistéte a omyjte zeleninu. Rajc¢ata nakrajejte na pulky, lusky
cukrového hrasku nasekejte naSikmo na kousky a cuketu nakrajejte na
tenké platky. Papriky rozpulte, zbavte stopky, vnitiku a seminek. Nakréjejte
ji na tenké prouzky.

3. Ve woku rozehfejte olej. Kari pastu kratce orestujte, pfidejte cukr a podlijte
kokosovym miékem. Podle chuti osolte a pridejte limetkovou §tavu. Zeleninu
kratce povarte v omacce, pak ji scedte a omacku dejte bokem.

KVETAK
4. Kvétak oCistéte a piipadné ho zbavte kostalu. Kvétak omyjte pod tekouci
vodou, osuste, vloZte do Zaruvzdorné nadoby, osolte a prelijte kari omackou.

Troubu BORA X BO nastavte na 120 °C a 100% vlhkost a kvétak pripravujte
v pére po dobu 25-30 minut.

PRED SERVIROVANIM

5. Na malou pénev nalijte asi 3 cm araSidového oleje. Olej rozehfejte na

180 °C. Papadamové placky osmaZzte na rozpaleném oleji dokfupava. Placky
vyjméte nabérackou na knedliky a nechte okapat na papirové utérce. Poté je
rozlamejte na kousky.

6. Nat koriandru omyjte, osuste a zbavte stonk.

7. Zeleninu jeSté jednou kratce prohrejte, pak ji pfidejte ke kvétaku a dozdobte
listky koriandru. Skvéle se hodi k jasminové ryzi.

Fotografie: Markus Bassler, The Food Eye

Michelinska kuchyné z parni trouby

DalSi inspiraci najdete v kucharce pro parni troubu
BORA X BO. Vareni a peceni v parni troubé je v podani
Ctyr Séfkuchard Eckarta Witzigmanna, Johanna Lafera,
Andrease Senna a Cornelia Speinleho hotové uméni.
Nevahejte a pofidte si vytisk kucharky také!

OO0
[=]

Dalsi informace
o kuchaice
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Navstivili jsme
venkovskou usedlost
fotografa Finna Bealese,
kde se snoubi velsska
tradice s modernosti.

Fotografie:
ISSY CROKER

Text
ALISSA SELGE
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Tézké mraky se povaluji tésné nad zelenymi kopci, které tvori
pfirodni hranici mezi Walesem a Anglii. Pro tento kout zemé

v narodnim parku Brecon Beacons jsou typicka Sira viesoviste,
malebnd udoli a vodopady. Ne nadarmo ho néktefi oznaCuji za
jednu z nejkouzelngjSich Casti Velké Britéanie. Uprostred krajiny
se kréi malé usedlost. Je domovem Finna a Clare Bealesovych
a jejich déti Harlana a Seren. Tradi¢ni vel$sky venkovsky dim
ze 17. stoleti patfi rodiné uz desitky let. Rodina Bealesova se

o rozlehly pozemek déli s rGznorodym stadem zvirat - korimi,
ovcemi, slepicemi, mor¢aty, véelami a psem, ktery se jmenuje
Otto. Finn Beales ma jako Uspésny fotograf nabity kalendar. Za
focenim cestuje po celém svété, reziruje u toho filmové
projekty a uz vydal dvé knihy o fotografovani. ,Moje povoléani
vyZzaduje hodné tvirci energie, coZz mize byt nékdy stresujici,”
popisuje. O to dlleZitéjsi je, aby mél Finn doma klid a mohl zde
nacerpat nové sily. ,Domov pro mé znamena pohodli, bezpedi
a klid.“ A kde jinde se ma tento domov nachazet, kdyz je Finn
odkojeny velSskym venkovem. Po hektickych letech stréavenych

BORA MAGAZIN

UplIné vlevo: Finn Beales sklizi
vlastnoru¢né vypéstovanou
zeleninu. Kromé rajéat ma
rodina na zahradé cukety, lilek,
mrkev a fazole.

Vlevo: BORA Professional 3.0
pfi vareni odvadi péru takika
neslysné.

Dole: Rodina Bealesova si
Cerstvou zeleninu na Tepan
grilu pfipravuje skoro kazdy
den: ,Vareni je najednou
pastvou pro o€i. Hosté si ho
hrozné uzivaji.”

Vpravo: Rodina trévi hodné
Casu v zahradé. Bealesovi si
zde vybudovali svilj maly raj.

v Brightonu a Londyné se manZzelé chtéli prestéhovat zpatky na
venkov. Jednim z ddvodi bylo i zaloZeni rodiny. ,Chtéli jsme,
aby déti vyrlstaly pravé tady. Na misté, kde se nic nestane,
kdyz nechéte oteviené vchodové dvere,” popisuje Finn. Malou
usedlost v Sedesatych letech koupil Clafin dédecek jako chatu.
Poté ji prenechal svému synovi, od kterého usedlost odkoupili
Clare a Finn. ,KdyzZ jsme se sem pred vice nez 15 lety stéhovali,
bylo to tu dost zchatralé,” vzpomina Finn. ,Nechali jsme udélat
novou stfechu, ted’ ménime okna... je to nekoneény pfibé&h.“
Finn se sméje, protoZe i pres veSkerou dfinu starou usedlost
obdivuji za jeji historii. Do dfevénych trama futer, z nichZ
nékteré maji pres 400 let, vyfezali tesafi svd jména nebo inicialy.
»Je to poetickou pfipominkou, Ze toho bylo tolik pfed némi

a bude toho tolik i po nés,” vysvétluje Finn.

Tmavé, Utulné mistnosti ve staré ¢asti domu prfimo vybizeji k tomu,
abyste se zejména v zimé schoulili v teple a pozorovali, jak se
boure Zene Gdolim. V roce 2020 se Finn a Clare rozhodli, Ze
potrebuji vic prostoru a svétla. ,,Chtéli jsme moderni pfistavbu, ale
nic nablyskaného a nabubrelého. Nechtéli jsme upozadit kouzlo
starého domu. Nové pfistavba musela citlivé navazovat na staré
obydli.“ Proto si manzelé vybrali dokonale nedokonalé materidly -
Stukové stény, které vSak nejsou opatreny natérem, ale jsou
zakonzervovany véelim voskem. Dubové drevo se suky. Podlahu

s betonovou stérkou. Obklady z velSské bridlice a kovani z lesténé
mosazi. Veskery tento material ziskévé v priibéhu ¢asu patinu, coz
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Nahofte: Kuchyiisky ostrivek
je vyroben z jediného kusu
dubového masivu, coZ je
krésné vidét na dokonalé
kresbé hrany stolu.

Drevo samoziejmé pochézi
z mistnich lesa.

Dole: Utulnou atmosféru
dotvéfi pfirodné osetfené
materidly a staleté zdi.
Staré a nové zéstavba
maji dohromady

200 metrd ¢tverecnich.

Finn pfi koncipovéani designu povaZuje za dlleZité. Od zaCatku to
bylo jasné, Ze srdcem pfistavby bude kuchyné. Oteviena, svétla
mistnost s francouzskymi okny orientovanymi na vychod a zapad,
diky kterym vecer dopada do interiéru mékké zlatavé svétlo. Tady
Finn planuje jak travit pohodovy ¢as s rodinou pfi vareni, tak fotit
v ramci své profese snimky o jidle a Zivotnim stylu.

Nahore: Clare Bealesova
relaxuje u ohnisté, které je
péar krokd z kuchyné. Vzadu
se rozkladé udrZovana
zahréadka s trvalkami.

Vpravo: Rodina Bealesova -
zprava Clare, Finn, Harlan,
Seren a pes Otto. Do stény

domu je zabudovand lavicka.

PROSTE JINA

HOMESTORY

naji sou¢asné a nemusi Cekat, az se kazdému jidlo pfipravi ve
vice panvich. Finn si ceni uvédomélosti Zivota na venkové - travit
¢as venku, citit pouto s pfirodou a vafit si s blizkymi z doméacich
surovin. ,Zahradni¢eni a vafeni mé v nejryzejSim slova smyslu
uzemnuje,“ shrnuje Finn. ,Stojim obéma nohama pevné na zemi.
R&d se ze sluzebnich cest vracim zase do svého domova.*

»Nechtél jsem nad kuchyriskym ostrlivkem digestof, protoZe ‘*\
. , ° . ve o . “ S T .
by kazila atmosféru a pisobila rusivé v prostoru i na vSech o ===

fotografiich,“ objasnfuje Finn. Pfi hledani alternativ narazil na
systém BORA Professional 3.0 a vybral si kombinaci dvou
induk&nich varnych desek a Tepan grilu z nerezové oceli. ,,Nasi
hosté nevéri svym oc¢im, kdyz para pfi vareni popira fyzikalni
zakony a mizi dole v odsavaci. Je to jako kouzelnické predstaveni,
které se nikdy neokoukd.“ V kuchyni pfi vafeni se schazi cela
rodina. ,,Tepan gril z nerezové oceli naprosto zménil nas vztah

k vafeni a jidlu. Nikdy bych tomu nevéril,“ fika nadSené Finn.
Vecer zajdou s prateli na zahradu, sklidi ¢erstvou domaci Grodu,
kterou si v kuchyni pfipravi na grilu. Zeleninovou zahradu, kde
mimo jiné péstuji fazole, mrkev, rajCata, chilli papricky, okurky,
kapustu a lilek, maji radi vSichni navstévnici. Oblibenou
svacinkou je brokolice s utfenym ¢esnekem, drcenou paprikou
a trochou vinného octa. At uZ jde o zeleninu, omelety nebo
livance, diky velké ploSe Tepan grilu z nerezové oceli se vSichni

ol ol A4

Libilo se vam

u Bealesovych?
Dal3i inspirativni
bydleni najdete na
instagramovém Gc¢tu

Vlevo: Staré se snoubi ®
s novym. Pristavba je sice O
moderni, presto vSak plynule

navazuje na starou zéstavbu
a zapadé do krajiny.

¥
|
N
¥
b
a

@boracookingsystems

BORA MAGAZIN 69




" PROSTE JINA ~  ARCHITEKTURA .

[
AL i
gk N
pu U

U protinozcu v Novém JiZznim Walesu se
' ktera

~ 7

v kopcich tyéi rezidence Dovecote,
se diky své vyjimecné ar
dostala na stfibrné pla

N TR

70
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Kazdého, kdo vidél americko-australsky horor Neviditelny,
pravdépodobné zaujala nejen hlavni predstavitelka Elisabeth
Mossova, ale také druha hvézda tohoto filmového trhaku:

Ma moderni ¢ernou fasadu, opravdu velkorysé dispozice

a panoramaticky vyhled na ocean.

Red je o odborniky ocefiované vile Dovecote. Ta se rozkladé
na 60 hektarech, jen par metr od surfarské plaze Werri
Beach v kopcich Nového Jizniho Walesu. Diky své exponované
poloze na mysu nabizi vila Uchvatny vyhled z kazdé mistnosti,
ale je také vystavena rozmarlm pocasi. Dvé terasy vybizeji

k chytani bronzu nebo poskytuji Gtogisté pred prudkym
vétrem. Kromé& luxusniho zafizeni (Ctyf lozZnic s king size
postelemi, tfi koupelen, dvou zdchodl a domku pro hosty)

je zde také obyvaci pokoj zvany ,,Storm Viewing Room*.
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Nahote: Vareni s vyhledem -

a ne tak ledajakym! V luxusni
mramorové kuchynské lince,
kterd je vybavenéd varnou deskou
BORA Professional 3.0, najdete
ve, na co si vzpomenete.

Je vybaveny velkoforméatovymi francouzskymi okny, kde
mUzete z uctivé vzdélenosti od plovouciho krbu sledovat
kazdy ader blesku. Velké médéné panely, kterymi jsou
obloZené stény fasady ze zapadu, mlzete nastavit pod
libovolnym Ghlem nebo zcela otevfit, abyste méli dostatek
svétla a krasny vyhled. A kdyZ do prostornych pokojd
zacnou dopadat paprsky vecerniho slunce, hostim se
naskytne zlatavé zéfici podivana.

Dalsi zajimavosti obytného prostoru o rozloze 400 metr(
Ctverecnich je elegantni oteviena kuchyné, ktera je vybavena
modularnim systémem BORA Professional 3.0. Uvafite si zde
na dvou indukénich varnych deskéach s nadhernym vyhledem
na ocean. U jidelniho stolu si pfipadate, jako byste se vznaseli
uprostfed Tasmanského more. Hosté jsou nuceni hned zkraje

Fotografie: Declan Blackall Photography (2), Michael Nicholson (2)

Vpravo: Pokoje vas nadchnou
prostornosti, dvorni trakt je
umistén v zavétfi. Dominantou
obyvaciho pokoje je zavésny
krb (v pozadi).

Dole: Dfevo z mistnich
eukalyptl a éerny
hlinik na fasadé tvori
okouzlujici kontrast.

ARCHITEKTURA PROSTE JINA

Vlevo: Nekonecna kopcovita Nahore: Extravagantni
krajina, za niZ se tfpyti more. architektura s ¢ernou fasadou
»Dovecote* jizné od Sydney harmonicky splyva se svézi

v Novém Jiznim Walesu si zelenou krajinou.

mUZete pronajmout.

pobytu zpomalit, protoZe diim je p¥istupny pouze pésky.
Na parkovisté se dostanete autem, nebo vrtulnikem.
»,Dovecote® (v doslovném prekladu ,holubnik®) je projekt
architektonického ateliéru Andyho Carsona se sidlem

v Sydney. Pro tento pasivni ddm tym pouZil recyklované
materialy, které ¢asem ziskaji patinu: ¢erny hlinik, mistni
eukalyptové drevo, kdmen, méd’ a mosaz.

Velkolepd budova, které byla plivodné navrzena jako
soukromé GtociSté movitého Australana s rodinou,

je nyni pronajiména na prézdninové pobyty aZ pro osm
osob. Minimalné stejné Casto je objekt rezervovan jako
misto pro reklamni a redakéni foceni. Jako opravdova
filmova hvézda.
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»Libi se mi styl, jakym zavodime.

Je odvéazny a nekonvenéni.” — D N
JAI HINDLEY ! P 3
cyklista z tymu BORA = hansgrohe 4 1 4 : ] o ¥
t ‘ t . |

Od roku 2022 jezdi a vitezi mlady Australan
Jai Hindley v barvach tymu BORA - hansgrohe

Text MARTIN FRAAS

Co se miiZete naugit od Jai Hindleyho? Ze se nesmite nechat  se vrhl zpatky trénovat. V&d&l jsem totiZ, e v budoucnu
odradit nedspéchem. Bez ohledu na to, jak moc je trpky. Pfed  mdZu doséhnout na tu nejvy$si metu.”
dvéma lety, 25. fijna 2020, v posledni den zavodu Giro d’ltalia, Stejného nazoru byl i Ralph Denk, zkuSeny manazer tymu

startoval profesionalni cyklista do asovky tohoto BORA - hansgrohe. Ten v mladém Australanovi z Perthu
legendéarniho zavodu z celkového prvniho mista. Triumf se zdal vidél obrovsky potencial. Proto na sezénu 2022 Jaie pretahl
byt na dosah. O vitézstvi ho vSak prekvapivé pfipravil Brit Tao do svého tymu. Vznikl tak pfibéh, ktery by klidné mohl byt
Geoghegan Hart. namétem scénare seridlu Netflixu z prostfedi cyklistiky.
»Bylo to psychicky velmi naro¢né,” bilancuje Jai. , Také mi 29. kvétna 2022 si totiz Jai ve Veronég, v posledni den

néjaky Cas trvalo, nez jsem se s tim srovnal. Ale hned jsem 105. ro€niku zavodu Giro d’ltalia pripsal celkové prvenstvi.

PFi horskych etapéch je Jai
jako ryba ve vodé. Dokéze pfi
nich dokonale vyuZit kombinaci
své nizké hmotnosti, rychlého
néstupu, vybusné sily

a taktickych schopnosti.

Fotografie: Tom Schlegel
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Nahore: Triumfélni pfijezd:
Jai Hindley vitézi ve druhé
horské etapé Gira na vrcholu
Blockhaus pred Bardetem

a Carapazem (vlevo).

V predposledni etapé ztraci
Jai na svého soupere Richarda
Carapaze tésné minutu a pal
a ziskava tak rdZovy trikot,
ktery pak Uspésné obhéji

v zavére€né Casovce ve
Veroné (vpravo).

Dole: Prvni vitézstvi v seriélu
Grand Tour na Giru d’ltalia
bylo splnénym snem nejen
pro Jaie, ale také pro tym
BORA - hansgrohe

a spolecnost BORA v roli
sponzora.

Opét s nejtésnéjSim rozdilem a jako prvni Australan
viibec. Pro tym BORA - hansgrohe to bylo nejdileZit&jsi
vitézstvi v kariére. Byl totiz zaloZzen v roce 2010 jako
tretiligovy tym.

,Libi se mi styl, jakym zavodime,“ uvadi Jai. ,,0dvazné,
nekonvencné a vSichni si jsou ndpomocni. Diky tomu

je tym neuvéfitelné silny.“ Treba Jai, vynikajici vrcholovy
jezdec, mél pfi svém vitézstvi na Giru po boku jako
sparingpartnera Lennarda K&mnu. Na jeho Uspéchu méli
zasluhu také dalsi tymovi kolegové - Wilco Kelderman

a Emanuel Buchmann.

Misto cyklisty malem ragbistou

Pojdme si tohoto 26letého vrcholového sportovce, ktery
meéfi 175 cm a vazi 60 kg, predstavit blize. Jaie to v détstvi
tahlo k ragby. Jeho otec, rodily Brit a byvaly cyklista, vSak
o ragby nechtél ani slySet. A syna subtilni konstituce radéji
vedl k cyklistice. V sedmi letech Jai odjel sv{j prvni
cyklisticky zavod a v 17 letech se vydal do Evropy, aby
jezdil velké zavody. V roce 2016 dostal Jai kontrakt

u slovinského zavodniho tymu Attaque Team Gusto. Prvni
Uspéchy na sebe nenechaly dlouho Eekat - patfi sem tfeba
druhé misto v celkovém poradi etapového zavodu An-Post-
Rés nebo paté misto v prestiznim zavodé Tour de I’Avenir.
Jai Hindley neni néjak hlasity ¢lovék, ktery by se snazil
prosazovat. Je spi$ tichy, zdvofily, sluSny. A neuvéfitelné
disciplinovany. Cyklistikou Zije, davé do ni télo i dusi.
,Plati mé za to, co mé nade vSe bavi. Co vic si prat?“ fika
nadSené. Kromé cyklistiky spojuje Jaie se znackou BORA

i jeho zéliba ve vareni. ,Vlastni jidlo mi prosté chutna
nejvic,“ mysli si, ,a diky vafeni dokazu pokryt specifické
potreby sportovce.“ Vrcholovy sportovec narozeny ve
znameni Byka mé slabost pro italskou kuchyni.

Jai také obohatil svét cyklistiky o vétu, ktera je uz dnes
legendérni. Na Giru d’ltalia se ho jeden z novinari zeptal na
jeho vyhlidky na celkové vitézstvi. Odpovéd' znéla: ,,Nepfijel
jsem sem chytat lelky. Jaiovi totiz staci, kdyz chyti

a predjede vedouciho zavodnika. Diky svému odhodlani

a Zelezné discipliné se u sympatického Australana mizeme
téSit jak na spoustu radostnych momentd v cilové rovince,
tak na origindlni odpovédi pfi rozhovorech.
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Akce BORA

UZijte si produkty BORA vSemi smysly.

Vyzkousejte si parni
troubu BORA X BO a jeji
vyhody v akci.

[J/

T

*'
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Chcete si prohlédnout spotfebice BORA

a sami si je vyzkouSet? Inspirujte se na
nékteré z naSich akci BORA poradanych
ve vaSem okoli. Prijd'te se presvédcit na
vlastni o¢i o funkénosti, mimoradné
kvalitnich materialech a vyjimecném
designu. Af uz na kucharském veceru
BORA, na prezentaci spotfebicl u nasich
partnerl BORA nebo na akci pro verejnost
s kamionem BORA Cooking Truck. TéSime
se na vas.

Prijdte na néktery

z nasich kulinérskych
vederl se $éfkucharem
BORA s intimni

a jedinecnou atmosférou.

Prehled formatu
nasich akci

Podivejte se na rlizné formaty
poradanych akci a vyberte si
pro vas ten pravy:

Impresum

Vydavatel

BORA Vertriebs GmbH & Co KG
InnstraBe 1

A-6342 Niederndorf, Rakousko
T +43(0)5373 6 2250-0

F +43(0)537362250-90
mail@bora.com, bora.com

Generalni feditel: Willi Bruckbauer

IC: 166/4115

DIC: ATU67323933

Registracni Cislo spolecnosti: FN 381333i
Za obsah odpovida: Willi Bruckbauer

Kontakt
bora.com

Chyby a technické zmény vyhrazeny.

Copyright

Vsechna prava vyhrazena. Reprodukce ¢lankl
je povolena pouze s pisemnym schvélenim
spole¢nosti BORA Vetriebs GmbH & Co KG

a s uvedenim presného zdroje. Vyhrazujeme si
prévo provadét technické zmény v provedeni
vyrobkd. Vzhledem k technickym moznostem
tisku jsou moZné barevné odchylky.

Redakéni Gprava, realizace
Storyboard GmbH, Mnichov

Grafika: Nina Heidtkamp, Claudia Homer
Fotograficky editor: Elina Gathof

Text
Sandra Djajadisastra, Martin Fraas,
Birgit Hoss, Dino Medic, Alissa Selge

Korektura
Lektorat Siid, Mnichov

Obrazovy material BORA a renderovani
Hunger & Simmeth GmbH
Biiro Raumflug, Auracher Popp GbR

Vyroba
F&W Perfect Image GmbH, Rosenheim

Tisk
F&W Druck- und Mediencenter GmbH, Kienberg




Prodejci BORA jsou ty nejpovolanéjsi osoby, které vam odpovi na
vS§echny vase otazky. Proto se nevahejte obrétit na:

—_
S
=
=
S
=
(¥
[}
S
@
N
o}
@
B
o
©
w
N
=
N
N
=)
S
=
S
S
N
X
oA
N
o
S
=
N




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (18%)
  /CalRGBProfile (Adobe RGB \0501998\051)
  /CalCMYKProfile (ISO Coated v2 \050ECI\051)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.5
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo false
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo false
  /PreserveFlatness false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages false
  /ColorImageMinResolution 100
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 150
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages false
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 150
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages false
  /MonoImageMinResolution 300
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 150
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects true
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (ISO Coated v2 \050basICColor\051)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /DefaultDocumentLanguage (Deutsch: 2006 Rechtschreibreform)
  /Description <<
    /DEU <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /BleedOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /ConvertColors /ConvertToRGB
      /DestinationProfileName (sRGB IEC61966-2.1)
      /DestinationProfileSelector /UseName
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MarksOffset 0
      /MarksWeight 0.250000
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /UseName
      /PageMarksFile /RomanDefault
      /PreserveEditing false
      /UntaggedCMYKHandling /UseDocumentProfile
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
    <<
      /AllowImageBreaks true
      /AllowTableBreaks true
      /ExpandPage false
      /HonorBaseURL true
      /HonorRolloverEffect false
      /IgnoreHTMLPageBreaks false
      /IncludeHeaderFooter false
      /MarginOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /MetadataAuthor ()
      /MetadataKeywords ()
      /MetadataSubject ()
      /MetadataTitle ()
      /MetricPageSize [
        0
        0
      ]
      /MetricUnit /inch
      /MobileCompatible 0
      /Namespace [
        (Adobe)
        (GoLive)
        (8.0)
      ]
      /OpenZoomToHTMLFontSize false
      /PageOrientation /Portrait
      /RemoveBackground false
      /ShrinkContent true
      /TreatColorsAs /MainMonitorColors
      /UseEmbeddedProfiles false
      /UseHTMLTitleAsMetadata true
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


